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FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI

Estudo Técnico Preliminar 89/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2.2. OBJETO

Contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de equipamentos de cozinha industrial para atender demandas
dos Restaurantes Universitarios, especialmente do Restaurante Unidade CCA (RU3) no campus de Teresina.

3. Descricao da necessidade

A Universidade Federal do Piaui (UFPI), por meio dos seus Restaurantes Universitarios (RUs), disponibiliza servigos de
alimentacéo (desjejum, almogo e jantar) a comunidade académica em seus campi. Atualmente, sao sete unidades em
funcionamento, sendo trés no campus sede, em Teresina, e uma em cada campus fora de sede. Em conjunto, os RUs
atendem a uma demanda aproximada de 11.000 refei¢c6es por dia, totalizando quase um milh&o e meio de refei¢cdes anuais,
das quais 93% séo destinadas a estudantes regularmente matriculados.

Nesse contexto, o Programa Restaurante Universitario configura-se como o principal instrumento de apoio assistencial
oferecido a comunidade discente da UFPI, em consonancia com a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES),
regulamentada pela Lei n® 14.914, de 3 de julho de 2024. Ressalta-se que, apenas no campus de Teresina, sdo fornecidas
61% do total de refeigBes servidas pela Instituicdo, 0 que evidencia a centralidade desta unidade no atendimento as
demandas estudantis.

A contratacdo ora proposta tem por objeto a aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial destinados ao
Restaurante Universitario da Unidade CCA (RU3), em TeresinalPI, atualmente em reforma para ampliacdo de sua
capacidade produtiva. Tal investimento € imprescindivel para atender a crescente demanda de refei¢cdes, garantindo ndo
apenas a oferta de alimentacdo saudavel, mas também a ampliacdo das condi¢cdes de permanéncia estudantil no ensino
superior, em estrita observancia ao interesse publico e as politicas de assisténcia estudantil vigentes.

Destaca-se que os materiais permanentes a serem adquiridos sdo considerados bens comuns, cujos padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos em edital, mediante especifica¢cdes usuais de mercado.

Assim, os equipamentos solicitados, levantados pela Coordenacdo Geral dos Restaurantes Universitarios e previstos no
PAC 2025, constituem-se em ferramentas essenciais a rotina produtiva do RU3, possibilitando a ampliacdo e a melhoria
continua dos servicos de alimentacao prestados a comunidade académica.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenadoria de Nutri¢do e Dietética - CND/PRAEC Sueli Maria Teixeira Lima
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5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Nos termos da Lei n® 14.133/2021, os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificacdo de bens comuns, definidos
no artigo 6°, inciso Xlll, como aqueles cujos padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente estabelecidos
pelo edital, mediante especifica¢bes usuais de mercado.

A contratacdo devera observar 0s seguintes requisitos:

a) Padroes minimos de qualidade

Os equipamentos deverdo atender integralmente as caracteristicas descritas na tabela de itens constante no Termo
de Referéncia, fundamentadas no Catalogo de Materiais e Servicos do SIASG, podendo conter adendos com
requisitos complementares;

Para fins de comprovacao, o licitante devera apresentar documentacao técnica contendo informacgdes sobre marca,
modelo, especificacdes técnicas, padrdes de desempenho, bem como catalogos, folhetos ou prospectos que
descrevam o produto ofertado;

Os equipamentos deverdo ser entregues no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados a partir da emissao da Nota
de Empenho;

O prazo de garantia minima sera de 12 (doze) meses, a contar do recebimento definitivo;
O transporte dos bens durante o periodo de garantia sera de inteira responsabilidade da contratada;

Os bens deverédo possuir, quando aplicavel, certificacdes técnicas expedidas por organismos oficiais ou acreditados
pelo INMETRO ou outro 6rgéo equivalente, como forma de atestar sua conformidade com padrdes de desempenho e
segurancga.

b) Critérios de sustentabilidade

Conforme preveem a Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 e o art. 25, inciso V, da Lei n® 14.133/2021, dever&o
ser observados 0s seguintes critérios ambientais e de sustentabilidade:

Sempre que possivel, os produtos deverdo ser fornecidos em embalagens individuais adequadas, de menor volume
possivel, preferencialmente constituidas de material reciclavel, reutilizavel ou biodegradavel, de forma a garantir
protecdo durante transporte e armazenamento;

Os bens deveréo observar requisitos ambientais para a obtencéo de certificagbes expedidas pelo INMETRO, como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

E vedada a presenca, nos equipamentos, de substancias perigosas em concentracdes acima das previstas na
Diretiva ROHS (Restriction of Hazardous Substances), tais como: mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente
(Cr VI), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs) e éteres difenil-polibromados (PBDES);

® A comprovagdo do atendimento as normas ambientais sera realizada mediante a aposi¢ao do selo de conformidade

ou de certificacao correspondente, de forma clara e visivel no produto, ou por meio de documentacao técnica idénea
emitida por érgaos competentes.

6. Levantamento de Mercado

Considerando a aquisi¢do dos materiais, na modalidade bens de natureza comum, descrito pela Lei n® 10.520/2002 como
aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificacdes usuais no mercado, o levantamento de mercado no presente estudo, se constituiu:
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- Em consulta ao Portal de Compras do Governo onde verificou-se alguns procedimentos licitatorios na modalidade pregdo
aptos a ofertar os materiais pretendidos, obedecendo as especificagfes, 0s requisitos e os critérios definidos para
contratacao;

- foi identificado contratacbes semelhantes para atendimento da necessidade correspondente aos materiais que se
pretende adquirir (Pregdo SRP 93800/2024, — Nuimero do processo: 23305.016638.2024-19- Instituto Federal de
Educacdo Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo - UASG:158154-) para aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial
para Restaurantes Estudantis Institucional.

Assim, ap0s consulta ao mercado fornecedor e/ou a contratacdes similares de outros 6rgaos, conforme demonstrado
acima, foram levantadas as seguintes solugdes:

- Solucdo 01: a contratagdo em referéncia justifica-se pela necessidade de adiquirir equipamentos novos para viabilizar a
producdo de refeicbes no RU3 do campus de Teresina e assim ampliar a capacidade de producéo e atendimento dos
Restaurantes universitarios da UFPI.

- Solucédo 02: a existéncia de mercado fornecedor para atendimento das demandas;

- Solucao 03: Apos andlise de diversas alternativas possiveis da solucdo, verificou-se que a contratacdo de empresa(s)
especializada(s) no fornecimento dos materiais demandados, podera ser realizado por meio das seguintes alternativas:

Alternativa 1 - Aquisicao de equipamentos novos de cozinha industrial por meio de processo licitatério
préprio (Pregao Eletrénico);

Alternativa 2 — Adesao a Atas de Registro de Precos (Carona).

Justificativa da alternativa escolhida

Considerando o contexto da UFPI, as duas alternativas apresentam viabilidade legal e administrativa para aquisicdo dos
equipamentos pretendidos.

O Pregao Eletronico (Alternativa 1) representa a via tradicional, robusta e segura, pois possibilita maior controle sobre as
especificacdes técnicas, quantitativos e condigGes contratuais, além de garantir ampla competitividade entre fornecedores.
E, portanto, a alternativa mais completa sob a 6tica do planejamento de médio e longo prazo.

Contudo, diante da necessidade imediata de ampliacao da capacidade de producdo do Restaurante Universitario
Unidade CCA (RU3), a Adesao a Atas de Registro de Precos (Alternativa 2) mostra-se a alternativa mais célere,
eficiente e economicamente vantajosa. ISso porque aproveita precos ja registrados por outros 6rgdos federais, reduz a
carga administrativa e assegura o atendimento tempestivo da demanda, em conformidade com o art. 82 da Lei n® 14.133
/2021.

Assim, a adesdo a ata de registro de precos vigente é a solucdo mais adequada para este caso specifico, garantindo
rapidez na contratagdo, seguranca juridica e eficiéncia na aplicacéo dos recursos publicos, sem comprometer a qualidade
dos bens a serem adquiridos.

7. Descricao da solucao como um todo

A solucdo proposta consiste na aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial e mobiliarios em aco inoxidavel, mediante adesao a Ata de
Registro de Precos n° 71/2024 (Pregdo n° 93800/2024 — IFSP), considerando o dimensionamento e a disposicdo dos itens de acordo com o layout da
planta da reforma do Restaurante Universitario Unidade CCA (RU3), localizado no Campus Ministro Petronio Portella, em Teresina/PI.

A aquisicdo tem como finalidade equipar integralmente o RU3 ap6s a conclusdo da obra de reforma, garantindo que o restaurante esteja em plenas
condicOes de atender a crescente demanda da comunidade universitaria. A modernizacdo e ampliacio do RU3 possibilitardo elevar a capacidade
produtiva, aprimorar a qualidade dos servicos prestados e atender rigorosamente aos padroes sanitarios e nutricionais exigidos.
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Os materiais permanentes e equipamentos descritos configuram-se como ferramentas indispensaveis a rotina produtiva do RU3, contribuindo para a
ampliacdo do fornecimento continuo de refei¢des aos estudantes no Campus Ministro Petrénio Portella. Por suas caracteristicas, enquadram-se na

classificacdo de bens e servigos comuns, nos termos do art. 6° inciso XIII, da Lei n° 14.133/2021, e tém seus padroes de desempenho e qualidade
definidos de forma objetiva pelas especificacdes usuais de mercado, viabilizando sua aquisi¢cdo por meio da modalidade Pregdo Eletronico, ainda que,
no presente caso, seja adotada a adesao a Ata de Registro de Precos vigente.

Além de atender a necessidade institucional, a contratagdo apresenta beneficios diretos e indiretos, tais como:

® Otimizacdo de custos administratives com o gerenciamento do processo de contratacdo e da forca de trabalho destinada a gestdo e fiscalizacéo
contratual;

® Observancia plena a legislacdo aplicavel, garantindo juridicidade e conformidade;
® Reducao de riscos de inadimplemento contratual, prevenindo prejuizos e desgastes institucionais;
® Fortalecimento da eficiéncia administrativa, em consonancia com os principios da economicidade, da eficiéncia e da sustentabilidade;

® Garantia da continuidade e qualidade dos servicos prestados pelos Restaurantes Universitarios da UFPI, contribuindo para a politica de
permanéncia estudantil e para a promocdo da inclusdo social no ambito da Universidade.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A necessidade de aquisicdo de materiais permanentes/equipamentos de cozinha industrial pretendida, surgiu da
Necessidade de aparelhamento integral da nova cozinha do RU3, que se encontra em fase de reforma e expansdo
de sua capacidade produtiva.

Metodologia para estimativa das quantidades

A metodologia utilizada para estimar as quantidades de materiais permanentes/equipamentos de cozinha industrial a serem
adquiridas baseou-se em critérios técnicos, arquitetonicos e funcionais, considerando os seguintes parametros:

- Layout da planta do RU3 — anadlise detalhada da reforma arquitetdnica e dos espacos delimitados por area
funcional da cozinha (recepcdo de géneros, armazenamento seco e refrigerado, areas de pré-preparo, cocgao,
finalizacéo, higienizacdo e apoio administrativo), planta em anexo.

- Dimensionamento fisico do espaco — a quantidade de mobiliarios (bancadas, estantes, cubas) foi definida
conforme a metragem linear disponivel e a setorizagdo de cada ambiente.

- Fluxo operacional da producdo — a estimativa seguiu as boas praticas de engenharia de alimentos e nutricao
coletiva, evitando gargalos no processo produtivo e garantindo seguranca alimentar.

- Capacidade produtiva planejada — os célculos consideraram a proje¢édo de aumento de produc¢do apos a reforma,
em alinhamento & demanda de refeicbes/dia (média atual de 11.000 refeicdes, com expectativa de expansao no
campus Teresina).

- Normas técnicas e de vigilancia sanitaria — foram observadas as recomendacgdes da ANVISA (RDC n° 216/2004
e atualiza¢cdes) para adequacgdo de cozinhas industriais quanto a superficies, armazenamento e manipulacdo de
alimentos.

- Histérico de aquisicdes em anos anteriores, utilizado como pardmetro de consumo, durabilidade e adequagéo
dos bens ja empregados em unidades similares;

- Consulta ao Catalogo de Materiais e Servicos do SIASG - utilizada como referéncia padronizadora dos itens e
suas especificacdes, garantindo uniformidade no cadastro e adequacéo as praticas de mercado.

Memoéria de Calculo

A memodria de calculo para a definicdo dos quantitativos seguiu metodologia baseada no layout da reforma do RU3 e nas
exigéncias de producao e fluxo de trabalho da cozinha industrial:

1. Bancadas em ago inox
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* Definidas a partir da metragem linear das areas de pré-preparo e preparo;

® Critério: definida no projeto arquitetonico;

® Total estimado: 6 conforme Quadro |.

2. Bancadas com cubas simples e duplas

* Dimensionadas segundo as areas destinadas ao pré-preparo de vegetais, carnes e grdos, bem como para a

higienizagdo de utensilios;

® Critério: definida no projeto arquitetonico;

® Total estimado: 4 conforme Quadro |.

3. Estantes em aco inox (panelas/utensilios)

® Calculadas pela capacidade de armazenamento necesséria para utensilios de grande porte (panelas,
assadeiras, caixas gastronorm outros);

® Critério: 1 modulo de estante para cada 20 utensilios de grande porte previstos;

® Total estimado: 5 conforme Quadro |.

S

. Estantes para despensa (armazenamento

seco)

* Dimensionadas pela area de estocagem do layout (m?);

® Critério: 1 médulo de estante a cada 3 m2 de area de armazenamento seco;

® Total estimado: 6 conformeQuadro |.

93]

. Refrigeradores e minicamaras frias

* Definidos conforme as areas destinadas a armazenamento refrigerado no projeto arquitetdnico e quantitativos

de refeicdes a serem produzidas;

® Critério: segregacao por grupos alimentares (carnes, hortifrutigranjeiros, laticinios);

® Total estimado: 4 conforme Quadro |.

6. Liquidificador industrial e equipamentos complementares

* Estimados segundo a capacidade de producéo prevista e tempo de preparo necessario para atender até 8.000

refeicdes/dia;

® Critério: compatibilidade com a média de producdo/hora exigida;

® Total estimado: 1 conforme Quadro |.

QUADRO | - Estimativa de Quantidades a Serem Contratadas, fundamentadas na Adesao a Ata de Registro de

Precos n° 71/2024 (Pregao n° 93800/2024 - IFSP).

1200X500X1800 VAZADA

QUANT.
ITEM DESCRICAO VALOR UNITARIO | VALOR TOTAL
ADESAO
6 ESTANTE 4 PLANOS ARAMADOS . RS 5.095.00 RS 25.475,00
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TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/
CUBA SOBRE EST. TUBULAR

R$ 5.607,00

R$ 5.607,00

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE
EST TUBULAR C/ PRATELEIRA INF
LISA

R$ 5.380,00

R$ 5.380,00

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2
CUBAS SOBRE EST TUBULAR

R$ 8.899,00

R$ 8.899,00

11

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE
EST TUBULARC/ PRAT INF LISA

R$ 3.304,00

R$ 9.912,00

12

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P
/CUBA SOBRE ESTRUTURA TUBULAR

R$ 4.851,00

R$9.702,00

17

TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE
ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA
INF. LISA -

R$ 17.435,00

R$ 34.870,00

19

ESTANTE COM 05 PLANOS
ARAMADOS -1400X500X1800mm.

R$ 4.730,66

R$ 28.383,96

31

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL,
capacidade 25 litros, copo em acgo
inoxidavel basculante

R$ 3.442,00

R$ 3.442,00

38

MINI CAMARA VERTICAL PARA
RESFRIADOS 2 PORTAS INTEIRICAS

R$ 13.986,00

R$ 27.972,00

39

MINI CAMARA VERTICAL PARA
CONGELADOS 2 PORTAS INTEIRICAS

R$ 20.860,00

R$ 20.860,00

40

REFRIGERADOR VERTICAL 572 L:
TAMPO DE VIDRO. ORTA DE VIDRO
ANTIEMBACANTE E FECHAMENTO
AUTOMATICO.

R$ 18.251,00

R$ 18.251,00

TOTAL

R$ 198.753,96

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 198.753,96
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Para a estimativa do valor da contratacdo ora proposta, utilizou-se como referéncia os precos registrados na Ata de

Registro de Precos n° 71/2024 (Pregao SRP n° 93800/2024 - IFSP), a qual se pretende aderir, em anexo.

A adocéo dessa referéncia garante maior fidedignidade ao valor estimado, uma vez que os precos ja foram objeto de
procedimento licitatério regular, conduzido em ambito federal, com observancia aos principios da economicidade,
transparéncia e competitividade previstos na Lei n°® 14.133/2021.

Com base nos itens a serem adquiridos, devidamente discriminados na Tabela Il - Quadro de Estimativa de Quantidades
a Serem Contratadas, o valor global da contratacéo foi estimado em:

R$ 198.753,96 (cento e noventa e oito mil, setecentos e cinquenta e trés reais e noventa e seis centavos).

A seguir, apresenta-se a tabela com a consolida¢do da estimativa:

QUADRO Il - Estimativa do valor da contratacao pretendida, fundamentada na adesao a Ata de Registro de Precos
n° 71/2024 (Pregao n° 93800/2024 - IFSP).

QUANT.
ITEM DESCRIGCAO VALOR UNITARIO | VALOR TOTAL
ADESAO

ESTANTE 4 PLANOS ARAMADOS

6 1200X500X1800 VAZADA 5 R$ 5.095,00 R$ 25.475,00
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/

7 CUBA SOBRE EST. TUBULAR 1 R$ 5.607,00 R$ 5.607,00
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE

8 |EST TUBULAR C/ PRATELEIRA INF 1 R$ 5.380,00 R$ 5.380,00
LISA
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2

9 CUBAS SOBRE EST TUBULAR 1 R$ 8.899,00 R$ 8.899,00
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE

11 EST TUBULARC/ PRAT INF LISA 3 R$ 3.304,00 R$9.912,00
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P

12 /CUBA SOBRE ESTRUTURA TUBULAR 2 R$ 4.851,00 R$9.702,00
TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE

17 |ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA 2 R$ 17.435,00 R$ 34.870,00
INF. LISA -
ESTANTE COM 05 PLANOS

19 ARAMADOS -1400X500X1800mm. 6 R$4.730,66 R$ 28.383,96
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL,

31 |capacidade 25 litros, copo em aco 1 R$ 3.442,00 R$ 3.442,00
inoxidavel basculante
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MINI CAMARA VERTICAL PARA
38 RESFRIADOS 2 PORTAS INTEIRICAS 2 R$ 13.986,00 R$ 27.972,00

MINI CAMARA VERTICAL PARA
39 CONGELADOS 2 PORTAS INTEIRICAS 1 R$20.860,00 R$ 20.860,00

REFRIGERADOR VERTICAL 572 L:
TAMPO DE VIDRO. ORTA DE VIDRO
40 ANTIEMBACANTE E FECHAMENTO 1 R$ 18.251,00 R$ 18.251,00

AUTOMATICO.

TOTAL R$ 198.753,96

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

N&o ha previsao de parcelamento da contratacdo. Considerando que a aquisi¢éo sera realizada mediante Adesao a Ata
de Registro de Precos n° 71/2024 (Pregdo n° 93800/2024 - IFSP), serdo empenhadas as quantidades necessarias dos
itens planejados, conforme estabelecido no estudo técnico.

A entrega devera ocorrer em parcela Unica, por tratar-se de bens permanentes destinados ao aparelhamento integral da
nova cozinha do RU3. O fornecimento integral, em lote Unico, assegura maior celeridade na instalacdo, padronizacdo do
mobiliario e equipamentos, além de eficiéncia logistica, permitindo que o restaurante entre em funcionamento
imediatamente apés a concluséo da reforma.

Assim, a ndo adocdo do parcelamento encontra-se devidamente justificada, em observancia aos principios da
economicidade, eficiéncia e interesse publico previstos na Lei n°® 14.133/2021.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se faz necessaria a realizagéo de contratagdes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A aquisicéo dos referidos materiais, encontra-se alinhada com os seguintes instrumentos de planejamento desta Instituigao:

a) o Programa Nacional de Assisténcia ao Estudantes - PNAES, instituido pelo governo federal por meio do Decreto N° 7.234, de 19
de julho de 2010, com a finalidade de ampliar as condi¢bes de permanéncia e minimizar os efeitos das desigualdades sociais e regionais
entre os dos jovens na educagdo superior publica federal, apresenta 10 linhas de ac8es de assisténcia estudantil a serem desenvolvidas
nas IFES. Moradia Estudantil e

Alimentac&o séo as primeiras linhas de agdo a serem trabalhadas, conforme orienta o programa. A presente proposta de contratagéo visa
cumprir uma das diretrizes do PNAES, pois origina-se a partir das demandas dos Restaurantes Universitarios dos quatro campi da UFPI,
0s quais garantem a oferta de alimentacdo a comunidade universitaria, especialmente aos discentes pois estes demandam quase 93%
dos servigos dos RUs.

b) o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) da UFPI (2020 - 2025), nos itens relativos a Assisténcia Estudantil, encontra-se
alinhado com o PNAES e apresenta como objetivo a oferta e ampliagdo dos servigos de Restaurante Universitario a comunidade
universitaria, em todos os campi. Portanto pode-se afirmar que os materiais a serem adquiridos oportunizardo o atendimento das
demandas de refei¢cdes e contribuirdo assim, para a oferta de alimentagdo a comunidade académica em geral,
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d) a presente aquisi¢cdo encontra-se também vinculada ao Plano anual de Contratacées (PAC 2025) do Ministério da Economia. O
referido programa visa consolidar todas as contrata¢des/aquisi¢cdes que o 6rgao ou entidade pretende realizar no exercicio subsequente
(id do pca no PNCP/2025: 06517387000134-0-000001/2025/ identificador da futura contratacao:154048-119/2025).

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo por meio da Adesao a Ata de Registro de Precos n° 71/2024 (Pregao n°® 93800/2024 — IFSP) apresenta-se
como a alternativa mais adequada para atender, de forma tempestiva e eficiente, as necessidades da UFPI quanto ao
aparelhamento da nova cozinha do Restaurante Universitario Unidade CCA (RU3).

Os principais beneficios a serem alcangados com essa modalidade de contratagdo sao:

® Celeridade no atendimento da demanda, uma vez que a adeséo dispensa a realizagdo de processo licitatorio
préprio, permitindo o imediato empenho e fornecimento dos itens;

* Economicidade, com a utilizacdo de precos ja registrados por érgao publico federal, resultantes de ampla disputa
em pregdo eletrénico, em conformidade com os principios da eficiéncia e da gestéo racional de recursos publicos;

® Seguranca juridica, assegurada pelo fato de os valores ja terem sido submetidos a procedimento licitatorio regular,
em consonancia com a Lei n°® 14.133/2021 e o Decreto n°® 11.462/2023,;

* Padronizacao e qualidade dos equipamentos adquiridos, garantindo que o RU3 seja equipado de forma
integrada e compativel com os requisitos técnicos e funcionais previstos no layout da reforma;

* Reducdo de custos administrativos e de tempo, evitando o retrabalho de etapas como elaboracéo de edital,
andlise de propostas e condug¢édo de certame proprio;

* Agilidade na execucao orcamentaria, fator essencial para que o restaurante esteja em pleno funcionamento no
menor prazo possivel, assegurando a continuidade da politica de assisténcia estudantil da UFPI.

14. Providéncias a serem Adotadas
A presente contratacdo requer o acompanhamento de profissional qualificado para analisar, julgar e receber os materiais solicitados, de

forma a verificar se todas as especificacdes e exigéncias foram cumpridas satisfatoriamente, ndo havendo necessidade de capacitacao
de servidores para a fiscalizacéo e gestéo contratual, visto que o setor demandante ja possui servidores qualificados para esse fim.

15. Possiveis Impactos Ambientais

A contratagdo, por meio da adesdo a Ata de Registro de Precos n° 71/2024 (Pregao n° 93800/2024 - IFSP), envolve a
aquisicdo de equipamentos e mobiliarios de cozinha industrial em aco inoxidavel, bem como equipamentos eletromecéanicos
(refrigeradores, minicAmaras frias, liquidificadores industriais, entre outros).
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Os principais impactos ambientais potenciais decorrentes dessa aquisicdo podem ser relacionados em diferentes fases
do ciclo de vida dos bens:

1. Producdo e fabricacdo dos equipamentos
® Consumo de recursos naturais (a¢o inox, materiais metalicos, componentes plasticos e eletrdnicos);
* Emissdes atmosféricas e geragdo de residuos industriais no processo de fabricacéo;
® Uso de energia em larga escala para fundigcdo, conformacgdo e montagem dos equipamentos.
2. Transporte e logistica
* Emissdes de gases poluentes decorrentes do transporte dos bens até a unidade contratante;
® Consumo de combustiveis fosseis em etapas de entrega e movimentacéo logistica.
3. Utilizacdo dos equipamentos

® Consumo de energia elétrica durante a operacdo de refrigeradores, minicAmaras frias e liquidificadores
industriais;

* Necessidade de manutencéo periodica, que pode gerar residuos (6leos, pegas substituidas, embalagens de
insumos de manutencao).

4. Descarte futuro e fim de vida qutil
® Geracao de residuos solidos de dificil descarte, como metais pesados, plasticos e componentes eletrénicos;

® Risco de descarte inadequado de gases refrigerantes em equipamentos de refrigeracdo, que podem causar
impactos ao meio ambiente e contribuir para o efeito estufa se néo tratados corretamente;

* Necessidade de destinacdo adequada conforme a Politica Nacional de Residuos Sdlidos (Lei n° 12.305
12010) e diretrizes da logistica reversa.

Medidas mitigadoras e de sustentabilidade
Para minimizar os impactos ambientais da contratagdo, serdo observados 0s seguintes aspectos:

* Preferéncia por equipamentos certificados pelo INMETRO e, quando aplicavel, atendendo a diretiva RoHS, que
restringe o uso de substancias perigosas (chumbo, mercurio, cadmio, etc.);

* Aquisicdo de bens de aco inoxidavel, material de alta durabilidade e reciclabilidade, reduzindo a necessidade de
substituices frequentes;

* Exigéncia de garantia minima de 12 meses, incentivando maior vida til dos bens e menor descarte prematuro;

* Incorporacdo de critérios de sustentabilidade, como embalagens reciclaveis, reutilizaveis ou biodegradaveis,
minimizando o impacto de residuos de acondicionamento;

* Destinacao adequada de residuos e descarte futuro, observando a legislagdo ambiental vigente e os principios da
logistica reversa.

16. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Ap6s a andlise detalhada dos requisitos, da descricdo da solugcdo e dos beneficios esperados, declaramos a
viabilidade da contratacao para aquisicao de equipamentos e mobiliarios de cozinha industrial em aco
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inoxidavel.. A solugdo proposta, baseada na adesdo a uma Ata de Registro de Pre¢os, se mostra a mais adequada
para atender a demanda de forma eficiente, agil e econdmica.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

SUELI MARIA TEIXEIRA LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 18/09/2025 as 11:36:02.
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PROJETO DE ARQUITETURA

PROJETO:
REFORMA E AMPLIACAO DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS - UNIDADE III
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PLANTA D E S ITUAQAO ESTE PROJETO CONSTITUI UMA OBRA INTELECTUAL PROTEGIDA, FICANDO PROIBIDA SUA UTILIZAGAO, DIRETA OU
INDIRETA, SEM A AUTORIZACAO PREVIA E EXPRESSA DO SEU AUTOR (CONFORME LEI FEDERAL N. 9.610/98).




RESERVATORIO
________ DE AGUA - 5000 L
o o
L >o |
: // N ESTAGAO DE BOMBEAMENTO
) \
| RESERVATORIO ELEVADO
| DEAGUA-5000 L }‘ i
B /|
| /]
N v/
| S~ | RESERVATORIO
I o DE AGUA - 5000 L
LIXEIRA2
PN NOVO ABRIGO DE GAS GLP
> |

calcada

VIA INTERNA

EIRA N \ 2/

N =

53/m?
(6)1/2\ [3]
I - I____ _________ @ ____________ @ ____@______@E_____l’__;_@______'l_____I';______i@__—__;__'l_f__;_____@___rl ____I'_____@E_____'l_ —;—_——_@—_——_—;L_c—_—;@—_—;L _ e el BN _L'___;___@;_______'L__l
-
e i i S— .t -
| :{ { f:{ ! :{{, oﬂo f:f HHHHHHHHHHHHHEHHEHHEH iy ! AC.SPLT ! ! AC.SPLIT ! ! AC.SPLIT ! ! AC.SPLIT ! |
' N i [_] h HHHHH HHHHHHHHHH Il [ [ S [ S L — |
| A T ||| eREEZERS EGELADERAS || |
| W HHHHHHHHHHHH & T HHHHHHHHHHKH O HHHHAHH SR HH ﬁ' |
| AR HHHHHHHIHHHE pl A e Zllo
| K HHHHHHHRHRE : A HH L H s +0.00 7 R
| i = sl ¢ DINQ DERG DIIRG 9 ¢ DINS ) ¢ ) ¢ D |
—— b —_ dglyhi L
IS <77 ] IHHH] L H r ikl TH HHHA Il = = = N
Al A 23 421 A HHHH H (@ o) (o] (o] ) o) @ (o] (] o) (o) (o) (@ (o) (o (o) |
| /.2 i glgigly (Iglpigil A { (HA AR HHT HHHH H] N 7 N - N 7 \\_-) = AN N\ (- U 7 e - |
| it Iyl e e s R sy 7 i . H
H il LA A A AR A A L L (A AR AT HH HHHH H k3!
: \ (i B e itimigee e g 7 nababst Wikt ] — Q B) @ o (] [ED @ o a D) @ 2 Gj [9> (] 2 |Ge)
| HE uf 4 L f::::fll, :,[::::::, il % (SRSl R ol S ] N S P .ﬁ
[1 i L1FH _,,,,,,r, ,¥,,,,,, HHY 1] 1 » REFEITORIO |
Wil H 1 % i =il T il S 232,97 m? |
(Pos\| _ H ) g e il = L A0S e |
NG @ | 7 it btn ki 7t et .- Ne 1y e e ) =) @ i N s W D (- ) 7 :
I Z HHHEHHHHHHHHHHHHL HHHHHH n Ly il = (] 7 ) ° ) N
ail i i il GRRniRREERRERGE) R \\a A7 RENINS S/ANEANS (AR NS SIS (P AR NS ) AR - @
'H I pS R R I 4 et - i - - - |
i ! e fHL | s b ¢ B e @ g g B e |ba e B g |C 1
N : b 2 bl el il ] J A
1 i || 7, lililil e il & DG DG DG oy Wley )G s Wiy ) ) |
1 i = — D & ) ) (SPA RN ) )= ) g )L ) ﬁ. |
H i L S it - < S - S 1
: I i HHHH H e oz RNO] o i Ikl iytalulalilsls % Q }D @ ° ) [:°> @ B Q E’) @ B G:] [9 aQ B J : ®
Gl ittt EDbEN I iltt] - G G D) &) &) SERG D) @ DI S |
I it racayiisl it Bt il N & <) ) ) ) (S5 Am S ) )L ) |
< I il = = M m LM il
3 H il 7 | it bl e : H
Q U] il
fr LG T SAIDA i ‘ |
< ki LA i suqueira
5 m @—, i} | phl T )% E) (JE) A s ' JE) / ] Ps ENTRADA :
LL' ______ [AEhgu i [AgEgagage| |~ 77 77 n | — N
o (HH! il
a2 HHHHEEHHHEHEE — ——— = _ [ 8 ¥
ompREss QR T e T T H AT e T T I = B/ |
18 I alE i LA A A A A A A A AR U \¢ Wiy A HH H T / |
G T I ity 1 i ! = . |
o i A - R il b { |
| it hasnsalibmhh!  BithhEhhhhhEh bbb I Y 1 il fita demarca solo - = |
| mnaananatannaes HHUT = T || Vet . i T HH Hlin HHHHH! |
| 2 - : f sttty n e _ £ |
| SIS B I ] T i " NUTRICIO il § B A m ° @ i 7 V :
gigly i H iyl H M m?2 ! b HH <
: CAM%RSAS DE LIXO st Iy HHH] M i ( %E;Un # IWEMH HHHHH i ' WQ MASC. r @G |
,58 m H H AT I 1 H H A H A aighilgl H N mluly ul :’ = HIH 1] < ’
' ®@AL il I it * a0 of ) e filih i O@) /o[ 1] s @
g =m=m=n ol H H H HHH A H AHHHA H HH HH
N 4ov~ i i il I — T i il SREE Y/ ) |
LHH L] — O HH R H H HH .
MANGUEIRA PO } | ) - %}j{ D i HHHHHEYAHHH } il al A il @ | P05 '\
mpagipighyd 1 HHHHHA R RA e 1 mt 2 ilglaiais - - LT — - - 7T | -~
H H HHHHHHHHHHY L[pa L H 4 3
| ] Ik 5 @ ihhhbhhhhh ‘ii: ‘ZI il " 1 i PATIO COBERTC J |
| / TTTTITTTTTT TTTTTTITTTTT 8 8 777777777777777777777 z‘ ’7 7— . ~ 777 77 il H H 144 ’26 n12 o ﬁ |
-l - -/ - — i o H I ITT1 AVANER 1]
[ Z T hi§ diti , e B e ]l
2,35 0,15 3,3 0,15 o { . Ll Ll L L
| o— (K ’ 77 p @: - ] i i |
| 8 N N e o — - = - |
. - E [ ? T 10
| PREALQ_)VA EM : I (PE / T il i \ P1 @ o ] :
| @ ‘Am T‘ e Q: L \ F@ 1] L[] \\__ |
| $ o0 ° VESTIARID FEM. L@ @2 N WG FEM. | @
\ . T T 6,85 m
L = |~ ( ) ’ |
Q 8 | PATIO DESCARGA @ Q' @ gt VESTIARIO MASC. ClRCEJL-/(\)gAQ ADM o) il . (2) /& [ 1] é,‘“é E
O O , 56,78 m2 \ {*' +0,0 ) | | @ 9,21 m? ] | 15,Uom b @ @ 2
B> E> @A 2) /4 [11] - ) /N [1] GUIGHE DE VENDAS i C % 0,02 l%
| & | PE : 0.00 5,17 m2 L] 1] @ | o
w — . + L — - — \ f 1]
Ol aa 1‘\; AN ﬁ] | o
> | @ +U,0Y o /N / o _;g
| I ) pE | g' 0,00 e |x§’ S
! |6 © ol@]e Off e\ = e o G 2\
| . | O - . = 15 | - 1
| //t/ 7 77 /l- — 2 | CERCA NOVA
| @ @ @ —fE——————— —r = - = T TS ~ N4 S T == _
© | CIRCULAGAO VESTIARIOS | g |2 SR (E)
8 | 15,66 m? -0,02 g8 0,13 £ &
g 3 /5 » | S | g @
© : )
e - : & Z
ACESSO ACESSO
PLANTA BAIXA FINAL /700 P\ q PRINCIPAL SN PR 7,54% PRINCIPAL
> SRR
1 ESCALA 1:75 1 calgada > poste
VIA INTERNA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI TABELA DE ESQUADRIAS - PORTAS TABELA DE REVESTIMENTOS - PISO
CAMPUS MINISTRO PETRONIO PORTELLA - SOCOPO TABELA DE AMBIENTES DA REFORMA
N ITEM [QT.|L(m)| H(m) | DESCRICAO Revestimento Descricdo ] Revestimento | Revestimento | Revestimento U NIVER S IDADE FEDERAL DO Pi AU |
h 1 Revestimento em placa ceramica extrudada (30x15cm), tipo Ambiente Area Piso Parede Teto ¢ &
P1 4 0,85 2,1 Porta de abrir - 1folha, em aluminio g%rcelﬁnato _tet(inlcp, acentado a seco com argamassa colante tipo CIRCULACAO 17,79 m2 1 2 1 4MQ
P2 4 | 095 2,1 |Porta de abrir - 1 folha, em aluminio cataresisiencia. _ CIRCULACAO ADM 13,05 m? > 1 1 __:\\\\\\\H}%;_.}
P3 1 1,05 2,1 Porta de abrir - 1 folha, em aluminio 2 Rgvestlmgnto em cer.amlca (4Qx400m), existente. CIRCULACAO COZINHA 3,66 m2 1 2 1 _%UFF‘H%
P4 2 2 2,1 Porta de abrir - 2 folhas, em aluminio 2 ESO em C!memo quelmad% existente. dosmvelde 10 CIRCULAGAO VESTIARIOS 15,66 m2 3 5 2
P5 2 1 2,1 |Porta de correr - 1 folha, em aluminio iso em cimento, sem acabamento, com desnivel de COMPRESSOR 181 m2 5 1 1
P6 1 3 2,1 Portdo de correr - 1 folha, em aluminio, com porta de abrir 5 (;(?ntlmetr(.)s. : imad COZINHA - CALDEIRAS 38,92 m2 1 2 1 P RO\J ETO D E A RQ U IT ETU RA
P7 3 1,15 2,1 Porta tipo vai-e-vém - 1 folha, em aluninio, com visor S0 err1 cimento quelfna. °. . COZINHA - COCCAO 23.42 m2 1 2 1
P8 1 1,5 2,1 |Porta de emergéncia - 2 folhas, em chapa metalica 6 Revestimento em ceramica (20x20cm), existente. COZINHA - FORNO 8.60 m? 1 > 1 PROJETO:
’ ’ ’ 7 Revestimento em ceramica (40x40cm), igual ou similar ao - - d mz - ,
Obs: PE - Porta existente. existente. g’é“sﬂé;‘g&'i'é:go ?!gg 22 g 1 1 REFORMA E AMPLIACAO DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS - UNIDADE Il
DESPENSA 16,90 m2 1 2 1 LOCALIZACAO:
TABELA DE REVESTIMENTOS - PAREDE /\ DISTRIBUICAC 53,36 i > ] TERESINA-PI
R D DML 4,31 m? 1 2 1
evestimento escricao DML GERAL 11,81 m2 1 2 1
TABELA DE ESQUADRIAS - JANELAS o1 m IDO: .
1 Pintura com tinta acrilica fosca, cor branca. FREEZERS E GELADEIRAS 8,76 m? 1 2 1 CONTEUDO: INTERESESI\D/II?\I.ISTR A0 SUPERIOR - COORD RU'S
ITEM ‘ QT. ‘ L (m) ‘ H (m) ‘ P (m) ‘ DESCngAO 2 Revest!mento em cera}m!ca (20x20cm), do IpISO ao teto. GUICHE DE VENDAS 5,17 m2 2 1 1 ~ CJPROCE%OOZM 11.029723/2020-44 —
3 Revestimento em cerémica (40 x 40cm) até 1,85m de altura, LAVABO 2,15 m? 2 4 1 P LANTA D E S ITUAGAO/ AUTOR DO'PROJE : o, N
B2 3 17 16 18 |Janela de abrir - tioo b ant al existente. Acima do revestimento ceramico, pintura com tinta LAVAGEM 18,32 m2 1 2 1 7C ra B/ / ot
; , , V%rll’g a de abrir - tipo basculante, em metal e acr|I|ca.fosca, cor bra?cg. . LAVAGEM DE BANDEJAS 26.20 m2 1 2 1 PLANTA BAIXA FI NAL { VA g,( _((IE BERGER BRITO
— 4 Revestimento em ceramica (15x15cm), do piso ao teto. LIXEIRA 1 753 me 6 > 3 AU A"76243-1
B1 3 1 1,15 225 J%nela de abrir - tipo basculante, em metal e 5 Revestimento em ceramica (15x15cm) até 1,85m de altura, LIXEIRA 2 7’53 me 6 > 3 DESENHISTA:
vidro . S . existente. Acima do revestimento ceramico, pintura com tinta . . >
= RU. I \Al 1 0.4 0,4 1,1 J%mretla fixa - tipo visor, em metal e vidro, com acrilica fosca, cor branca. Eiﬁg@/gg:é\ﬂro 1if26m . ? g 1 ANA MELO
abertura 26m
— — — — LIMITE CAMPUS V2 2 1,45 1 1,1 |Janela fixa - tipo visor, em metal e vidro PATIO DESCARGA 56,78 m? 5 1 2 REVISAO: MODIFICAGAO: DATA: DATA:
V3 1 2 1 1,1 Janela fixa - tipo visor, em metal e vidro REFEITORIO 232,97 m? 2 3 1
R. DIRCE OLIVEIRA ’ 09/2019
SALA NUTRICIONISTA 17,92 m? 1 1 1
Obs: JE - Janela existente. TABELA DE REVESTIMENTOS - TETO [] VESTIARIO FEM. 12,36 m? 2 1 i ESCALA: O 4 / O 6
VESTIARIO MASC. 9,21 m? 2 4 1 . .
. Revestimento Descrigdo WG FEM. 6,35 m? 2 4 i Como indicado
P LANTA D E S IT UAQAO 1 Laje com pintura em tinta acrilica fosca, cor branca. WC MASC. 11,93 m2 2 4 1 OBS:
2 Cobertura em telha ceramica. " ESTE PROJETO CONSTITUI UMA OBRA INTELECTUAL PROTEGIDA, FICANDO PROIBIDA SUA UTILIZAGAO, DIRETA OU
3 Cobertura em telha de fibrocimento. INDIRETA, SEM A AUTORIZAGAO PREVIA E EXPRESSA DO SEU AUTOR (CONFORME LEI FEDERAL N. 9.610/98).




Ministério da Educagio

L . ~ ia L . ~

EE  INSTITUTO FEDERAL Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo
NN pEEDUCACAOD, CIENCIA E TECNOLOGIA P
EE  sio Paulo Reitoria

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo - IFSP, com sede a Rua Pedro Vicente, 625, Canindé¢, Sdo Paulo/SP, inscrito nc
CNPIJ/MF sob n° 10.882.594/0001-65, representado pelo Diretor de Logistica e Aquisi¢oes em exercicio, Nelson Berto dos Santos, matricula STAPE
1762655, nomeado pela Portaria IFSP n° 1.221, de 15/03/2023, considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de pregdo, na forma eletronica.
para REGISTRO DE PRECOS n° 93800/2024, publicada no Diario Oficial da Unido de29/11/2024, processo administrativo n.‘
23305.016638.2024-19, RESOLVE registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificagdo pot
ela(s) alcangada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condigdes previstas no Edital de licitagdo, sujeitando-se as partes as normas
constantes na Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de margo de 2023, e em conformidade com as disposigdes a seguir:

1.DO OBJETO

1.1 A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual contratacio para aquisicio de Material Permanente - AQUISICAO DE
EQUIPAMENTOS PARA RESTAURANTES ESTUDANTIS, especificado no Termo de Referéncia e seus apéndices, Anexo I do Edital, que
¢ parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos pregos tenham sido registrados, independentemente de transcrigéo.

2.DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1 O preco registrado, as especificacdes do objeto, as quantidades de cada item, fornecedor(es) e as demais condi¢des ofertadas na(s) proposta(s) sdo

as que seguem:

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 71/2024

Razio Social: COZIL EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS LTDA;
CNPJ: 54.177.886/0001-72;

Logradouro: RUA BOTUCATU, 200 - A ;

Bairro: JARDIM NOSSA SENHORA D'AJUDA ;

Municipio: Itaquaquecetuba;

UF: SP;

CEP: 08.576-660;

Telefone: (11) 2832-8080;

Representante legal: TITO ELIAS BERNI

Itens: Conforme TERMO DE HOMOLOGAGCAO disponivel no Portal de Compras do Governo Federal, anexo a esta ATA.

Valor total: R$ 22.033.889,60 (vinte e dois milhdes trinta e trés mil oitocentos e oitenta e nove reais e sessenta centavos)

2.2 A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos, se houver, consta como anexo a esta Ata.

3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1 O orgédo gerenciador sera o Instituto Federal de Educag@o, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo.

3.2 Além do gerenciador, sao orgéos e entidades publicas participantes do registro de precos aquelas listadas no Apéndice II do Termo de Referéncia.



4. DAADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1 Durante a vigéncia da ata, os 6rgdos e as entidades da Administragdo Publica federal, estadual, distrital e municipal que ndo participaram do
procedimento de Inteng¢do de Registro de Precos poderdo aderir a ata de registro de pregos na condi¢do de ndo participantes, observados os seguintes
requisitos:

4.1.1 Apresentagdo de justificativa da vantagem da adesdo, inclusive em situagdes de provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo

publico;

4.1.2 Demonstragdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n® 14.133, de
2021; e

4.1.3 Consulta e aceitacdo prévias do 6rgao ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.
4.2 A autorizagao do 6rgdo ou entidade gerenciadora apenas sera realizada apds a aceitagdo da adesao pelo fornecedor.

4.2.1 O 6rgdo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar prejuizo a execugdo de seus proprios contratos ou a sua

capacidade de gerenciamento.

4.3 Apbs a autorizagdo do orgdo ou da entidade gerenciadora, o 6rgdo ou entidade ndo participante devera efetivar a aquisi¢do ou a contratagdo

solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

4.4 O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivagdo da contratagdo, podera ser prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do
orgdo ou da entidade ndo participante aceita pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de

registro de pregos.

4.5 O 6rgdo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de pregos da qual seja integrante, na qualidade de néo participante, para aqueles itens

para os quais ndo tenha quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.
Dos limites para as adesées

4.6 As aquisi¢cdes ou contratagdes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do

instrumento convocatdrio registrados na ata de registro de precos para o gerenciador e para os participantes.

4.7 O quantitativo decorrente das adesdes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na ata de registro de
pregos para o gerenciador e os participantes, independentemente do numero de 6rgéos ou entidades ndo participantes que aderirem a ata de registro de

pregos.

4.8 Para aquisi¢@o emergencial de medicamentos e material de consumo médico-hospitalar por 6rgdos e entidades da Administracdo Publica federal,
estadual, distrital e municipal, a adesdo a ata de registro de precos gerenciada pelo Ministério da Satide ndo estara sujeita ao limite previsto no item
4.7.

4.9 A adesdo a ata de registro de pregos por orgaos e entidades da Administragdo Publica estadual, distrital e municipal podera ser exigida para fins de
transferéncias voluntarias, ndo ficando sujeita ao limite de que trata o item 4.7, desde que seja destinada a execug@o descentralizada de programa ou
projeto federal e comprovada a compatibilidade dos precos registrados com os valores praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n° 14.133, de
2021.

Vedacio a acréscimo de quantitativos

4.10 E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de pregos.

5. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA

5.1 A validade da Ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util subsequente a data de divulgagdo no PNCP,

podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o prego vantajoso.

5.1.1 O contrato decorrente da ata de registro de pregos terd sua vigéncia estabelecida no proprio instrumento contratual e observara no momento da
contratagdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1

(um) exercicio financeiro.
5.1.2 Na formalizacdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicag@o da disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

5.2 A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgéo ou pela entidade interessada por intermédio de instrumento

contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n® 14.133, de 2021.



5.2.1 O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de pregos.
5.3 Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.
5.4 Apds a homologagdo da licitagdo, deverdo ser observadas as seguintes condig¢des para formalizagdo da ata de registro de pregos:

5.4.1 Serdo registrados na ata os precos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante oferecer ou nio

proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;

5.4.2 Serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

a) Aceitarem cotar os bens, as obras ou 0s servigos com pregos iguais aos do adjudicatario, observada a classificacdo da licitagdo; e
b) Mantiverem sua proposta original.

5.4.3 Sera respeitada, nas contrata¢des, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

5.5 O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formagdo de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo

signatario da ata.

5.6 Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o preco do adjudicatario antecederdo

aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7 A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2, b, somente sera efetuada quando houver necessidade

de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:
5.7.1 Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condigdes estabelecidos no edital; e
5.7.2 Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos nas hipoteses previstas no item 9.

5.8 O prego registrado com indicag¢do dos licitantes e fornecedores serd divulgado no PNCP e ficard disponibilizado durante a vigéncia da ata de
registro de pregos.

5.9 Apds a homologagdo da licitacdo, o licitante mais bem classificado serd convocado para assinar a ata de registro de pregos, no prazo e nas

condigdes estabelecidos no edital de licitagdo, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021.

5.9.1 O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo devidamente justificada do licitante ou

fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, e que a justificativa seja aceita pela Administragao.
5.10 A ata de registro de pregos sera assinada preferencialmente por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

5.11 Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital, fica facultado a Administragdo
convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo

primeiro classificado.

5.12 Na hipétese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2 aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a Administragdo, observados o

valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos do edital, podera:

5.12.1 Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos precos foram registrados sem redugdo, observada a ordem

de classificagdo, com vistas a obteng@o de preco melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario; ou

5.12.2 Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando
frustrada a negociag@o de melhor condigao.

5.13 A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢des estabelecidas, mas ndo obrigard a Administragdo a

contratar, facultada a realizagdo de licitagdo especifica para a aquisi¢do pretendida, desde que devidamente justificada.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1 Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual redug@o dos precos praticados no mercado ou de fato que

eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

6.1.1. Em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias
incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso II do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de
2021;



6.2.2 Em caso de criagao, alterac@o ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada

repercussao sobre os pregos registrados;
6.2.3 Na hipdtese de previsao no edital de clausula de reajustamento ou repactuagdo sobre os pregos registrados, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.
a) No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contrataco;

b) No caso da repactuagdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagao.

7.NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1 Na hipdtese de o preco registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora
convocara o fornecedor para negociar a redugdo do preco registrado.

7.1.1 Caso ndo aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido quanto ao item

registrado, sem aplicacdo de penalidades administrativas.

7.1.2 Na hipdtese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar

se aceitam reduzir seus precos aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3 Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de precos, adotando as

medidas cabiveis para obten¢do de contratagdo mais vantajosa.

7.1.4 Na hipétese de redug@o do preco registrado, o gerenciador comunicara aos o6rgaos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da
ata de registro de pregos para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociacdo com vistas a alterag@o contratual, observado o
disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.2 Na hipotese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sera
facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante comprovagdo de fato superveniente que supostamente o

impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1 Neste caso, o fornecedor encaminhard, juntamente com o pedido de alteragdo, a documenta¢do comprobatéria ou a planilha de custos que
demonstre a inviabilidade do preco registrado em relagdo as condigdes inicialmente pactuadas.

7.2.2 Na hipotese de ndo comprovagdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prego registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgéo ou
entidade gerenciadora e o fornecedor devera cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos do item
9.1, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislagdo aplicavel.

7.2.3 Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de

reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam manter seus pregos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4 Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do

item 9.4, e adotara as medidas cabiveis para a obtenc@o da contratagdo mais vantajosa.

7.2.5 Na hipétese de comprovacdo da majoracdo do preco de mercado que inviabilize o preco registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item

7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizara o prego registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6 O 6rgdo ou entidade gerenciadora comunicara aos 0rgaos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos
sobre a efetiva alteragdo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragdo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

8.1 As quantidades previstas para os itens com pregos registrados nas atas de registro de precos poderdo ser remanejadas pelo 6rgdo ou entidade

gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades participantes e ndo participantes do registro de pregos.
8.2 O remanejamento somente podera ser feito:

8.2.1 De o6rgdo ou entidade participante para 6rgao ou entidade participante; ou

8.2.2 De o6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade nao participante.

8.3 O o6rgdo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar sera considerado participante para efeito do



remanejamento.

8.4 Na hipotese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para 6rgéo ou entidade nio participante, serdo observados os limites previstos no
art. 32 do Decreto n°® 11.462, de 2023.

8.5 Competira ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a redugdo do quantitativo inicialmente informado pelo

orgdo ou pela entidade participante, desde que haja prévia anuéncia do 6rgdo ou da entidade que sofrer reducdo dos quantitativos informados.

8.6 Caso o remanejamento seja feito entre 6rgdos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou de Municipios distintos, caberd ao fornecedor
beneficiario da ata de registro de pregos, observadas as condi¢des nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento decorrente do

remanejamento dos itens.

8.7 Na hipotese da compra centralizada, ndo havendo indicacdo pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da

compra centralizada, nos termos do item 8.3, a distribui¢ao das quantidades para a execuc@o descentralizada sera por meio do remanejamento.

9 CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

9.1 O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1 Descumprir as condi¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

9.1.2 Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administragdo sem justificativa razoavel;
9.1.3 Néo aceitar manter seu preco registrado, na hipdtese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto n°® 11.462, de 2023; ou

9.1.4 Sofrer sangdo prevista nos incisos 111 ou I'V do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.

a) Na hipdtese de aplicag@o de sangdo prevista nos incisos 111 ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao
fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera, mediante decisdo

fundamentada, decidir pela manutengao do registro de precos, vedadas contratagdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sang@o.

9.2 O cancelamento de registros nas hipoteses previstas no item 9.1 serd formalizado por despacho do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, garantidos

os principios do contraditorio e da ampla defesa.

9.3 Na hipédtese de cancelamento do registro do fornecedor, o drgdo ou a entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro

de reserva, observada a ordem de classificagdo.

9.4 O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de pregos, total ou parcialmente, nas

seguintes hipodteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:
9.4.1 Por razdo de interesse publico;
9.4.2 A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

9.4.3 Se ndo houver éxito nas negociacdes, nas hipoteses em que o preco de mercado tornar-se superior ou inferior ao preco registrado, nos termos do
artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos do Decreto n°® 11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES
10.1 O descumprimento da Ata de Registro de Pregos ensejara aplicacdo das penalidades estabelecidas no edital.

10.1.1 As sang¢des também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de pregos que, convocados, ndo honrarem o compromisso

assumido injustificadamente apds terem assinado a ata.

10.2 E da competéncia do gerenciador a aplicagio das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de registro de prego (art. 7°,
inc. XIV, do Decreto n° 11.462, de 2023), exceto nas hipoteses em que o descumprimento disser respeito as contratacdes dos orgdos ou entidade

participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgao participante a aplicagdo da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n® 11.462, de 2023).

10.3 O ¢6rgéo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de
instaurac¢ao de procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS



11.1 As condigdes gerais de execugdo do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento, as obrigagdes da Administragdo ¢ do fornecedor

registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia e seus apéndices, Anexo I do Edital.

11.2 No caso de adjudicag@o por prego global de grupo de itens, s6 serd admitida a contratagdo de parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de

mercado e demonstragdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a entidade.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em uma via, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e

encaminhada copia aos demais orgéos participantes (se houver).

S3o Paulo, 2 de dezembro de 2024. Assinado de forma
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Termo de Referéncia 250/2024

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
950/2024 158154-INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DE DAVIS WILIAN GRACIANO DE 02/10/2024 13:23
SAO PAULO TOLEDO (v 1.0)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacao Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens permanentes 23305.016638.2024-19

1. Definicao do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. O presente registro de precos tem como objeto a eventual aquisicdo de equipamentos para restaurantes estudantis, conforme
as especificacdes técnicas e quantitativos descritos no Termo de Referéncia, visando atender as necessidades dos setores
administrativos e educacionais dos campi e Reitoria do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo -
IFSP.

1.1.1 APENDICE I - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
1.1.2 APENDICE II - ESPECIFICAGAO TECNICA
1.1.3 APENDICE III - ORGAOS PARTICIPANTES E LOCAIS DE ENTREGA
1.2 O quantitativo estimado da contratacdo consta no Apéndice II deste Termo de Referéncia - Especificagdo Técnica.
1.3 Néo havera cota reservada para ME/EPP para materiais ou grupos/lotes cujo valor total seja igual ou superior a R$ 80.000,00

1.3.1 Segundo o inciso III do artigo 49 da Lei complementar n° 123/2006: “ndo se aplica o disposto nos artigos 47 e 48
desta Lei complementar quando: III - O tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de
pequeno porte ndo for vantajoso para a administracdo publica ou representar prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto
a ser contratado”.

1.3.2 No caso especifico da presente licitagdo, a ndo padronizacao resultaria em prejuizo para o conjunto, pois busca-se a
padronizacdo dos materiais adquiridos para obtencdo de produtos de melhor qualidade, durabilidade, prestacdo de
garantia, economia em escala e redu¢do do niumero de procedimentos licitatérios.

1.3.3 Pode-se destacar, também, as dificuldades que seriam enfrentadas no gerenciamento da ata de Registro de Precos
com diversos fornecedores e valores para o mesmo item frente a diferentes 6rgaos participantes.

1.3.4 O TCU, no Acérddo n° 732/2008, se pronunciou no sentido de que "a questdo da viabilidade do fracionamento deve
ser decidida com base em cada caso, pois cada obra tem as suas especificidades, devendo o gestor decidir analisando
qual a solucdo mais adequada no caso concreto".

1.3.5 Um dos principios consagrados, de forma implicita no artigo 3° caput, da Lei de Licitacdes é o da
“economicidade”, ao mencionar que o procedimento licitatério visa selecionar a proposta mais vantajosa.

1.3.6 Economicamente significa, em sentido mais amplo, o dever de eficiéncia. Nao basta economia nos custos ou
concorréncia para validacdo do ato administrativo mais vantajoso a administracdo. O principio correlato da
economicidade impde adogdo da solucdo mais conveniente, consciente, eficiente, padronizada sob o ponto de vista da
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gestdo dos recursos a serem despendidos pela administracdo ptiblica. Toda atividade administrativa envolve uma relacao
sujeitavel a enfoque de custo beneficio.

1.3.7 A economicidade consiste em considerar a atividade administrativa sob o prisma econdmico, por isso é imperioso
que sua utilizacdo produza os melhores resultados econdmicos do ponto de vista quantitativo e qualitativo, sendo uma
balanga de equilibrio de suma importancia a administracdo.

1.3.8 Por fim, esclarecemos que a ndo destinacdao de cota para ME/EPP deseja ndo somente atender a Administragdo
ptiblica quanto a economicidade, mas também proporcionar mais seguranca em relacdo a aquisicdo por um mesmo
fornecedor que ndo s6 fornecerd o material, mas também fara a execucdo ideal na montagem do material adquirido, de
forma satisfatéria, econdmica e padronizada, minimizando falhas e resguardando adequadamente a Administracdo
Publica.

1.4 O objeto desta contratagdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto n° 10.818, de 27 de setembro de
2021.

1.5 O servico objeto desta contratacao é caracterizado como comum, pois seus padrdes de desempenho e qualidade podem ser
descritos de forma objetiva usando padrdes pré-estabelecidos e conhecidos do mercado.

1.6 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos é de 1 ano, contados da publicacdo da ata de registro de precos no Portal
Nacional de Contratagdes Ptiblicas, prorrogaveis por igual periodo.

1.7. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdo.
1.8 O servico é enquadrado como ndo continuado, pois possui carater eventual e devera ocorrer sob demanda.

1.9 A ata de registro de precos e o contrato oferecem maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da
contratagao.

1.10 Em caso de divergéncia entre as descri¢des dos itens no sitio do Compras Governamentais (CATMAT e/ou CATSER) e as
descri¢des completas constantes neste Termo de Referéncia e seus apéndices, prevalecerdo as ultimas.

2. Fundamentacao da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 10882594000165-0-000001/2024

IT) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023

I1T) Id do item no PCA: do 551 ao 595

IV) Classe/Grupo: 7310 - EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E SERVIR ALIMENTOS

V) Identificador da Futura Contratagdo: 158154-115/2024

2.3.1 E de responsabilidade de cada érgdo participante a insercdo da demanda no seu respectivo Plano de Contratacdes
Anual.

2.4 Visando uma economia em escala, a Reitoria do IFSP vem adotando praticas institucionais juntamente com os seus campi,
realizando-se o planejamento de compras compartilhadas de materiais de consumo e permanentes.

2.4.1 A opgdo pelo processamento das compras através do Sistema de Registro de Precos — SRP é fundamentada na
Secdo V da Lei n° 14.133, de 2021, e pelo Decreto n® 11.462, de 2023, e justifica-se pelo fato de haver necessidades de
contrata¢Oes frequentes, entregas parceladas, impossibilidade de definir previamente o quantitativo a ser demandado pela
Administracdo, além de atender a mais de um exercicio financeiro, tornar mais agil as aquisi¢des e favorecer a
padronizacdo dos materiais adquiridos. Também é possivel citar, como fatores determinantes dessa escolha, a reducdo do
namero de licitagGes, a reducdo de estoques fisicos e a economia de tempo, recursos técnicos e financeiros.
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3. Descricao da solucdo

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E
ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO

3.1 A descrigédo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares e
da relagdo de itens e especificagdo técnica, apéndices I e II deste Termo de Referéncia.

3.2 Deverdo ser enviados, com a Proposta, os documentos abaixo que comprovam a qualidade e sustentabilidade dos materiais e
processos que serdo utilizados:

3.2.1. Catélogo dos produtos cotados, em lingua portuguesa e com imagem dos objetos, com nivel de informacdo
suficiente para avaliacdo do Pregoeiro e sua Equipe, demonstrando a adequacdo da linha de produtos da licitante as
especificacdes requeridas no Termo de Referéncia, sob pena de desclassificacao.

3.2.2. Documento emitido pelo fabricante, em papel timbrado, assinado por representante devidamente constituido
indicando que o licitante é seu revendedor autorizado a comercializar o produto de sua fabricagdo, bem como que
prestara manutencdo e dard garantia de 05 (cinco) anos, nos produtos fabricados pela mesma, nos casos em que a
licitante for representante.

3.3. Olicitante vencedor devera apresentar os documentagdo de qualificacdo técnica constantes na descricdo de cadaitem.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os requisitos,
previstos no Guia Nacional de Contratag0es Sustentaveis:

Subcontratacao
4.2. Ndo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratag¢do

4.3. Ndo haveré exigéncia da garantia da contratacao dos , em artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021 razdo da natureza
comum do objeto, bem como da facilidade para a realiza¢do do fornecimento, que tornam o risco de inadimplemento reduzido.

Vistoria

4.4. Nao ha necessidade de realizacdo de avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos.

5. Modelo de execucdo do objeto
5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
Condicées de Entrega

5.1. O prazo de entrega dos bens é de 30 (trinta) dias, contados da emissdo da Nota de Empenho, em remessa unica.
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5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa deverd comunicar as razdes respectivas com pelo menos 10
(dez) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito
e forca maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues nos enderecos constantes no Apéndice III do Termo de Referéncia.
Garantia, manutencao e assisténcia técnica

5.4. O prazo de garantia contratual dos bens, complementar a garantia legal, é de, no minimo, 12 (doze) meses, ou pelo prazo
fornecido pelo fabricante, se superior, contado a partir do primeiro dia util subsequente a data do recebimento definitivo do
objeto.

5.5. A garantia serd prestada com vistas a manter os equipamentos fornecidos em perfeitas condi¢des de uso, sem qualquer 6nus
ou custo adicional para o Contratante.

5.6. A garantia abrange a realiza¢do da manutencgdo corretiva dos bens pelo préprio Contratado, ou, se for o caso, por meio de
assisténcia técnica autorizada, de acordo com as normas técnicas especificas.

5.7. Entende-se por manutencdo corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos bens, compreendendo a
substitui¢do de pegas, a realizagdo de ajustes, reparos e corre¢des necessdrias.

5.8. As pecas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser substituidas por outras novas, de
primeiro uso, e originais, que apresentem padrdes de qualidade e desempenho iguais ou superiores aos das pecas utilizadas na
fabricacdo do equipamento.

5.9. Uma vez notificado, o Contratado realizara a reparagao ou substituicdo dos bens que apresentarem vicio ou defeito no prazo
de até 20 (vinte) dias uteis, contados a partir da data de retirada do equipamento das dependéncias da Administracdo pelo
Contratado ou pela assisténcia técnica autorizada.

5.10. O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, podera ser prorrogado uma tnica vez, por igual periodo,
mediante solicitagdo escrita e justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.

5.11. Na hipétese do subitem acima, o Contratado deverd disponibilizar equipamento equivalente, de especificacdo igual ou
superior ao anteriormente fornecido, para utilizacdo em carater provisério pelo Contratante, de modo a garantir a continuidade
dos trabalhos administrativos durante a execugdo dos reparos.

5.12. Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitacdo do Contratante ou a apresentagdo de
justificativas pelo Contratado, fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa para executar os reparos, ajustes ou a
substituicdo do bem ou de seus componentes, bem como a exigir do Contratado o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal
fato acarrete a perda da garantia dos equipamentos.

5.13. O custo referente ao transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade do Contratado.

5.14. A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia préprio e desvinculado daquele fixado no contrato,
permitindo eventual aplicacdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas condi¢es, mesmo depois de
expirada a vigéncia contratual.

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢cdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo serd prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagGes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.
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6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informacdes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucao da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros

Fiscalizacao

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucao do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicoes estabelecidas
no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessdrio para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (
Lein® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a correcdo
da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I1I);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou
adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V).

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagao tempestiva ou a prorrogacdo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII

).

Fiscalizacdao Administrativa

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo da contratada, acompanhara o
empenho, 0o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.10. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de
ocorréncias, das alteracGes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacoes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, TV).

6.11. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.12. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).
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6.13. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.14. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacédo para fins de
aplicacdo de sang0es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.15. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.16. O gestor do contrato deverd enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdao nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
Recebimento

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumdria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento
de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as
especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 15 (quinze) dias, a contar
da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 10 (dez) dias tteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente pela Administracdo, ap6s a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo
mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratacOes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei
n° 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 5 (cinco) dias tteis.

7.5. O prazo para recebimento definitivo poderad ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor
do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidacdo, na
forma desta secéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso
de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°
14.133, de 2021.
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7.10. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.10.1. o prazo de validade;

7.10.2. a data da emissdo;

7.10.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.10.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.10.5. o valor a pagar; e

7.10.6. eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.
7.11. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a
liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s
a comprovagdo da regularizacdo da situacdo, sem 6nus ao contratante;
7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente deverad ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacdo da

regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencéo das condi¢Ges de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do érgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Ptiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.15. Néo havendo regularizacdao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias tteis contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme
secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicagdo do indice IPCA/IBGE de corre¢do monetaria.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.21. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributéria prevista na legislagdo aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
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condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

7.24. £ admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.25. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragdo, esta condicionada a celebracado de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.26. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢des de habilitacdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL.-01, de
18 de maio de 2020.

7.27. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢es ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacgdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracio. INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE
2020 e Anexos)

7.28. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento pelo MENOR PREGO.

Da Exigéncia de Amostra

8.2. Podera ser exigida a apresentacdo de amostra do licitante classificado em primeiro lugar, sob pena de ndo aceitacdo da
proposta

8.3. As amostras poderdo ser entregues na Rua Pedro Vicente, n.° 625, Portaria A, Canindé, Sdo Paulo/SP - CEP 01109-010, aos
cuidados da Coordenadoria de LicitagOes e Contratos.

8.4. Serdo avaliados os seguintes aspectos e padroes minimos de aceitabilidade:
8.4.1 A amostra consistird, no minimo de 01 (uma) unidade dos itens selecionados;

8.4.2 As amostras deverdo estar devidamente e individualmente embaladas, lacradas e identificadas com o niimero do certame ou
cotacdo eletronica, o nimero do item, o CNPJ, o nome ou razdo social da proponente e o telefone para o contato. O 6nus da
amostra é de responsabilidade da proponente;

8.5. O licitante classificado em primeiro lugar, quando convocado pelo pregoeiro, tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para o envio
daamostra.

Forma de fornecimento
8.6. O fornecimento do objeto sera integral.
Exigéncias de habilitacao
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8.7. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.8. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territdrio nacional;

8.9. Empresario individual: inscricdo no Registro Ptblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.10. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

>

8.11. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.12. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.13. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.14. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

8.15. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n°5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.16. Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vilida, ou, ainda, outros documentos definidos
pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n® 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.17. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

8.18. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.19. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.20. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.21. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.22. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.23. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.24. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo
exercicio contrata ou concorre;
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8.25. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.26. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira
8.27. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa

fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacao (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.28. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.29. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) tltimos
exercicios sociais, comprovando;

8.29.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.29.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

8.29.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
ha menos de 2 (dois) anos;

8.29.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituragdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

8.30. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), serd exigido para fins de habilitacdo patriménio liquido minimo de 5% do valor
total da parcela pertinente.

8.31. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.32. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.32. Comprovacdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados, por
pessoas juridicas de direito ptiblico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o
caso.

8.32.1. Para fins da comprovacéo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados
com as seguintes caracteristicas minimas:

8.32.1.1.Comprovacdo de fornecimento de objeto similar ao da contratacdo, em quantidade minima de até 50%
do quantitativo estimado para a parcela de maior relevancia.

8.32.2. Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.32.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.32.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.32.5. Prova de atendimento aos requisitos constantes no item 3 e subitens 3.1, 3.2, 3.3 e 3.4 deste documento.
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8.33. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.33.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.33.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.33.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

8.33.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.33.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.33.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b)
estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata
da assembleia; d) editais de convocagdo das trés dltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo;

8.33.7. A tltima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgdo fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (RS$): 21.675.891,47
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacio é de R$ 21.675.891,47 (vinte e um milhdes,seiscentos e setenta e cinco mil, oitocentos
e noventa e um reais e quarenta e sete centavos), conforme Apéndice IT do Termo de Referéncia.

9.2. Em caso de licitagdo para Registro de Pregos, os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual redugdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servicos registrados,
nas seguintes situacoes (art. 25 do Decreto n° 11.462/2023):

9.2.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis
de consequéncias incalculéaveis, que inviabilizem a execuc¢do da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea
“d” do inciso II do caput do art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021;

9.2.2. em caso de criacdo, alteracdo ou extingao de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia de
disposi¢oes legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados;

9.2.3. serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para a contratagao;
ou

9.2.4. poderdo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratagdo.

10. Adequacgao orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido.

10.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacéo:

I) Gestdo/Unidade: 26439/158154;
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IT) Fonte de Recursos: 10000000;

IIT) Programa de Trabalho: 12 363 5112 20RL 0035;
IV) Elemento de Despesa: 3.3.90.30;

V) Plano Interno: LOOOOP100N;

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

Despacho: Em consondncia com as necessidades de contratacdo.

DAVIS WILIAN GRACIANO DE TOLEDO

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 02/10/2024 as 13:23:54.
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Anexo | - APENDICE | DO TERMO DE REFERENCIA -
ESPECIFICACOES TECNICAS.pdf



INSTITUTO FEDERAL
DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
Sdo Paulo

APENDICE | DO TERMO DE REFERENCIA — ESPECIFICACOES TECNICAS

Descritivo Técnico:

Cada 01 (um). Conjunto - kit devera ser composto por:

ITEM

OBJETO

IMAGEM ILUSTRATIVA

QDbT

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 1800X700X900 - em aco inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 625x505x400mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar

LAVATORIO P/ ASSEPSIA C/ TORNEIRA, ACIONADO POR
JOELHO - MARCA COZIL - 360X360X270MM - em aco inox.
Tampo vincado de encosto com espelho posterior chanfrado
com 100mm de altura. Cuba redonda medindo #250x140.
Sistema de acionamento da torneira (inclusa) através de
joelho. Dimensdes: 360x360x270 mm. Fornecimento com kit
cuba (sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS -
1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO C/ ESPELHO LAT. DIR. C/
FURO P/ DETRITOS SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL
- 1300X700X900 - em ago inox; Tampo superior vincado de
encosto p/ cuba; Espelho posterior e lateral direito medindo
100mm, com furo para detritos $200mm. Bordo frontal com
40mm. Possui perfis de reforco estrutural.
Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou Similar

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 02 CUBAS SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em acgo inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
02 Cubas estampadas 500x400x300mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1
1/2" com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.




ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS -
1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 1000X700X900 - em acgo inox
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 700x500x400mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 2000X700X900MM -
em aco inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de
100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

\.,

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2 CUBAS SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em ago inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 625x505x400mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura.  Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

10

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em aco inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 500x400x250mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

11

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR
C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 900X700X900MM
- em aco inox. Tampo superior liso com espelho de encosto
de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

\.
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TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 1850X700X900 - em aco inox.
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 400x500x250mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.
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TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR -
MARCA COZIL - 2000X700X900MM - em aco inox. Tampo
superior liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo
frontal com 40mm. Possui perfis de reforco estrutural.
Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

14

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1600X700X900MM -
em aco inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de
100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

15

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 600X700X900 - em ago inox..
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 400x500x250mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

16

COIFA CONVENCIONAL ILHA CAIXOTE COM FILTROS -
Construida em aco inox; desenvolvida para atender as
necessidades com baixa e médida extracdo de vapores e
fumaca. Produzidas e dimensionadas em acordo com a NBR
14518; incluso lumindrias; Dimensdo: 4000x1400x450mm
*Dutos e sistema de exaustdo fora do escopo

*Serd fabricada de modo BI-PARTIDO;
SISTEMA DE EXAUSTAO COMPOSTO POR:

07 - DUTO RETANGULAR DE 1000X550X250M

1 - REDUCAO RETANGULAR / CIRCULAR 550X250MM PARA
@600X500MM

1 - MOTOR AXIAL @600- 380V TRIFASICO 1750RPM

1 - CHAPEU CHINES @1200mm

1 - DUMPER CORTA FOGO 250X550MM
CAIXA PLENUM - Fabricada em aco inox. Dimensses:
4000x600x200mm. Apresentar Certificado de conformidade
para Sistemas de Ventilagdo para Cozinhas Profissionais em
conformidade com a Norma ABNT NBR 14518: 2020 do
equipamento.




Marca Cozil ou similar.

17

TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1500X700X900MM -
em aco inox. Tampo superior liso. Bordo frontal com 40mm.
Possui perfis de reforco estrutural. Prateleira inferior lisa e
pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou
similar.

18

TANQUE COM ESFREGADOR - MARCA COZIL - Tanque em
aco inox para fixacdo na parede. Com espelho de encosto
120mm e bordo de 50mm. Dimensdes: 630x475x260mm.
(Inclui kit hidrdulico) Fornecimento com kit cuba (sifdo e
valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

19

ESTANTE COM 05 PLANOS ARAMADOS -
1400X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

20

LIXEIRA 75 LITROS
Lixeira com rodas e pedal 75 litros.
COR: COLORIDA

21

CARRO P/ DETRITOS S/ PEDAL - MARCA COZIL -

@470X610MM - Cilindro em ago inox 30. Tampa removivel |

com puxador em baquelite. Capacidade: 80 litros. Conjunto

de rodizios giratérios de 3", sendo 02 simples e 02 com ||

freios. Dimensdes: @ 470x610 mm . Marca Cozil ou similar.
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22

CARRO AUXILIAR 2 PLANOS - MARCA COZIL -
900X600X900MM - em aco inox. Alga tubular @ 1 1/4. Planos
lisos. 04 rodizios giratorios de @4", sendo os posteriores com
freio. Capacidade de carga de 150kg. Dimensdes:
900x600x900 mm Marca Cozil ou similar

23

CARRO CANTONEIRA - MARCA COZIL - 11 BANDEJAS 40X60 -
450X670X1600MM - em aco inox. Cantoneiras com perfil
limitador para para 11 BANDEJAS 40X60. Estrutura tubular @
1 1/4". Dotado de 04 rodizios giratérios de @4", sendo os
frontais com freio, equipado com parachoques em PVC.
Dimensdes: 450x670x1600 mm Marca Cozil ou similar.

24

BALANCA ELETRONICA COM COLUNA 200KG

Balanca Plataforma com coluna e indicador digital,
Capacidade de 200kg/ 50g, Com saida RS232. Tensdo
elétrica: 220 VCA. Plataforma medindo 50x40. Marca
Micheletti ou similar

25

CORTADOR DE FRIOS 300 MM INOX SEMI AUTOMATICO
Base inteiramente construida em aco inox fosco escovado.
Todas as pegas em contato com os alimentos sao de fundi¢cdo
de aluminio especial com acabamento em anodizado
brilhante. Micro Switch de Seguranca: Faca de ago especial.
Disco inteirico protegido com banho em cromo duro.
Regulador de cortes de alta precisdo. Chave seletora 220v.
Facil Limpeza. Sistema de transmissdo com correia Multi-V.
Altura 490mm; Largura 560mm; Comprimento 440mm; Peso
23Kg; Faca(Diametro) 300mm. Marca Gural ou similar.

26

PROCESSADOR DE ALIMENTOS - Produto em conformidade
com a NR-12 e INMETRO. Poténcia: 0,33CV/600W.
Frequéncia: 60Hz. Voltagem: 220V. Altura: 680.00 mm;
Largura: 580.00 mm. Profundidade: 280.00 mm. Peso
Liquido: 25.00 kg. Peso Bruto: 28.00 kg . Producao: 250 kg/h.
Rotacao do Disco: 438 rpm; Diametro do Bocal Redondo: 48
mm; Abertura do Bocal Oblongo: 73x147 mm. Com 07
Discos. Marca Skymsen ou similar.

27

PICADOR DE CARNES

C/ PROTECAO FIXA. Poténcia: 0,5CV/550W Frequéncia: 60Hz.
Voltagem: 220V Altura: 505.00 mm. Largura: 315.00 mm
Profundidade: 740.00 mm Peso Liquido: 39.00 kg

Peso Bruto: 47.00 kg Producao: 200 kg/h.

Marca Skymsen ou similar.




28

BATEDEIRA PLANETARIA EPOXI_SSV1_MONO 220V 60HZ 12
LITROS Em EPOXI. Poténcia - 1/2 Cv; Consumo - 0,38 Kw/h;
Dim.: 725x335x555; Peso Liquido - 32 Kg.

Marca G.Paniz ou similar

29

LIQUIDIFICADOR 6 LITROS COPO MONOBLOCO INOX
Poténcia: 0,5CV/665W, Frequéncia: 50-60Hz. Voltagem:
220V, Altura: 720.00 mm. Llargura: 310.00 mm,
Profundidade: 300.00 mm, Peso Liquido: 5,25 kg

Peso Bruto: 6,15kg, Capacidade Nominal: 6 |, Rotacao: 4500
rom. NCM: 8438.6000

Marca Skymsen ou similar.

30

EXTRATOR DE SUCOS

Poténcia: 0,25CV/330W Frequéncia: 60Hz, Voltagem: 220V

Altura: 460.00 mm, Largura: 290.00 mm Profundidade:
250.00 mm, Consumo: 0.33 kW/h, Peso Liquido: 5.40 kg Peso
Bruto: 6.50 kg, Rotacao: 1750 rpm.0

Marca Skymsen ou similar.

31

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL, capacidade 25 litros, copo em
aco inoxidavel basculante, sistema de seguranca de acordo
com normas da NR-12, modelo LB-25MB, marca SIEMSEN,
operando em Monofasico 230 V 50 Hz

Marca Skymsen ou similar.

32

REFRESQUEIRA COM DOIS CORPOS CADA 16 LTS

Cubas em policarbonato, transparentes, Gabinete em aco
inoxidavel escovado - Design moderno com linhas
harmoniosas. Compressor hermético de refrigeracdo
nacional de alto rendimento e silencioso - Base plastica na
cor branca, injetada com adicdo de componentes para
chegar a alta resisténcia; Termostato de temperatura
reguldvel de 4° a 15° C - Teclas de comando independentes
da refrigeracdo e do agitador - Torneiras com alavanca de
acionamento em policarbonato - Bico dosador em silicone -
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Gas refrigerante que ndo agride a natureza. - Capacidade: 32
litros (16 litros em cada cuba). Tensdo: 220V
Marca Begel ou similar.

33

FORNOS TURBOS A GAS GLP STYLE INDL.

Capacidade: 8 Esteiras

Cémara interna com acabamento com pintura alta
temperatura resistente a oxidacdo. Estrutura em fino
acabamento em aco carbono com pintura epoxi.
Acabamento frontal em aco inox escovado. Porta com visor
em vidro temperado. lluminacdo interna com protecdo de
vidro resistente a altas temperaturas e choques térmicos.
Isolamento interno com 13 basaltica.

Liga e desliga a turbina automaticamente ao abrir e fechar a
porta. Rodizios que facilitam o deslocamento.

Baixo consumo de gas

Numero de esteiras: 8

Capacidade de fornada (un. de 50gr): 200. Dimensdes:
1820mm X 1330mm X 970mm. Internas: 1040mm X 775mm
X 680mm. Peso: 258kg. Motor: 1/2cv Monofasico. Consumo
médio Gas: 1,1kg/h. Poténcia do motor: 0,37kw

Marca Progas ou Similar

34

FOGAO A GAS CENTRO 8 BOCAS GLP DUPLAS 425 - MARCA
COZIL - 2000X1000X900MM - Construido em aco inoxidavel.
Tampo e estrutura em aco inoxidavel, dotado de 08
gueimadores duplos compostos por coroa e cachimbo em
ferro fundido, grelhas 425x425mm em ferro fundido.
Manipulos em baquelite individuais com ajuste gradual de
chama. Painel com gravacdo a laser. Bandeja inferior
coletora de residuos, tipo gaveta. Prateleira inferior
gradeada. Dimensdes: 2000x1000x900mm. Deve
acompanhar ESTF. CHAPA DE SOBREPOR - MARCA COZIL -
435X870MM - Construido em aco liga SAE 1020; Requadro
para retengao de liquidos em aco liga SAE 1020; Algas para
deslocamento; Dimensdo proporcional a uma ou duas
grelhas de fogdo no sentido da largura do equipamento.
Aplicacdo: 2 grelhas 425x425. Med. 435x870mm
Acompanha jit de instalacdo. Apresentar junto a proposta
laudo de estanqueidade assinado pelo Eng. Responsavel do
fabricante. Marca Cozil ou similar

35

CALDEIRAO A GAS AUTOGERADOR DE VAPOR 200L TAMPA
AMERICANA - MARCA COZIL - #985X910MM - Construido em
aco inoxidavel. Panela interna de cocgdo e revestimento
externo em aco inoxidavel. Com isolacdo térmica em |3 de
vidro. Chaminés para exalacdo de gases. Manipulos em
baquelite com ajuste gradual de temperatura. Estrutura e
camisa de vapor tratado com revestimento em primer
anticorrosivo. Aquecimento a gds autogerador de vapor
através de galerias especiais de queimadores multitubulares
com chama piloto de seguranca operacional. Acompanha:
Valvula de escoamento, torneira giratoria, valvula para nivel




de camisa, valvula de seguranca e manémetro. Dimensdes:
@ 985x910 mm .

Apresentar junto a proposta:

- Memorial de Calculo ASME VIII DIV 1 ED 1999.

- NR13 Item 13,2,3 (Portaria MTP n° 1.846, de 1° de julho de
2022 (DOU de 04/07/2022) Conforme recomendacdo do
fabricante,

- Certificado de calibracio Mandmetro RBC (Rede de
calibragdo INMETRO)

- Certificado de Calibragdo Valvula de seguranca ASME VI
VIII DIV 1 ED 1999. Marca Cozil ou similar.

36

ESTUFA VERT. 1P - MARCA COZIL - 700x800x2050MM -
Externamente em aco inox. e internamente em aluminio liso
naval. Isolamento em 13 de rocha. Aquecimento por
resisténcias  elétricas  através de ar  forcado.
Termocontrolador digital de temperatura. Temperatura de
trabalho até 85°C. Capacidade: 560 litros. Acompanham 07
pares de cantoneiras ajustdveis. Poténcia 2,0KW - -
Monofasico. Dimensdes: 700x800x2050 mm .

Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

Marca Cozil ou similar

37

MODULO BANHO MARIA S/ GABINETE INF - MARCA COZIL -
2050X760X910MM - Mesa em ago inox; com banho-maria
para 05 gn's 1/1x200 (ndo inclusas) . Aquecimento através de
resisténcias elétricas de imersdo. Ajuste gradual de
temperatura até 85°C. Valvulas para abastecimento e
remocdo de agua. Pés e contraventamentos tubulares.
Poténcia 5,0KW - . Dimensdes: 2050x760x910 mm
Apresentar junto a proposta Certificado de Conformidade do
INMETRO. Marca Cozil ou similar.

38

MINI CAMARA VERTICAL PARA RESFRIADOS 2 PORTAS
INTEIRICAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox ; Corpo externo: Frente, laterais e
portas em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso
naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Portas em aco inox equipadas
com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais
embutidos; Dobradicas em aco inox; 5 Cantoneiras inclusas,
para receber caixas, grades ou gn's (ndo inclusos),
Capacidade: 10 caixas de 37 litros ( inclusas); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forcado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Degelo automatico com o sistema
frost-free; Termocontrolador digital de temperatura;
Temperatura de trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas
ecoldgico R-134a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6
(nylon); Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
0z6nio;
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- Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaracbes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar

39

MINI CAMARA VERTICAL PARA CONGELADOS 2 PORTAS
INTEIRICAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e
portas em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso
naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Portas em aco inox;
equipadas com sistema de fechamento magnético e
puxadores frontais embutidos; Dobradicas em aco inox;5
Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou gn's (
inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37 litros (ndo inclusas);
Sistema de refrigeracdo especial através de ar forcado;
Unidade de refrigeracdo incorporada; Degelo automatico
com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de
temperatura; Temperatura de trabalho freezer: -16°C a -
18°C, Gas ecoldgico R-404a; Pés niveladores de altura em
poliamida 6.6 (nylon); Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
ozonio;

- Declaracdo de uso do gds de baixo indice GWP (Potencial

de Aquecimento Global);

As declara¢Oes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar

40

REFRIGERADOR VERTICAL 572 LTS

Porta de vidro antiembacante e fechamento automatico. 3
Niveis de prateleiras e base. Evaporador com ventilagdo
forcada de ar frio. Refrigerador com Sistema Frost Free.
Capacidade Bruta: 572 litros e capacidade Liquida: 497 litros
. Armazenamento: Lata 350 ml: 576. Pet 600 ml: 196. Pet 2L:
72. Temperatura: 292 a 8°C. Consumo 126 kWh/més.
POTENCIA 578W. DIMENSOES (CxAxL): 67,5x206x85,5cm
Marca Metalfrio ou similar.

41

REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED.
1850X700X860 MM ( COLD LINE) - COM TAMPO LISO DE
ENCOSTO - 1850X700X40MM - em aco inox, proprio para ser
assentado sobre refrigerador. Espelho posterior chanfrado
de 100mm. Isolamento injetado em poliuretano. Dimensdes:
1850x700x40 MARCA COZIL - Construido em ago inox ;
Corpo externo: Frente, laterais e portas em ago inox e teto,
traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno em
aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em aco inox equipadas com sistema de
fechamento magnético e puxadores frontais embutidos;




Dobradicas em ago inox; Cantoneiras removiveis com alturas
ajustaveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo
inclusos); Acessorios inclusos: 01 grade em aco carbono com
pintura epdxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forcado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Cabine de 350mm padrdo lado
direito; Degelo automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecoldgico R-134a; Pés
niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon); Apresentar
junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
ozonio;

- Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaracGes acima deverdo conter a discriminagao do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar

42

REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED.
2000X700X860 MM ( COLD LINE ) - COM TANPOS LIDO DE
ENCOSTO 2000X700X40MM MARCA COZIL - Construido em
aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e portas em aco inox
e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno
em aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em aco inox equipadas com sistema de
fechamento magnético e puxadores frontais embutidos;
Dobradicas em aco inox ; Cantoneiras removiveis com alturas
ajustdveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo
inclusos); Acessorios inclusos: 01 grade em ago carbono com
pintura epdxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forcado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Cabine de 500mm padrdo lado
direito; Degelo automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°Ca +6°C, Gas ecoldgico R-134a; Pés
niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon); Apresentar
junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
ozOnio;

- Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declarag8es acima deverdo conter a discriminagao do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar
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"REFRIGERADOR VERTICAL COM 01 PORTA INTEIRICA
INOX/ALUMINIO MED. 700X800X2050MM ( COLD LINE ) -
MARCA COZIL - Corpo externo: Frente, laterais e porta em
aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval.
Corpo interno em aluminio liso naval Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Porta em aco inox equipada
com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais
embutidos; Dobradicas em aco inox; Cantoneiras removiveis
com alturas ajustaveis para receber recipiente gastronorm
2/1 (gn's ndo inclusos); Acessorios inclusos: 03 grades e 07
pares de trilhos por porta; Sistema de refrigeracdo especial
através de ar forcado; Unidade de refrigeracdo incorporada;
Degelo  automadtico com o sistema  frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecoldgico R-134a;
Pés niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon).
Apresentar junto a proposta: - Certificado de conformidade
do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.

44

MODULO REFRIGERADO S/ GABINETE INF - MARCA COZIL - 3

GN 1/1X65 - 1250X760X910MM - Balcdo meia saia em aco

inox; pista refrigerada para 03 gn's 1/1x65 (ndo inclusas).
Sistema de refrigeracdo por forcador de ar.
Termocontrolador digital para ajuste de temperatura.
Temperatura de trabalho: +2°C a +6°C. Unidade de
refrigeracdo acoplada com cabine do lado direito. Pés e
contraventamento tubulares. Poténcia 1/4HP - Monofasico.
Dimensdes: 1250x760x910 mm Apresentar junto a
proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.

45

LIXEIRA 120 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 120 litros.

Medidas A 930, L 480, P 650mm. COR: COLORIDA
marca New Age ou similar

46

CONTAINER 500 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 500 litros.
COR: COLORIDA.

marca New Age ou similar




47

LIXEIRA 240 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 240 litros.
Medidas A 1000, L 595, P 745mm.
COR: COLORIDA.

marca New Age ou similar

LB
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Estudo Teécnico Preliminar 253/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23305.016638.2024-19

2. Descricdo da necessidade

1. Identificagdo do Problema: O Instituto Federal de Sdo Paulo (IFSP) esta atualmente em processo de construcdo de 20
unidades de restaurantes estudantis em diferentes campi. Esses restaurantes sdo parte fundamental da infraestrutura de apoio aos
estudantes, oferecendo refei¢oes de qualidade e a precos acessiveis. No entanto, a construgdo dessas unidades esta avancando, e
uma necessidade critica foi identificada: a falta de equipamentos e mobilidrios essenciais para o pleno funcionamento desses
restaurantes. Sem a devida aquisicdo desses itens, as unidades ndo poderdo operar, o que prejudicaria diretamente o atendimento
a comunidade académica e comprometeria o objetivo de proporcionar um ambiente que favorega o bem-estar dos estudantes.

2. Necessidade Real Identificada: Diante do andamento das obras, tornou-se imperativo realizar a aquisicdo de conjuntos/kits
de equipamentos e mobilidrios necessarios para o funcionamento adequado dos restaurantes estudantis. Esses conjuntos incluem
todos os materiais, equipamentos e mdo-de-obra necessaria para a instalagdo e operacdo dos restaurantes, garantindo que as
unidades estejam prontas para uso assim que as obras de construcdo forem concluidas. A auséncia desses itens inviabilizaria a
operacionalizacdo das unidades, gerando um impacto negativo significativo na qualidade dos servigos prestados aos estudantes.

3. Objetivo da Contratacde: O que se almeja alcangar com a contratagdo é a plena operacionalidade das 20 unidades de
restaurantes estudantis, permitindo que elas entrem em funcionamento imediatamente apés a conclusao das obras de construcdo.
Com a aquisicdo dos conjuntos/kits de equipamentos e mobilidrios, busca-se garantir que os restaurantes possam oferecer um
ambiente adequado para o preparo e consumo de refeicdes, atendendo de forma eficiente as necessidades dos estudantes e
contribuindo para a promog¢do de um ambiente académico saudavel e inclusivo.

Essa contratacao se justifica nos termos do inciso I, art. 7°, da IN 40/2020, que destaca a necessidade de uma descrigdo clara e

precisa do objeto a ser contratado, evidenciando a solugdo de um problema ou necessidade identificada e o que se espera alcangar
com a contratagao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de Logistica e aquisi¢coes (DLA-PRA) Davis Wilian Graciano de Toledo
Pr6 Reitoria de Administracdo - PRA-RET Edmur Frigeri Tonon

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Requisitos Indispensaveis e Padrdoes Minimos de Qualidade para a Aquisicio de Conjuntos/Kits de Equipamentos e
Mobiliarios para Restaurantes Estudantis no IFSP

1. Requisitos Indispensaveis: Para garantir que os equipamentos e mobilidrios adquiridos atendam plenamente as necessidades
dos Restaurantes Estudantis do IFSP, os seguintes requisitos técnicos minimos foram estabelecidos:
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® Materiais de Alta Qualidade: Todos os equipamentos e mobilidrios deverdo ser fabricados em ago inox L.300 (IT300F)
ou material equivalente, que ofereca resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza. A especificacdo do aco
inoxidavel L300 garante que os produtos resistam ao uso intenso e as condi¢des de uma cozinha industrial.

® Normas de Seguranca e Certificagdes: Todos os equipamentos deverdo atender as normas de seguranga estabelecidas
pela NR-12 e contar com certificagdo do INMETRO, conforme aplicavel. Isso inclui equipamentos como cortadores de
frios, processadores de alimentos, liquidificadores industriais e fornos, entre outros.

® Funcionalidade e Eficiéncia Operacional: Os produtos devem ser projetados para suportar o uso intenso em cozinhas
industriais, com capacidade de carga e volume adequados, como mesas de trabalho com capacidade minima de 150 kg
por plano, e equipamentos com capacidades de produgdo compativeis com o volume esperado de refeigoes.

® Garantia e Assisténcia Técnica: A contratada deve oferecer garantia minima de 5 anos para mobiliarios em aco
inoxidével e 2 anos para equipamentos, conforme especificado no Termo de Referéncia. Além disso, é exigido que a
empresa possua assisténcia técnica prépria ou credenciada em diversas cidades do estado de Sdo Paulo para assegurar o
suporte técnico adequado.

2. Critérios e Praticas de Sustentabilidade: A contratacdo também deve observar praticas sustentaveis, conforme o inciso II,
art. 7° da IN 40/2020. As especificacdes técnicas do objeto devem incluir:

® Eficiéncia Energética: Equipamentos como refrigeradores e fornos devem ser energeticamente eficientes, com sistemas
como o "frost-free" e consumo reduzido de energia, para minimizar o impacto ambiental e os custos operacionais.

® Materiais Reciclaveis e de Baixo Impacto: Aco inoxidavel e aluminio, utilizados na construcdo dos equipamentos,
devem ser de origem certificada, preferencialmente com contetido reciclado, para reduzir a pegada de carbono do
processo de fabricagdo.

® Gases Refrigerantes Ecologicos: Os sistemas de refrigeracdo devem utilizar gases refrigerantes que ndo agridem a
camada de oz6nio, como o R-134a e R-404a, conforme indicado nas especificagdes técnicas.

3. Selecdao da Proposta Mais Vantajosa: A selecdo da proposta mais vantajosa considerard, além do preco, a conformidade com
os requisitos técnicos especificados, a durabilidade dos materiais, a eficiéncia energética dos equipamentos, e a adequagdo as
praticas de sustentabilidade. A andlise técnica incluira a verificagdo da equivaléncia técnica das marcas propostas, conforme as
referéncias técnicas especificadas, e a garantia da manutencdo da padronizacéo e qualidade dos itens fornecidos.

Conclusao: Os requisitos técnicos e de sustentabilidade descritos acima garantem que os conjuntos/kits de equipamentos e
mobilidrios adquiridos sejam adequados para o pleno funcionamento dos Restaurantes Estudantis do IFSP, promovendo
eficiéncia, seguranca e responsabilidade ambiental. Estes critérios permitirio a selecdo da proposta mais vantajosa, em
conformidade com a Lei 14.133/2021 e a IN 40/2020.

5. Levantamento de Mercado

A pesquisa de mercado foi realizada através consulta de precos junto a trés fornecedores. Por meio dessa pesquisa, excluindo-se
os valores que destoavam em demasia dos demais, foi possivel ter um preco condizente com o valor de mercado para cada um
dos kits. O valor total de cada kit/ conjunto, é de R$ 541.899,54 (quinhentos e quarenta e um mil, oitocentos e noventa e nove
reais e cinquenta e quatro centavos).

A aquisicdo de 40 kits para atender aos restaurantes do IFSP traria um valor total inicial estimado de R$ 21.675.891,47 (vinte e
um milhdes, seiscentos e setenta e cinco mil, oitocentos e noventa e um reais e quarenta e sete centavos) para a ata.

Item CATMAT Descricao Quantidade Valor Valor
por Conjunto | Unitario |Total (R$)
IKit (R$)
356810
1 Tampo Vincado de 1
Encosto p/ Cuba
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sobre Estrutura
Tubular
1800x700x900 mm

Estudo Técnico Preliminar 253/2024

Lavatério p/
Assepsia c/ Torneira,
Acionado por Joelho
360x360x270 mm

Tampo sobre
Estrutura Tipo
Estante 04 Planos
Lisos
1200x500x1800 mm

Tampo Vincado de
Encosto c/ Espelho
Lateral Direito ¢/
Furo p/ Detritos
sobre Estrutura
Tubular
1300x700x900 mm

Tampo Vincado de
Encosto p/ 02 Cubas
sobre Estrutura
Tubular
2000x700x900 mm

Tampo sobre
Estrutura Tipo
Estante 04 Planos
Perfurados
1200x500x1800 mm

Tampo Vincado de
Encosto p/ Cuba
sobre Estrutura
Tubular
1000x700x900 mm

Tampo Liso de
Encosto sobre
Estrutura Tubular c/
Prateleira Inferior
Lisa 2000x700x900
mm
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Tampo Vincado de
Encosto p/ 02 Cubas
sobre Estrutura
Tubular
2000x700x900 mm

10

Tampo Vincado de
Encosto p/ Cuba
sobre Estrutura
Tubular
2000x700x900 mm

11

Tampo Liso de
Encosto sobre
Estrutura Tubular ¢/
Prateleira Inferior
Lisa 900x700x900
mm

12

Tampo Vincado de
Encosto p/ Cuba
sobre Estrutura
Tubular
1850x700x900 mm

13

Tampo Liso de
Encosto sobre
Estrutura Tubular
2000x700x900 mm

14

Tampo Liso de
Encosto sobre
Estrutura Tubular c/
Prateleira Inferior
Lisa 1600x700x900
mm

15

Tampo Vincado de
Encosto p/ Cuba
sobre Estrutura
Tubular
600x700x900 mm

16

Coifa Convencional
IIha Caixote com
Filtros
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17
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Tampo Liso de
Centro sobre
Estrutura Tubular c/
Prateleira Inferior
Lisa 1500x700x900
mm

18

Tanque com
Esfregador

19

Tampo sobre
Estrutura Tipo
Estante 05 Planos
Perfurados
1400x500x1800 mm

20

LIXEIRA 75 LITROS
Lixeira com rodas e
pedal 75 litros.
COR: COLORIDA

21

Carro p/ Detritos c/
Pedal @470x610 mm

22

Carro Auxiliar 2
Planos 900x600x900
mm

23

Carro Cantoneira -
11 Bandejas 40x60
450x670x1600 mm

24

Balanca Eletronica
com Coluna 200 kg

25

Cortador de Frios
300 mm Inox Semi-
Automatico

26

Processador de
Alimentos

27

Picador de Carnes c/
Protecdo Fixa
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28

Batedeira Planetéria
Epoxi 12 Litros

29

Estudo Técnico Preliminar 253/2024

Liguidificador 6 Litros
Copo Monobloco Inox

30

Extrator de Sucos

31

Liquidificador
Industrial 25 Litros

32

Refresqueira com
Dois Corpos Cada
16 Litros

33

Fornos Turbos a Gas
GLP Style Indl.
Capacidade: 8
Esteiras

34

Fogao a Gas Centro
8 Bocas Duplas 425

35

Caldeirdo a Gas
Autogerador de
Vapor 200 L

36

Estufa Vertical 1
Porta 700x800x2050
mm

37

Moédulo Banho Maria
s/ Gabinete Inferior
2050x760x910 mm

38

Mini Camara Vertical
para Resfriados 2
Portas Inteiricas
950x760x2050 mm

39

Mini Camara Vertical
para Congelados 2
Portas Inteiricas
950x760x2050 mm
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40 Refrigerador Vertical 1

572 Litros

41 Refrigerador 1
Horizontal 3 Portas
Inox/Aluminio

1850x700x860 mm

42

Refrigerador
Horizontal 3 Portas
Inox/Aluminio

2000x700x860 mm

43 Refrigerador Vertical 1
com 01 Porta
Inteirica Inox
/Aluminio

700x800x2050 mm

44 Médulo Refrigerado 1
s/ Gabinete Inferior 3
GN 1/1x65

1250x760x910 mm

45 Lixeira 120 Litros 7

com Rodas e Pedal

46 Container 500 Litros 2

com Rodas e Pedal

47 LIXEIRA 240 LITROS 3

Pesquisa realizada na data de 23/08/2024

6. Descricdo da solu¢ao como um todo

1. Descri¢dao Geral da Solugao:

® A aquisicdo dos itens listados para os restaurantes estudantis do Instituto Federal de Sdo Paulo (IFSP) contempla um
conjunto de equipamentos e mobilidrios essenciais para o pleno funcionamento das novas unidades. Esses itens incluem
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desde tampos e estantes até equipamentos de grande porte, como refrigeradores e fornos industriais, todos fabricados em
materiais de alta durabilidade, como o ago inoxidavel, que é resistente a corroséo e facil de higienizar.

2. Exigéncias Relacionadas a Substituicdo de Itens com Defeito e Falha no Funcionamento:

® Substituicdo de Itens com Defeito: Todos os itens fornecidos deverdo ser novos e estar em perfeitas condi¢bes de
funcionamento. Caso seja constatado qualquer defeito de fabricacdo ou falha no funcionamento durante o periodo de
garantia, a contratada deverd realizar a substituicdo imediata do item defeituoso por um novo, sem custo adicional para o
IFSP. A substituicdo deve ocorrer no prazo maximo de 30 dias corridos a partir da notificagdo, garantindo a continuidade
das operagdes nos restaurantes estudantis.

3. Garantia e Assisténcia Técnica:

® Garantia: Todos os equipamentos e mobilidrios adquiridos deverdo ter garantia minima de 2 anos para equipamentos e 5
anos para itens de mobilidrio em ago inoxidével. Durante o periodo de garantia, a contratada sera responsavel por cobrir
quaisquer custos de reparo ou substitui¢do decorrentes de defeitos de fabricacdo ou falhas operacionais.

® Assisténcia Técnica: A empresa fornecedora deve garantir assisténcia técnica especializada e disponivel em todo o
estado de Sao Paulo, para atender a possiveis reparos ou manutengdes preventivas. O atendimento deve ocorrer em até
48 horas apo6s a solicitagdo, com técnicos devidamente capacitados e uso de pegas originais, assegurando a manutengao
dos padroes de qualidade e seguranga dos equipamentos.

4. Justificativa Técnica: A escolha por itens fabricados em ago inoxidéavel e de alta durabilidade se deve a necessidade de
garantir a longevidade dos equipamentos, considerando o uso intenso didrio nas cozinhas dos restaurantes estudantis. O ago
inoxidavel, além de resistente a corrosdo, facilita a higienizacdo, atendendo as normas de seguranga alimentar e contribuindo para
a manutencdo de um ambiente seguro para o preparo de refeigdes.

5. Justificativa Econémica: A opcdo por adquirir itens de fornecedores que oferecam garantia estendida e assisténcia técnica
rapida e qualificada justifica-se pela redugdo de custos de manutengao a longo prazo. Garantir a substituicdo imediata de itens
defeituosos e a cobertura total de reparos durante o periodo de garantia evita gastos inesperados e reduz o tempo de inatividade
dos equipamentos, o que é crucial para a operagao continua dos restaurantes.

6. Conformidade com a IN 40/2020 e o Codigo de Defesa do Consumidor (CDC): A solugdo adotada estd em conformidade
com o inciso IV, art. 7° da IN 40/2020, ao assegurar que a aquisi¢do seja economicamente vantajosa e tecnicamente adequada as
necessidades do IFSP. Além disso, atende aos preceitos do Cddigo de Defesa do Consumidor, que garante ao adquirente a
substituicdo de produtos defeituosos e a prestagdo de assisténcia técnica de qualidade, assegurando a protecdo dos direitos do
consumidor institucional.

A combinagdo desses aspectos garante que o IFSP receberd produtos de alta qualidade, com suporte técnico adequado e protegdo
contra possiveis defeitos, resultando em uma solucdo eficiente e economicamente sustentdvel para a operacdo dos novos
restaurantes estudantis.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os kits/conjuntos de equipamentos para restaurantes estudantis sdo compostos pelos itens da tabela abaixo. Considerando que
temos 40 novas unidades de restaurantes estudantis, sendo 20 unidades em fase de construcao, somada a expectativa de
construcdo de mais 20 unidades até o final do ano de 2026, demanda a aquisicdo de 40 kits/conjuntos. Contudo, essa estimativa
pode ser alterada em caso da eventual demanda de outras unidades que ja possuem o restaurante estudantil, bem como da
possibilidade de novos restaurantes virem a ser construidos.

8de 16



UASG 158154

Item

01

02
03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15
16

17

18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39

Descricao

Tampo Vincado de Encosto p/ Cuba sobre Estrutura Tubular 1800x700x900
mm

Lavatério p/ Assepsia ¢/ Torneira, Acionado por Joelho 360x360x270 mm
Tampo sobre Estrutura Tipo Estante 04 Planos Lisos 1200x500x1800 mm

Tampo Vincado de Encosto ¢/ Espelho Lateral Direito ¢/ Furo p/ Detritos
sobre Estrutura Tubular 1300x700x900 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ 02 Cubas sobre Estrutura Tubular
2000x700x900 mm

Tampo sobre Estrutura Tipo Estante 04 Planos Perfurados 1200x500x1800 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ Cuba sobre Estrutura Tubular 1000x700x900
mm

Tampo Liso de Encosto sobre Estrutura Tubular ¢/ Prateleira Inferior Lisa
2000x700x900 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ 02 Cubas sobre Estrutura Tubular
2000x700x900 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ Cuba sobre Estrutura Tubular 2000x700x900
mm

Tampo Liso de Encosto sobre Estrutura Tubular ¢/ Prateleira Inferior Lisa
900x700x900 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ Cuba sobre Estrutura Tubular 1850x700x900
mm

Tampo Liso de Encosto sobre Estrutura Tubular 2000x700x900 mm

Tampo Liso de Encosto sobre Estrutura Tubular c/ Prateleira Inferior Lisa
1600x700x900 mm

Tampo Vincado de Encosto p/ Cuba sobre Estrutura Tubular 600x700x900 mm
Coifa Convencional Tlha Caixote com Filtros

Tampo Liso de Centro sobre Estrutura Tubular ¢/ Prateleira Inferior Lisa
1500x700x900 mm

Tanque com Esfregador

Tampo sobre Estrutura Tipo Estante 05 Planos Perfurados 1400x500x1800 mm
Lixeira 75 litros

Carro p/ Detritos ¢/ Pedal 3470x610 mm

Carro Auxiliar 2 Planos 900x600x900 mm

Carro Cantoneira - 11 Bandejas 40x60 450x670x1600 mm

Balanca Eletronica com Coluna 200 kg

Cortador de Frios 300 mm Inox Semi-Automatico

Processador de Alimentos

Picador de Carnes ¢/ Protegdo Fixa

Batedeira Planetaria Epoxi 12 Litros

Liquidificador 6 Litros Copo Monobloco Inox

Extrator de Sucos

Liquidificador Industrial 25 Litros

Refresqueira com Dois Corpos Cada 16 Litros

Fornos Turbos a Gas GLP Style Indl. Capacidade: 8 Esteiras

Fogdo a Gas Centro 6 Bocas Duplas 425

Caldeirdo a Gas Autogerador de Vapor 200 L

Estufa Vertical 1 Porta 700x800x2050 mm

Moédulo Banho Maria s/ Gabinete Inferior 2050x760x910 mm

Mini Camara Vertical para Resfriados 2 Portas Inteiricas 950x760x2050 mm
Mini Camara Vertical para Congelados 2 Portas Inteirigas 950x760x2050 mm
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Quantidade por
Conjunto/Kit

Quantidade Inicial

40

160
360

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40
40

40

40
40
200
280
240
80
40
40
40
40
40
40
40
40
40
40
40
80
40
40
40
40

Estimada
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40 Refrigerador Vertical 572 Litros 1 40
41  Refrigerador Horizontal 3 Portas Inox/Aluminio 1850x700x860 mm 1 40
42 Refrigerador Horizontal 3 Portas Inox/Aluminio 2000x700x860 mm 1 40
3 Refrigerador Vertical com 01 Porta Inteirica Inox/Aluminio 700x800x2050 1 40
mm
44  Mbédulo Refrigerado s/ Gabinete Inferior 3 GN 1/1x65 1250x760x910 mm 1 40
45  Lixeira 120 Litros com Rodas e Pedal 7 280
46  Container 500 Litros com Rodas e Pedal 1 40
47  Container 240 Litros com Rodas e Pedal 2 80

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 21.675.891,47

A presente aquisi¢cdo é composta por um grupo (kit/ conjunto) contendo 47 itens. O cuto total de cada Kit/ Conjunto é de R$
541.899,54 (quinhentos e quarenta e um mil, oitocentos e noventa e nove reais e cinquenta e quatro centavos). A aquisi¢do de 40
kits para atender aos restaurantes do IFSP traria um valor total inicial estimado de R$ 21.675.891,47 (vinte e um milhdes,
seiscentos e setenta e cinco mil, oitocentos e noventa e um reais e quarenta e sete centavos)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
Justificativa para Aquisi¢do de Conjuntos/Kits de Equipamentos e Mobiliarios para Restaurantes Estudantis no IFSP

1. Identificacdo do Problema: O Instituto Federal de Sdo Paulo (IFSP) esta em fase de conclusédo da construgdo de 20 unidades
de restaurantes estudantis em diversos campi, somada a expectativa de construcdo das sedes de novas 16 unidades que também
deverdo contar com a construgdo de seus restaurantes estudantis em médio prazo. Ademais, as unidades que ja possuem 0s seus
restaurantes, com a implementacdo da autogestdo dos restaurantes, demandardo também a aquisicdo destes equipamentos para
equipar os seus restaurantes, como ja ocorre nos Campi Barretos, Avaré e Presidente Epitacio.

Esses restaurantes sdo fundamentais para garantir a oferta de alimentagdo adequada e acessivel aos estudantes, contribuindo para
a permanéncia e sucesso académico, especialmente daqueles em situacdo de vulnerabilidade social. No entanto, para o pleno
funcionamento dessas unidades, é imprescindivel a aquisicdo de equipamentos e mobilidrios especificos, que possibilitem a
operagdo eficiente e segura dos restaurantes.

2. Necessidade Identificada: Com o andamento das obras e a proximidade da conclusdo das novas unidades, surge a
necessidade urgente de adquirir conjuntos/kits de equipamentos e mobilidrios que permitam a operacao dos restaurantes. Isso
inclui:

® Equipamentos de Cozinha: Fogdes industriais, fornos, geladeiras, freezers, exaustores, processadores de alimentos, e
outros utensilios essenciais para a preparacdo e conservacdo dos alimentos.

® Mobiliario: Mesas, cadeiras, bancadas de preparo, armarios, prateleiras, e outros itens necessarios para a organizagao do
ambiente e acomodagdo dos usuarios.

® Materiais Complementares: Talheres, pratos, copos, bandejas, utensilios de limpeza e higiene, entre outros.

® Mao-de-Obra: Servigos de instalagdo, montagem e adequagdo dos equipamentos e mobilidrios, garantindo que estejam
plenamente operacionais e em conformidade com as normas de seguranga e higiene alimentar.

A auséncia desses itens inviabilizaria o inicio das operagGes dos restaurantes, comprometendo a oferta do servigo de alimentagdo
aos estudantes e, consequentemente, a politica de assisténcia estudantil do IFSP.

3. Objetives da Contratacdo: O objetivo principal da contratagdo é garantir o pleno funcionamento dos 20 novos restaurantes

estudantis, proporcionando um ambiente adequado para a preparacdo e oferta de refeicdes de qualidade aos estudantes.
Especificamente, a contratacdo almeja:
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® Operacionalizacao das Unidades: Garantir que todos os restaurantes possam iniciar suas atividades de forma plena e
dentro do cronograma estabelecido, atendendo a demanda de alimentacdo dos estudantes.

® Seguranca e Eficiéncia: Assegurar que os equipamentos e mobilidrios adquiridos atendam as normas de seguranca e

sejam adequados para o volume de produgéo previsto, garantindo a eficiéncia operacional e a seguranca alimentar.

® Sustentabilidade: Favorecer a aquisicdo de equipamentos que contribuam para a redugdo do consumo de energia e de
recursos, promovendo a sustentabilidade ambiental nas operac6es dos restaurantes.

® Bem-Estar dos Estudantes: Contribuir para o bem-estar dos estudantes, oferecendo um ambiente confortavel e
adequado para a realizagdo das refei¢des, o que reflete diretamente na qualidade de vida e no desempenho académico.

4. Conclusdo: A aquisicao dos conjuntos/kits de equipamentos e mobilidrios é imprescindivel para o cumprimento das metas
institucionais do IFSP, especialmente no que tange a promocdo da inclusdo e permanéncia dos estudantes. A contratagdo,
conforme disposto no inciso I, art. 7° da IN 40/2020, visa atender a uma necessidade real e urgente, garantindo o funcionamento
pleno e eficiente dos novos restaurantes estudantis, em consondncia com as diretrizes de assisténcia estudantil e de
responsabilidade social da instituicdo. Por se tratar de uma aquisicdo de itens que funcionam para a mesma finalidade, alguns
sendo, inclusive, complementares de outros, a Administracdo optou pelo ndo parcelamento da solugéo, de forma a obter melhores
precos, bem como a entrega dos bens e a instalacdo dos mesmos de forma conjunta, permitindo disponibilizar os equipamentos e
materiais para uso logo que venha a ser possivel iniciar o funcionamento dos restaurantes.

A contratacdo dos itens junto a diferentes fornecedores poderia resultar no fracasso de alguns itens, bem como em diferentes
datas de entrega, dificultando o trabalho da administragdo, e colocando em risco a disponibilizagdo dos restaurantes nas datas

desejadas.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A aquisicdo de mobilidrios e equipamentos para restaurantes estudantis estd diretamente corrrelacionada a entrega do objeto da
Concorréncia SRP 90003/2024, que diz respeito a construgao de restaurantes estudantis para os campi do IFSP.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo esta alinhada com o PDI - Plano de Desenvolvimento Institucional 2019/2023

Desafio Institucional

Descricdo do desafio

Indicador de Desempenho

2. Garantir Permanéncia e Exito
com foco na formagao integral do
estudante.

Desenvolver uma formacdo inclusiva,
baseada na educagdo integral do cidadao,
visando ampliar a participa¢do dos alunos
no mundo do trabalho e contribuir para o
desenvolvimento econémico e social das
regioes.

2.1. Indice de permanéncia

2.2. indice de éxito;

2.3. Indice de participacio dos
alunos no mundo do trabalho;

2.4. Indice de participacio dos

egressos no mundo do trabalho.

A contratagdo sera executada com recursos do Programa de Aceleracdo do Crescimento (Novo PAC) do Governo Federal,

estando também alinhada com este Programa de Governo.

Ademais, essa ata de registro de precos esta prevista no PAC-PGC 2024 do IFSP.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

Ganho Direto e Indireto com a Contratacdo dos Itens para Restaurantes Estudantis do IFSP

A contratacdo dos itens listados para os restaurantes estudantis do Instituto Federal de Sdo Paulo (IFSP) traz uma série de ganhos
diretos e indiretos que contribuem para a efetividade das operacOes, o desenvolvimento nacional sustentavel e a otimizacdo dos
recursos disponiveis. A seguir, detalhamos esses beneficios:

1. Ganhos Diretos
1.1. Efetividade Operacional

® Equipamentos de Alta Qualidade: A aquisicdo de equipamentos modernos e de alta durabilidade, como refrigeradores
industriais, fornos a gas e mddulos refrigerados, assegura o funcionamento eficiente e continuo dos restaurantes. Isso
reduz o risco de paradas operacionais, garantindo que as refeicoes sejam servidas de maneira oportuna e consistente.

® Padronizacdo dos Processos: A utilizacdo de equipamentos padronizados facilita o treinamento dos funcionarios,
promovendo uma operagdo mais uniforme e eficiente. Isso resulta em uma melhoria na qualidade do servico prestado aos
usuarios dos restaurantes.

1.2. Economia de Custos

® Reduc¢do de Manutencdo: Equipamentos com garantia estendida e assisténcia técnica especializada minimizam os
custos com reparos e substituicdes frequentes. A durabilidade dos produtos adquiridos reduz a necessidade de
investimentos recorrentes em manutengao.

® Eficiéncia Energética: A escolha de equipamentos com melhor aproveitamento energético contribui para a redugdo do
consumo de energia elétrica e gas, refletindo diretamente na diminuigdo dos custos operacionais.

1.3. Melhoria na Qualidade dos Servicos

® Higienizacdo e Seguranca Alimentar: Equipamentos em aco inoxidavel e de fécil higienizacdo garantem a
conformidade com as normas de seguranga alimentar, promovendo um ambiente seguro para o preparo e armazenamento
dos alimentos.

® Capacitacdo dos Usuarios: O treinamento pratico oferecido pela fornecedora capacita os funciondrios a utilizarem os
equipamentos de forma correta e eficiente, aumentando a produtividade e a qualidade do servigo.

2. Ganhos Indiretos
2.1. Desenvolvimento Nacional Sustentavel

® Apoio a Industria Nacional: A escolha de fornecedores nacionais contribui para o fortalecimento da industria local,
estimulando a geracdo de empregos e o desenvolvimento econémico regional.

® Sustentabilidade Ambiental: A utilizacdo de materiais duraveis e reciclaveis, como o aco inoxidavel, e a adogdo de
praticas de manutengdo preventiva promovem a sustentabilidade ambiental, reduzindo o impacto ecoldgico das
operagdes dos restaurantes.

2.2. Eficiéncia e Eficacia na Gestdao de Recursos

® Otimizacdo de Recursos Humanos: Com equipamentos de fécil operacdo e manutengdo, os funcionarios podem dedicar
mais tempo as atividades principais, melhorando a produtividade e a satisfacdo no trabalho.

® Aproveitamento Financeiro: A aquisicdo de itens de alta durabilidade e eficiéncia energética resulta em economia a
longo prazo, permitindo que os recursos financeiros sejam realocados para outras areas estratégicas do IFSP.

2.3. Conformidade Legal e Reducdo de Riscos

® Atendimento a Legislacdao: A conformidade com a IN 40/2020 e o Cédigo de Defesa do Consumidor (CDC) assegura
que a contratagdo esteja alinhada com as normativas vigentes, evitando possiveis sangOes legais e garantindo a
transparéncia no processo de aquisicao.

® Mitigacdo de Riscos Operacionais: A garantia e o suporte técnico oferecidos pelos fornecedores reduzem os riscos de
interrupgoes nas operagdes devido a falhas nos equipamentos, promovendo uma gestdo de riscos mais eficaz.
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3. Justificativas Técnica e Economica da Escolha da Solucao
3.1. Justificativa Técnica

® Qualidade e Durabilidade: A selecao de equipamentos robustos e de alta qualidade assegura a longevidade dos itens
adquiridos, reduzindo a necessidade de substituiges frequentes e garantindo a continuidade das operagoes.

® Tecnologia Avancada: A incorporacdo de tecnologias modernas nos equipamentos facilita a automac@o e o controle dos
processos, aumentando a eficiéncia e a precisdo nas operagdes didrias dos restaurantes.

3.2. Justificativa Economica

® Custo-Beneficio: A andlise dos custos totais de propriedade (TCO) demonstra que, apesar do investimento inicial, os
equipamentos escolhidos oferecem um excelente retorno sobre o investimento devido a sua durabilidade, eficiéncia
energética e baixos custos de manutencdo.

Economias de Escala: A aquisicdo em grande quantidade permite negociar melhores precos com os fornecedores,
resultando em uma redugéo significativa nos custos unitarios dos itens.

Redugdo de Desperdicios: Equipamentos eficientes minimizam o desperdicio de recursos, como energia e agua,
promovendo uma gestdo mais econdmica e sustentavel dos recursos disponiveis.

4. Impacto na Eficiéncia, Eficacia e Aproveitamento de Recursos

4.1. Eficiéncia

® Processos Otimizados: A utilizagdo de equipamentos modernos e bem dimensionados permite a realizacdo de processos

de maneira mais rapida e com menor consumo de recursos, aumentando a eficiéncia operacional.
Manutencdo Preventiva: A facilidade de manutencdo e a disponibilidade de pegas originais garantem que os
equipamentos operem em condigdes ideais, prevenindo falhas e prolongando a vida ttil dos itens.

4.2. Eficacia

® Atendimento as Necessidades: A aquisicdo dos itens selecionados atende de forma eficaz as necessidades especificas
dos restaurantes estudantis, proporcionando as condi¢des adequadas para a preparacdo e armazenamento de alimentos de
alta qualidade.

® Satisfacdao dos Usuarios: A melhoria na qualidade dos equipamentos reflete diretamente na satisfagdo dos usuarios,
promovendo um ambiente de alimentagdo mais seguro e agradavel.

4.3. Melhor Aproveitamento dos Recursos

® Recursos Humanos: A capacitacdo e o treinamento dos funciondrios possibilitam um melhor aproveitamento das
habilidades e competéncias da equipe, aumentando a produtividade e a qualidade do trabalho.

® Recursos Financeiros: A otimizagdo dos custos operacionais e de manutengdo permite um melhor gerenciamento
financeiro, garantindo a sustentabilidade econémica dos restaurantes a longo prazo.

® Recursos Materiais: A utilizacdo de materiais duraveis e de facil manutencdo reduz o consumo de recursos materiais,
contribuindo para uma gestdao mais sustentavel e responsavel.

5. Conclusao

A contratacdo dos itens para os restaurantes estudantis do IFSP representa uma solucdo estratégica que alia eficiéncia
operacional, sustentabilidade econémica e desenvolvimento nacional. Os ganhos diretos e indiretos decorrentes dessa aquisigdo
ndo apenas aprimoram a qualidade dos servigos oferecidos, mas também promovem a utilizagdo racional dos recursos
disponiveis, contribuindo para a sustentabilidade e o desenvolvimento continuo das institui¢coes envolvidas. Além disso, a

conformidade com as normativas legais e a garantia de suporte técnico especializado asseguram a protecgao dos interesses do
IFSP, consolidando uma parceria vantajosa e duradoura com os fornecedores selecionados.

13. Providencias a serem Adotadas

Envolver: Diretoria de Assisténcia ao Estudante - DAEST/PRE
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14. Possiveis Impactos Ambientais

A aquisicdo dos itens para os restaurantes estudantis do IFSP pode ter vérios impactos ambientais, tanto positivos quanto
negativos. A seguir, sdo descritos os principais aspectos a serem considerados:

1. Impactos Ambientais Positivos
1.1. Sustentabilidade des Materiais

® Uso de Aco Inoxidavel: A maioria dos equipamentos e mobilidrios adquiridos sdo fabricados em aco inoxidavel, um
material durdvel e recicldvel. Isso reduz a necessidade de substituicdo frequente e minimiza a geragdo de residuos,
promovendo a sustentabilidade ao final da vida util dos produtos.

® Materiais Reciclaveis: Sempre que possivel, os equipamentos devem ser fabricados com materiais reciclaveis, como o
aco inoxidavel, o que contribui para a reducdo da exploracdo de recursos naturais e diminui a quantidade de residuos
solidos.

1.2. Eficiéncia Energética

® Equipamentos de Baixo Consumo: A aquisicdo de equipamentos com alta eficiéncia energética, como refrigeradores e
fornos, reduz o consumo de energia elétrica, diminuindo a emissdo de gases de efeito estufa (GEE) associada a geragdo
de eletricidade. Isso contribui para a mitigagdo das mudangas climaticas.

® Tecnologias Modernas: Equipamentos com sistemas de refrigeracdo eficientes, como os que utilizam gases
refrigerantes ecolégicos, ajudam a minimizar o impacto ambiental ao ndo contribuirem para a degradagdo da camada de
ozobnio e terem um menor potencial de aquecimento global (GWP).

1.3. Reducdo de Desperdicios

® Manutencdo Preventiva: A manutencdo preventiva regular prolonga a vida util dos equipamentos, reduzindo a
necessidade de descarte precoce e evitando o desperdicio de recursos materiais.

® Operacao Eficiente: Equipamentos bem dimensionados e operados corretamente resultam em menor consumo de dgua,
energia e insumos, contribuindo para a preservagdo dos recursos naturais.

2. Impactos Ambientais Negativos
2.1. Emissées de Gases de Efeito Estufa (GEE)
® Producdo e Transporte dos Equipamentos: A fabricacdo dos equipamentos e o transporte até o local de instalacdo
envolvem emissoes de GEE, especialmente quando os equipamentos sdo produzidos fora da regido ou do pais. Isso pode
contribuir para o aumento da pegada de carbono da instituigao.

® Operacao dos Equipamentos: Equipamentos que ndo sejam energeticamente eficientes podem aumentar o consumo de
eletricidade, o que, dependendo da matriz energética, pode levar a um aumento nas emissoes de GEE.

2.2. Geragdo de Residuos
® Descarte de Embalagens: A aquisi¢do dos equipamentos gera residuos de embalagens, que podem incluir plastico,
papeldo e outros materiais. Se ndo forem adequadamente gerenciados, esses residuos podem contribuir para a poluicdo
ambiental.

® Fim da Vida Util dos Equipamentos: Quando os equipamentos atingem o final de sua vida til, se ndo forem reciclados
ou descartados corretamente, podem gerar residuos sélidos que impactam o meio ambiente.

2.3. Uso de Recursos Naturais
® Consumo de Energia e Agua: Equipamentos que nio operem de forma eficiente podem consumir quantidades
excessivas de energia elétrica e dgua, o que pode ter impactos negativos, especialmente em regides onde esses recursos
sdo limitados.
3. Mitigacao dos Impactos Ambientais Negativos

3.1. Selecdo de Fornecedores Comprometidos com a Sustentabilidade

® Fornecedores Locais: Sempre que possivel, dar preferéncia a fornecedores locais ou regionais pode reduzir as emissdes
de GEE associadas ao transporte dos equipamentos.
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® (Critérios de Sustentabilidade: A inclusdo de critérios de sustentabilidade nas especificagbes de compra, como a
exigéncia de eficiéncia energética e o uso de materiais reciclaveis, pode minimizar os impactos ambientais.

3.2. Gestdo Adequada dos Residuos

® Reciclagem e Reuso: Implementar préticas de reciclagem para as embalagens dos equipamentos e promover o reuso ou
a doagado dos itens ao final de sua vida util.

® Descarte Adequado: Garantir que os equipamentos sejam descartados de forma responsavel, em conformidade com as
normas ambientais, evitando a contaminacao do solo e da agua.

3.3. Monitoramento do Consumo de Recursos
® Auditoria Energética: Realizar auditorias regulares para monitorar o consumo de energia e agua, identificando
oportunidades para aumentar a eficiéncia e reduzir o desperdicio.
® Treinamento de Usuarios: Capacitar os operadores dos equipamentos para utilizd-los de forma eficiente, evitando
desperdicios e minimizando o impacto ambiental.
4. Conclusao
Os impactos ambientais dessa aquisi¢do variam conforme a escolha dos equipamentos, os materiais utilizados, e a forma como

eles sdo operados e descartados. Ao adotar praticas de compras sustentaveis, manutencdo adequada e gestdo responsavel dos
recursos, o I[FSP pode minimizar os impactos negativos e promover a sustentabilidade ambiental em suas operagdes.

40

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

O Instituto Federal de Sdo Paulo (IFSP) estd em fase de conclusdo da construgdo de 20 unidades de restaurantes estudantis em
diversos campi. Esses restaurantes sdo fundamentais para garantir a oferta de alimentacdo adequada e acessivel aos estudantes,
contribuindo para a permanéncia e sucesso académico, especialmente daqueles em situacdo de vulnerabilidade social. No entanto,
para o pleno funcionamento dessas unidades, é imprescindivel a aquisi¢do de equipamentos e mobilidrios especificos, que
possibilitem a operacdo eficiente e segura dos restaurantes.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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Despacho: De acordo

DAVIS WILIAN GRACIANO DE TOLEDO

Agente de contratacdo

t“’ Assinou eletronicamente em 30/09/2024 as 23:20:42.
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® AnexoI-KIT RESTAURANTES ESTUDANTIS.pdf (437.21 KB)
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Anexo I - KIT RESTAURANTES ESTUDANTIS.pdf



Descritivo Técnico:

Cada 01 (um). Conjunto - kit devera ser composto por:

ITEM OBJETO IMAGEM ILUSTRATIVA QpT

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.

TUBULAR - MARCA COZIL - 1800X700X900 - em ago inox; "_, .ﬁ_‘
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho| 'E.ﬂ | r.
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com | L —

1 | cuba fabricada 625x505x400mm. Possui perfis de reforgo L L " i 1
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" d
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba -

(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar

LAVATORIO P/ ASSEPSIA C/ TORNEIRA, ACIONADO POR
JOELHO - MARCA COZIL - 360X360X270MM - em ago inox.
Tampo vincado de encosto com espelho posterior chanfrado
com 100mm de altura. Cuba redonda medindo @250x140.
Sistema de acionamento da torneira (inclusa) através de
joelho. Dimensdes: 360x360x270 mm. Fornecimento com kit
cuba (sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS -
1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO C/ ESPELHO LAT. DIR. C/
FURO P/ DETRITOS SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL _—
- 1300X700X900 - em ago inox; Tampo superior vincado de _ g
encosto p/ cuba; Espelho posterior e lateral direito medindo |
4 |1 100mm, com furo para detritos @200mm. Bordo frontal com ol 1
40mm. Possui perfis de reforco estrutural. - -
Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com ]
niveladores de altura.  Marca Cozil ou Similar

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 02 CUBAS SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em ago inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
02 Cubas estampadas 500x400x300mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1
1/2" com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.




ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS -
1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 1000X700X900 - em ago inox
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 700x500x400mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura.  Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 2000X700X900MM -
em aco inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de
100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

\.,

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2 CUBAS SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em acgo inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 625x505x400mm. Possui perfis de reforco
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

10

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em acgo inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 500x400x250mm. Possui perfis de reforgo
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura. Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

11

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR
C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 900X700X900MM
- em acgo inox. Tampo superior liso com espelho de encosto
de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

\.,




12

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 1850X700X900 - em aco inox.
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 400x500x250mm. Possui perfis de reforgo
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura.  Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

13

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR -
MARCA COZIL - 2000X700X900MM - em ac¢o inox. Tampo
superior liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo
frontal com 40mm. Possui perfis de reforco estrutural.
Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

14

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1600X700X900MM -
em aco inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de
100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo
estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com
niveladores de altura. Marca Cozil ou similar.

15

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT.
TUBULAR - MARCA COZIL - 600X700X900 - em acgo inox..
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho
posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba estampada 400x500x250mm. Possui perfis de reforgo
estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2"
com niveladores de altura.  Fornecimento com kit cuba
(sifdo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

16

COIFA CONVENCIONAL ILHA CAIXOTE COM FILTROS -
Construida em aco inox; desenvolvida para atender as
necessidades com baixa e médida extracdo de vapores e
fumaca. Produzidas e dimensionadas em acordo com a NBR
14518; incluso luminarias; Dimensdo: 4000x1400x450mm
*Dutos e sistema de exaustdo fora do escopo

*Serd fabricada de modo BI-PARTIDO;
SISTEMA DE EXAUSTAO COMPOSTO POR:

07 - DUTO RETANGULAR DE 1000X550X250M

1 - REDUCAO RETANGULAR / CIRCULAR 550X250MM PARA
@600X500MM

1 - MOTOR AXIAL @600- 380V TRIFASICO 1750RPM

1 - CHAPEU CHINES @#1200mm

1 - DUMPER CORTA FOGO 250X550MM
CAIXA PLENUM - Fabricada em aco inox. Dimensdes:
4000x600x200mm. Apresentar Certificado de conformidade
para Sistemas de Ventilacdo para Cozinhas Profissionais em
conformidade com a Norma ABNT NBR 14518: 2020 do
equipamento.




Marca Cozil ou similar.
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TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/
PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1500X700X900MM -
em aco inox. Tampo superior liso. Bordo frontal com 40mm.
Possui perfis de reforco estrutural. Prateleira inferior lisa e
pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou
similar.

18

TANQUE COM ESFREGADOR - MARCA COZIL - Tanque em
aco inox para fixacdo na parede. Com espelho de encosto
120mm e bordo de 50mm. Dimensdes: 630x475x260mm.
(Inclui kit hidrdulico) Fornecimento com kit cuba (sifao e
valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.

19

ESTANTE COM 05 PLANOS ARAMADOS -
1400X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

20

LIXEIRA 75 LITROS
Lixeira com rodas e pedal 75 litros.
COR: COLORIDA

21

CARRO P/ DETRITOS S/ PEDAL - MARCA COZIL -
@470X610MM - Cilindro em aco inox 30. Tampa removivel

com puxador em baquelite. Capacidade: 80 litros. Conjunto ‘
de rodizios giratérios de @3", sendo 02 simples e 02 com ||

freios. Dimensdes: @ 470x610 mm . Marca Cozil ou similar.




22

CARRO AUXILIAR 2 PLANOS - MARCA cCoOzZIL -
900X600X900MM - em ago inox. Alca tubular @ 1 1/4. Planos
lisos. 04 rodizios giratdrios de @4", sendo os posteriores com
freio. Capacidade de <carga de 150kg. Dimensdes:
900x600x900 mm Marca Cozil ou similar

23

CARRO CANTONEIRA - MARCA COZIL - 11 BANDEJAS 40X60 -
450X670X1600MM - em aco inox. Cantoneiras com perfil
limitador para para 11 BANDEJAS 40X60. Estrutura tubular @
1 1/4". Dotado de 04 rodizios giratérios de @4", sendo os
frontais com freio, equipado com parachoques em PVC.
Dimensdes: 450x670x1600 mm Marca Cozil ou similar.

24

BALANCA ELETRONICA COM COLUNA 200KG

Balanca Plataforma com coluna e indicador digital,
Capacidade de 200kg/ 50g, Com saida RS232. Tensdo
elétrica: 220 VCA. Plataforma medindo 50x40. Marca
Micheletti ou similar

25

CORTADOR DE FRIOS 300 MM INOX SEMI AUTOMATICO
Base inteiramente construida em aco inox fosco escovado.
Todas as pegas em contato com os alimentos sdo de fundicdo
de aluminio especial com acabamento em anodizado
brilhante. Micro Switch de Seguranca: Faca de ago especial.
Disco inteirico protegido com banho em cromo duro.
Regulador de cortes de alta precisdo. Chave seletora 220v.
Facil Limpeza. Sistema de transmissdo com correia Multi-V.
Altura 490mm; Largura 560mm; Comprimento 440mm; Peso
23Kg; Faca(Didmetro) 300mm. Marca Gural ou similar.

26

PROCESSADOR DE ALIMENTOS - Produto em conformidade
com a NR-12 e INMETRO. Poténcia: 0,33CV/600W.
Frequéncia: 60Hz. Voltagem: 220V. Altura: 680.00 mm;
Largura: 580.00 mm. Profundidade: 280.00 mm. Peso
Liquido: 25.00 kg. Peso Bruto: 28.00 kg . Producao: 250 kg/h.
Rotacao do Disco: 438 rpm; Diametro do Bocal Redondo: 48
mm; Abertura do Bocal Oblongo: 73x147 mm. Com 07
Discos. Marca Skymsen ou similar.

27

PICADOR DE CARNES

C/PROTECAO FIXA. Poténcia: 0,5CV/550W Frequéncia: 60Hz.
Voltagem: 220V Altura: 505.00 mm. Largura: 315.00 mm
Profundidade: 740.00 mm Peso Liquido: 39.00 kg

Peso Bruto: 47.00 kg Producao: 200 kg/h.

Marca Skymsen ou similar.




28

BATEDEIRA PLANETARIA EPOXI_SSV1_MONO 220V 60HZ 12
LITROS Em EPOXI. Poténcia - 1/2 Cv; Consumo - 0,38 Kw/h;
Dim.: 725x335x555; Peso Liquido - 32 Kg.

Marca G.Paniz ou similar

29

LIQUIDIFICADOR 6 LITROS COPO MONOBLOCO INOX
Poténcia: 0,5CV/665W, Frequéncia: 50-60Hz. Voltagem:
220V, Altura: 720.00 mm. Largura: 310.00 mm,
Profundidade: 300.00 mm, Peso Liquido: 5,25 kg

Peso Bruto: 6,15kg, Capacidade Nominal: 6 |, Rotacao: 4500
rom. NCM: 8438.6000

Marca Skymsen ou similar.
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EXTRATOR DE SUCOS

Poténcia: 0,25CV/330W Frequéncia: 60Hz, Voltagem: 220V
Altura: 460.00 mm, Largura: 290.00 mm Profundidade:
250.00 mm, Consumo: 0.33 kW/h, Peso Liquido: 5.40 kg Peso
Bruto: 6.50 kg, Rotacao: 1750 rpm.0

Marca Skymsen ou similar.
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LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL, capacidade 25 litros, copo em
aco inoxidavel basculante, sistema de seguranca de acordo
com normas da NR-12, modelo LB-25MB, marca SIEMSEN,
operando em Monofasico 230V 50 Hz

Marca Skymsen ou similar.
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REFRESQUEIRA COM DOIS CORPOS CADA 16 LTS

Cubas em policarbonato, transparentes, Gabinete em acgo
inoxidavel escovado - Design moderno com linhas
harmoniosas. Compressor hermético de refrigeragdo
nacional de alto rendimento e silencioso - Base plastica na
cor branca, injetada com adicdo de componentes para
chegar a alta resisténcia; Termostato de temperatura
reguldvel de 4° a 15° C - Teclas de comando independentes
da refrigeracdo e do agitador - Torneiras com alavanca de
acionamento em policarbonato - Bico dosador em silicone -




Gas refrigerante que ndo agride a natureza. - Capacidade: 32
litros (16 litros em cada cuba). Tensdo: 220V
Marca Begel ou similar.
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FORNOS TURBOS A GAS GLP STYLE INDL.

Capacidade: 8 Esteiras

Camara interna com acabamento com pintura alta
temperatura resistente a oxidacdo. Estrutura em fino
acabamento em aco carbono com pintura epoxi.
Acabamento frontal em ago inox escovado. Porta com visor
em vidro temperado. lluminacdo interna com protecdo de
vidro resistente a altas temperaturas e choques térmicos.
Isolamento interno com |3 basaltica.

Liga e desliga a turbina automaticamente ao abrir e fechar a
porta. Rodizios que facilitam o deslocamento.

Baixo consumo de gas

Numero de esteiras: 8

Capacidade de fornada (un. de 50gr): 200. Dimensdes:
1820mm X 1330mm X 970mm. Internas: 1040mm X 775mm
X 680mm. Peso: 258kg. Motor: 1/2cv Monofésico. Consumo
médio Gés: 1,1kg/h. Poténcia do motor: 0,37kw

Marca Progas ou Similar
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FOGAO A GAS CENTRO 8 BOCAS GLP DUPLAS 425 - MARCA
COZIL - 2000X1000X900MM - Construido em aco inoxidavel.
Tampo e estrutura em aco inoxiddvel, dotado de 08
gueimadores duplos compostos por coroa e cachimbo em
ferro fundido, grelhas 425x425mm em ferro fundido.
Manipulos em baquelite individuais com ajuste gradual de
chama. Painel com gravacdo a laser. Bandeja inferior
coletora de residuos, tipo gaveta. Prateleira inferior
gradeada. Dimensdes: 2000x1000x900mm. Deve
acompanhar ESTF. CHAPA DE SOBREPOR - MARCA COZIL -
435X870MM - Construido em aco liga SAE 1020; Requadro
para retencdo de liquidos em aco liga SAE 1020; Alcas para
deslocamento; Dimensdo proporcional a uma ou duas
grelhas de fogdo no sentido da largura do equipamento.
Aplicacdo: 2 grelhas 425x425. Med. 435x870mm
Acompanha jit de instalacdo. Apresentar junto a proposta
laudo de estanqueidade assinado pelo Eng. Responsavel do
fabricante. Marca Cozil ou similar
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CALDEIRAO A GAS AUTOGERADOR DE VAPOR 200L TAMPA
AMERICANA - MARCA COZIL - $#985X910MM - Construido em
aco inoxiddvel. Panela interna de cocgdo e revestimento
externo em aco inoxidavel. Com isolacdo térmica em |13 de
vidro. Chaminés para exalagdo de gases. Manipulos em
baquelite com ajuste gradual de temperatura. Estrutura e
camisa de vapor tratado com revestimento em primer
anticorrosivo. Aquecimento a gds autogerador de vapor
através de galerias especiais de queimadores multitubulares
com chama piloto de seguranca operacional. Acompanha:
Valvula de escoamento, torneira giratéria, valvula para nivel

.




de camisa, vélvula de seguranca e manémetro. Dimensdes:
@ 985x910 mm .

Apresentar junto a proposta:

- Memorial de Célculo ASME VIII DIV 1 ED 1999.

- NR13 Item 13,2,3 (Portaria MTP n° 1.846, de 1° de julho de
2022 (DOU de 04/07/2022) Conforme recomendacdo do
fabricante,

- Certificado de calibracio Mandmetro RBC (Rede de
calibragdo INMETRO)

- Certificado de Calibracdo Valvula de seguranca ASME VII
VIII DIV 1 ED 1999. Marca Cozil ou similar.
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ESTUFA VERT. 1P - MARCA COZIL - 700x800x2050MM -
Externamente em aco inox. e internamente em aluminio liso
naval. Isolamento em 13 de rocha. Aquecimento por
resisténcias  elétricas  através de ar  forcado.
Termocontrolador digital de temperatura. Temperatura de
trabalho até 85°C. Capacidade: 560 litros. Acompanham 07
pares de cantoneiras ajustaveis. Poténcia 2,0KW - -
Monofasico. Dimensdes: 700x800x2050 mm .

Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

Marca Cozil ou similar
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MODULO BANHO MARIA S/ GABINETE INF - MARCA COZIL -
2050X760X910MM - Mesa em aco inox; com banho-maria
para 05 gn's 1/1x200 (ndo inclusas) . Aquecimento através de
resisténcias elétricas de imersdo. Ajuste gradual de
temperatura até 85°C. Valvulas para abastecimento e
remocdo de agua. Pés e contraventamentos tubulares.
Poténcia 5,0KW - . Dimensdes: 2050x760x910 mm
Apresentar junto a proposta Certificado de Conformidade do
INMETRO. Marca Cozil ou similar.
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MINI CAMARA VERTICAL PARA RESFRIADOS 2 PORTAS
INTEIRICAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox ; Corpo externo: Frente, laterais e
portas em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso
naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Portas em aco inox equipadas
com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais
embutidos; Dobradicas em ago inox; 5 Cantoneiras inclusas,
para receber caixas, grades ou gn's (ndo inclusos),
Capacidade: 10 caixas de 37 litros ( inclusas); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forgado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Degelo automatico com o sistema
frost-free; Termocontrolador digital de temperatura;
Temperatura de trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas
ecoldgico R-134a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6
(nylon); Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gds nao prejudicial a camada de
ozOnio;




- Declaracdo de uso do gds de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaragBes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar

39

MINI CAMARA VERTICAL PARA CONGELADQOS 2 PORTAS
INTEIRICAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e
portas em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso
naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Portas em aco inox;
equipadas com sistema de fechamento magnético e
puxadores frontais embutidos; Dobradicas em aco inox;5
Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou gn's (
inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37 litros (ndo inclusas);
Sistema de refrigeracdo especial através de ar forcado;
Unidade de refrigeracdo incorporada; Degelo automatico
com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de
temperatura; Temperatura de trabalho freezer: -16°C a -
18°C, Gas ecoldgico R-404a; Pés niveladores de altura em
poliamida 6.6 (nylon); Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gds ndo prejudicial a camada de
ozoOnio;

- Declaragdo de uso do gds de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaracOes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar
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REFRIGERADOR VERTICAL 572 LTS

Porta de vidro antiembacante e fechamento automatico. 3
Niveis de prateleiras e base. Evaporador com ventilacdo
forcada de ar frio. Refrigerador com Sistema Frost Free.
Capacidade Bruta: 572 litros e capacidade Liquida: 497 litros
. Armazenamento: Lata 350 ml: 576. Pet 600 ml: 196. Pet 2L:
72. Temperatura: 22 a 82C. Consumo 126 kWh/més.
POTENCIA 578W. DIMENSOES (CxAxL): 67,5x206x85,5¢cm
Marca Metalfrio ou similar.
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REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED.
1850X700X860 MM ( COLD LINE) - COM TAMPO LISO DE
ENCOSTO - 1850X700X40MM - em ago inox, proprio para ser
assentado sobre refrigerador. Espelho posterior chanfrado
de 100mm. Isolamento injetado em poliuretano. Dimensdes:
1850x700x40 MARCA COZIL - Construido em ago inox ;
Corpo externo: Frente, laterais e portas em aco inox e teto,
traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno em
aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em aco inox equipadas com sistema de
fechamento magnético e puxadores frontais embutidos;




Dobradicas em aco inox; Cantoneiras removiveis com alturas
ajustaveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo
inclusos); Acessérios inclusos: 01 grade em ago carbono com
pintura epdxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forcado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Cabine de 350mm padrdo lado
direito; Degelo automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°Ca +6°C, Gas ecoldgico R-134a; Pés
niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon); Apresentar
junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
ozbnio;

- Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaracBes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar
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REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED.
2000X700X860 MM ( COLD LINE) - COM TANPOS LIDO DE
ENCOSTO 2000X700X40MM MARCA COZIL - Construido em
aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e portas em aco inox
e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno
em aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em acgo inox equipadas com sistema de
fechamento magnético e puxadores frontais embutidos;
Dobradicas em aco inox ; Cantoneiras removiveis com alturas
ajustaveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo
inclusos); Acessorios inclusos: 01 grade em aco carbono com
pintura epdxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de
refrigeracdo especial através de ar forgado; Unidade de
refrigeracdo incorporada; Cabine de 500mm padrdo lado
direito; Degelo automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°Ca +6°C, Gas ecoldgico R-134a; Pés
niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon); Apresentar
junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

- Ficha técnica do gas refrigerante;

- Declaracdo de uso do gas ndo prejudicial a camada de
ozbnio;

- Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial
de Aquecimento Global);

As declaracdes acima deverdo conter a discriminacdo do gas
utilizado

Marca Cozil ou similar
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"REFRIGERADOR VERTICAL COM 01 PORTA INTEIRICA
INOX/ALUMINIO MED. 700X800X2050MM ( COLD LINE ) -
MARCA COZIL - Corpo externo: Frente, laterais e porta em
aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval.
Corpo interno em aluminio liso naval Isolamento em
poliuretano de alta densidade; Porta em ago inox equipada
com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais
embutidos; Dobradicas em aco inox; Cantoneiras removiveis
com alturas ajustaveis para receber recipiente gastronorm
2/1 (gn's ndo inclusos); Acessérios inclusos: 03 grades e 07
pares de trilhos por porta; Sistema de refrigeracdo especial
através de ar forcado; Unidade de refrigeracdo incorporada;
Degelo  automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecoldgico R-134a;
Pés niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon).
Apresentar junto a proposta: - Certificado de conformidade
do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.
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MODULO REFRIGERADO S/ GABINETE INF - MARCA COZIL - 3
GN 1/1X65 - 1250X760X910MM - Balcdo meia saia em aco
inox; pista refrigerada para 03 gn's 1/1x65 (ndo inclusas).
Sistema de refrigeracdo por forcador de ar.
Termocontrolador digital para ajuste de temperatura.
Temperatura de trabalho: +2°C a +6°C. Unidade de
refrigeracdo acoplada com cabine do lado direito. Pés e
contraventamento tubulares. Poténcia 1/4HP - Monofasico.
Dimensdes: 1250x760x910 mm Apresentar junto a
proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.
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LIXEIRA 120 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 120 litros.

Medidas A 930, L 480, P 650mm. COR: COLORIDA
marca New Age ou similar

-«
7
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CONTAINER 500 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 500 litros.
COR: COLORIDA.

marca New Age ou similar
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LIXEIRA 240 LITROS

Lixeira com rodas e pedal 240 litros.
Medidas A 1000, L 595, P 745mm.
COR: COLORIDA.

marca New Age ou similar
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8 INSTITUTO FEDERAL Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo
MW pE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA Reitori
BE Sio Paulo eitoria
COORD DE GESTAO DE REGISTROS DE PRECOS
APENDICE 11l DO TERMO DE REFERENCIA
ORGAOS PARTICIPANTES E LOCAIS DE ENTREGA
Sistema de Registro de Pregos — Aquisi¢do de Bens
# SIGLA UASG ENDERECO TELEFONE
ORGAO GERENCIADOR
Reitoria
1 RET 158154 (11) 3775-4536
Rua Pedro Vicente, 625, Canindé — S3o Paulo/SP — CEP 01109-010
ORGAOS PARTICIPANTES - IFSP
Campus Araraquara
2 ARQ 158581 (16) 3303-2330
Rua Doutor Aldo Benedito Pierri, 250, Jardim Paulo Freire — Araraquara/SP — CEP 14804-296
Campus Avaré
3 AVR 158582 (14) 3711 1450
Avenida Professor Celso Ferreira da Silva, 1333, Jardim Europa — Avaré/SP — CEP 18707-150
Campus Barretos
4 BRT 158583 (17) 3043-6987
Avenida C-1, 250, Bairro Ide Daher — Barretos/SP — CEP 14781-502
« Campus Bauru
Nao
5 BRU . (11) 3775-4576*
possul Rua Severino Lins, 7-10, Vila Aviacdo, Bauru/SP — CEP 17018-600
Campus Birigui
6 BRI 158525 (18) 3643-1160
Rua Pedro Cavalo, 709, Residencial Portal da Pérola Il - Birigui/SP - CEP 16201-407
Campus Boituva (15) 3363-8610
7 BTV 158710
Avenida Zélia de Lima Rosa, 100, Portal dos Passaros — Boituva/SP — CEP 18550-000
Campus Braganga Paulista
8 BRA 158344 (11) 4035-8110
Av. Francisco Samuel Lucchesi Filho, 770, Penha - Braganga Paulista/SP — CEP 12929-600
Campus Campinas
9 CcMP 158714 (19) 3746-6128
Rua Heitor Lacerda Guedes, 1000. Satélite Iris — Campinas/SP — CEP 13059-581
Campus Campos do Jordao — Prédio 1
(12) 3664-1858
Rua Monsenhor José Vita, 280, Vila Abernessia - Campos do Jorddo/SP — CEP 12460-000
10 cJo 158347
Campus Campos do Jordao - Prédio2
(12) 3664-1858
Avenida Dr. Januario Miraglia, 3000, Jaguaribe — Campos do Jorddo/SP — CEP 12460-000
Campus Capivari (19) 99723-6632
11 CPV 158712

Avenida Enio Pires de Camargo, 2971, Sdo Jo3o Batista — Capivari/SP — CEP 13360-000 (19) 99664-0840




Campus Caraguatatuba

(12) 3885-2100

12 CAR 158349
Avenida Rio Grande do Norte, 450, Indaia — Caraguatatuba/SP — CEP 11665-310 (12) 3885-2130
Campus Catanduva
13 L 158520 Avenida Pastor José Dutra de Moraes, 239, Distrito Industrial Anténio Zacaro — Catanduva/SP (17) 3524-9710
— CEP 15808-305
Campus Cubatdo (13) 4009-5128
14 CBT 158332
R. Maria Cristina, 50, Jardim Casqueiro — Cubatdo/SP — CEP 11533-160 (13) 4009-5100
Campus Guarulhos (11) 2304-4251
15 GRU 158348
Avenida Salgado Filho, 3501, Vila Rio de Janeiro — Guarulhos/SP — CEP 07115-000 (11) 2304-4252
Campus Hortolandia (19) 3865-8070
16 HTO 158578
Avenida Thereza Ana Cecon Breda, s/n°, Vila S3o Pedro — Hortolandia/SP — CEP 13183-250 (19) 3865-8064
N3o Campus llha Solteira (Campus Avangado)
17 ISA . (18) 99731-4208
possul Alameda Tucurui, 164, Quadra TU-D2, Zona Norte - Ilha Solteira/SP - CEP 15385-000
Campus Itapetininga
18 ITP 158526 (15) 3376-9930
Avenida Jodo Olimpio de Oliveira, 1561, Bairro Assen — Itapetininga/ SP — CEP 18202-000
Campus Itaquaquecetuba
19 ITQ 158748 (11) 3775-4576*
Rua Primeiro de Maio, s/n¢, Itaquaquecetuba/SP - CEP 08571-050
Campus Jacarei
20 JCR 158716 (12) 2128-5200
Rua Antdnio Fogaca de Almeida, 200, Jardim América — Jacarei/SP - CEP 12322-030
No Campus Jundiai (Campus Avangado)
21 JND . (11) 2434-2099
possul Avenida Doutor Cavalcanti, 396, Vila Arens - Jundiai/SP — CEP 13201-003
Campus Matao
22 MTO 158711 (16) 3394 1591
Rua Stefano D’Avassi, 625, Nova Cidade — Mat3o/SP — CEP 15991-502
(11) N Campus Miracatu
- - *
& 3775* possui Zona Rural, Bairro Jaragatia (Parte do lote 8 denominado "Sitio Perizal”) — Miracatu/SP — (11) 3775-4576
4576 CEP 11850-000
Campus Piracicaba
24 PRC 158528 (19) 3412-2700
Rua Didcono Jair de Oliveira, 1005, Santa Rosa — Piracicaba/SP — CEP 13414-155
Campus Pirituba
25 PRT 158750 (11) 3775-4576*
Avenida Mutinga, 951, Pirituba — S3o Paulo/SP — CEP 05110-000
Ca Presidente Epitaci
26 | PEP | 158584 <mpustresicente tpltacio (18) 3281-9599
Rua José Ramos Junior, 27-50, Jardim Tropical — Presidente Epitacio/SP — CEP 19470-000
Campus Presidente Prudente
27 PRU Nao (11) 3775-4576*
possui Rodovia Assis Chateaubriand, s/n - km 08, Bairro Aeroporto — Presidente Prudente/SP —

CEP 19054-702




Campus Registro

28 RGT 158586 Rua Clara Gianotti de Souza, 5180 (Estrada Municipal, s/n°), Agrocha — Registro/SP — CEP (13) 3828-2020
11900-000
N3o Campus Rio Claro
29 .
possul Rua 11 com Av. 32, Bairro de Santana — Rio Claro/SP — CEP 13504
Campus Salto
30 SLT 158364 (11) 4602-9191
Rua Rio Branco, 1780, Vila Teixeira — Salto/SP — CEP 13320-271
Campus Sdo Carlos
31 SCL 158330 (16) 3351-9608
Rodovia Washington Luis, Km. 235 AT-6 - Sala 119 — Sdo Carlos/SP — CEP 13565-905
Ca doJoa Boa Vist
ampus Sdo Jodo da Boa Vista (19) 3634-1100
32 SBv 158346 Acesso Doutor Jo3o Batista Merlin, s/ n°, Jardim Italia — S30 Jodo da Boa Vista/SP — CEP (19) 3634-1106
13872-551
Campus Sao José dos Campos
33 sic 158713 Rodovia Presidente Dutra, s/n2 - km145, Jardim Diamante - S0 José dos Campos/SP - CEP (12) 3901-4440
12220- 840
Campus S3o José do Rio Preto (17) 99183- 9006*
34 SIP 158751
Rua Dr. Eduardo Nielsen, 420, Jd. Congonhas — Sdo José do Rio Preto/SP — CEP 15030-070 (17) 99726- 1655*
Nio Campus Sdo Miguel Paulista (Campus Avangado)
35 SMP A (11) 3775-4576*
possul Rua Tenente Miguel Delia s/n°, Sdo Miguel Paulista — Sdo Paulo/SP — CEP 08021-040
Campus Sao Paulo (11) 2763-7557
36 SPO 158270
R. Pedro Vicente, 625, Canindé — S3o Paulo/SP — CEP 01109-010 (11) 2763-7539
Campus S3do Roque (11) 4784-9470
37 SRQ 158329
Rodovia Prefeito Quintino de Lima, 2100, Goiana — S30 Roque/SP — CEP 18136-540 (11) 4784-9472
Campus Sertaozinho (16) 3946-1173
38 SRT 158331
Rua Américo Ambrésio, 269, Jardim Cana3 — Sertdozinho/SP — CEP 14169-263 (16) 3946-1176
Campus Sorocaba
39 SOR 158749 (15) 3031-5627
Rua Maria Cinto de Biaggi, 130, Jardim Santa Rosalia — Sorocaba/SP - CEP 18095-410
Campus Suzano
40 SZN 158566 (11) 4741-4120
Avenida Mogi das Cruzes, 1501, Parque Suzano — Suzano/SP — CEP 08673-010
No Campus Tupa (Campus Avancado)
41 TUP : (11) 3775-4576*
possul Avenida do Universitario, 145, Jardim Ipiranga — Tup&/SP - CEP 17607-220
Campus Votuporanga
42 VTP 158579 (17) 3426-6990

Avenida Jer6nimo Figueira da Costa, 3014, Pozzobon — Votuporanga/SP — CEP 15503-110




* Telefones provisérios

IMPORTANTE: Os quantitativos dos Orgdos Participantes vinculados ao IFSP (Orgdo 26439) que ndo possuem nimero de UASG
(Unidade Administrativa de Servigos Gerais) serdo inseridos no montante do Orgdo Gerenciador - UASG 158154. Portanto, os
quantitativos do Orgdo Gerenciador poderdo ser entregues, também, nos diversos locais de entrega/municipios que ndo possuem
UASG, conforme informagdes contidas na tabela acima.

ATENGAO: Orientamos aos fornecedores que entrem em contato com o respectivo 6rgdo emissor do pedido de fornecimento, a fim
de agendar e obter informagdes sobre hordrios de atendimento dos almoxarifados e procedimentos quanto a entrega dos bens, antes
de proceder a entrega dos bens.
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TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 1800X700X900 - em ago inox; Tampo CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP "'y
superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba fabricada LOTE TEM [QUANT N° PEDIDO DESCRICAO:
625x505x400mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura. kK 01 01 * kK MESA VINCADA DE ENCOSTO
Fornecimento com kit cuba (siféo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar MARCA MODELO PROCEDENCIA: N2 OP: C/ CUBA
CcozIL MIEC-ESP NACIONAL * %k
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LAVATORIO P/ ASSEPSIA C/ TORNEIRA, ACIONADO POR JOELHO - MARCA COZIL - 360X360X270MM - em ago inox. Tampo
vincado de encosto com espelho posterior chanfrado com 100mm de altura. Cuba redonda medindo @250x140. Sistema de
acionamento da torneira (inclusa) através de Dimensdes: 360x360x270 mm. Fornecimento com kit cuba (siféo e vélvula) e a

torneira. Marca Cozil ou similar.
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DESCRITIVO:
ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS - 1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

REGULAGEM DE ALTURA

PERSPECTIVA

CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ&O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP Y
LOTE: ITEM: [QUANT: N2 PEDIDO DESCRICAQ

*kx 03 07 s ESTANTE 04 PLANOS
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TAMPO VINCADO DE ENCOSTO C/ ESPELHO LAT. DIR. C/ FURO P/ DETRITOS SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
1300X700X900 - em ago inox; Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior e lateral direito medindo 100mm, LOTE: ITEM: JQUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
com furo para detritos @200mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés * kK 04 01 *okk MESA VINCADA DE ENCOSTO C/
@1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou Similar MARCA: MODELO: PROCEDENCIA; Ne OP ESPELHO LAT. DIR. E FURO P/
cozIL MIE-ESP NACIONAL *kk DETRITOS
PROJETO: SOLANO  |PREGAO ELETRONICO N°:[ ©93800/24 [OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUCATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z 031 / home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO: - " -
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 02 CUBAS SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em ago inox; CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP °
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com 02 Cubas LOTE: ITEM: [QUANT: NS PEDIDO DESCRIGAO
estampadas 500x400x300mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de *okk 05 *kok MESA VINCADA DE ENCOSTO
altura. Fornecimento com kit cuba (siféo e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar. MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP C/ 02 CUBAS
coziL MIEC-ESP NACIONAL *kk
PROJETO: SOLANO  [PREGAC ELETRONICO N2:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE Ne ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
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DESCRITIVO:
ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS - 1200X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.

REGULAGEM DE ALTURA

PERSPECTIVA

CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
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DESCRITIVO:

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 1000X700X900 - em ago inox Tampo
superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba fabricada
700x500x400mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura.
Fornecimento com kit cuba (sifao e vélvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.
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PERSPECTIVA

CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
LOTE: ITEM: [QUANT: N PEDIDO! DESCRICAO

kK 07 *Hx MESA VINCADA DE ENCOSTO
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA N2 OP: C/ CUBA
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DESCRITIVO: - N -
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 2000X700X900MM - em CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
aco inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. LOTE: ITEM: JQUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou similar. * kK 08 01 ok MESA LISA DE ENCOSTO C/
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP
COzZIL MIE-200+PILC NACIONAL * ok k PRAT. INF. LISA
PROJETO: SOLANO  [PREGAC ELETRONICO N2:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE Ne ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
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DESCRITIVO:

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2 CUBAS SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em ago inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba fabricada
625x505x400mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura.

Fornecimento com kit cuba (sifao e vélvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.
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DESCRITIVO:

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900 - em ago inox;
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba estampada
500x400x250mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura.
Fornecimento com kit cuba (sifao e vélvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar.
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CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
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DESCRITIVO: - N -
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 900X700X900MM em CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
aco inox. Tampo superior liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. LOTE: ITEM: JQUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou similar. Xk 11 01 ok MESA LISA DE ENCOSTO C/
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP
COzZIL MIE-090+PILC NACIONAL * ok k PRATELEIRA INF. LISA
PROJETO: SOLANO  [PREGAC ELETRONICO N2:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE Ne ESCALA; FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
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DESCRITIVO: - " -
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 1850X700X900 - em aco inox. CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP °
Tampo superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba estampada LOTE: ITEM: [QUANT: NS PEDIDO DESCRIGAO
400x500x250mm. Possui perfis de reforco estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura. Xk 12 01 ok MESA VINCADA DE ENCOSTO
Fornecimento com kit cuba (sifao e vélvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar. MARCA: MODELO: PROCEDENCIA! Ne OP C/ CUBA
coziL MIEC-ESP NACIONAL *kk
PROJETO: SOLANO  |PREGAO ELETRONICO No:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N© ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PREGOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUCATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z 031 / home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO: — -
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 2000X700X900MM - em ago inox. Tampo superior CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP °
liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular LOTE: ITEM: JQUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
@1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou similar. *okk 13 Kk MESA LISA DE ENCOSTO
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP
COzZIL MIE-200 NACIONAL *kk
PROJETO: SOLANO  |PREGAO ELETRONICO N°:[ ©93800/24 [OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUG JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 28 ozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozi
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DESCRITIVO: - N -
TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1600X700X900MM - CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
em ago inox; Tampo superior liso com espelho de encosto de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. LOTE: ITEM: [QUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" com niveladores de altura. Marca Cozil ou similar. Xk 14 01 ok MESA LISA DE ENCOSTO C/
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP
COzZIL MIE-160+PILC] NACIONAL * ok k PRAT. INF. LISA
PROJETO: SOLANO  [PREGAC ELETRONICO N2:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE Ne ESCALA; FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUCATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z 03 home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO: - " -
. CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL - 600X700X900 - em ago inox.Tampo LOTE: ITEM: [QUANT: NS PEDIDO DESCRIGAO
superior vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com Cuba estampada Kk 15 [0)] *xk MESA VINCADA DE ENCOSTO
400x500x250mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Contraventamento tubular @1" e pés @1 1/2" com niveladores de altura. MARCA: MODELO: PROCEDENCIA! N2 OP: C/ CUBA
Fornecimento com kit cuba (sifao e valvula) e a torneira. Marca Cozil ou similar. coziL MIEC-ESP NACIONAL *rx
PROJETO: SOLANO  |PREGAO ELETRONICO No:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N© ESCALA; FOLHA: REGISTRO DE PREGOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUCATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z 03 home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO:

COIFA CONVENCIONAL ILHA CAIXOTE COM FILTROS - Construida em ago inox; desenvolvida para atender as necessidades

1400

VISTA LATERAL

com baixa e médida extracdo de vapores e fumaga. Produzidas e dimensionadas em acordo com a NBR 14518; incluso luminarias;

Dimens&o: 4000x1400x450mm

*Dutos e sistema de exaustéo fora do escopo

*Sera fabricada de modo BI-PARTIDO;

SISTEMA DE EXAUSTAO COMPOSTO POR:

07 - DUTO RETANGULAR DE 1000X550X250M

1 - REDUGAO RETANGULAR / CIRCULAR 550X250MM PARA
@600X500MM

1- MOTOR AXIAL @600- 380V TRIFASICO 1750RPM

1 - CHAPEU CHINES @1200mm

1 - DUMPER CORTA FOGO 250X550MM

CAIXA PLENUM - Fabricada em ago inox. Dimensdes: 4000x600x200mm. Apresentar Certificado de conformidade para Sistemas
de Ventilagdo para Cozinhas Profissionais em conformidade com a Norma ABNT NBR 14518: 2020 do equipamento.

550X250MM PARA @600X500MM

\DUTO RETANGULAR DE 1000X550X250M

R

@ \DUMPER CORTA FOGO 250X550MM

CAIXA PLENUM
4000X600X2000MM

4000X1400X450MM

PERSPECTIVA

CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP Y
LOTE: ITEM: [QUANT: N° PEDIDO DESCRICAO

. 16 01 s COIFA CONVENCIONAL ILHA
MARCA MODELO PROCEDENCIA N2 OP AIXOTE FILTR

COZIL NACIONAL * ok k C O c/ os
PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:[ 93800/24 |OPORTUNIDADE N@ ESCALA: FOLHA REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N2 P ok S/E 01/01 P

RUA BOTUCATU, 200A ). NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA
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DESCRITIVO: - N -
TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE ESTRUT. TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA - MARCA COZIL - 1500X700X900MM - CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
em ago inox. Tampo superior liso. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis de reforgo estrutural. Prateleira inferior lisa e pés @1 1/2" LOTE: ITEM: [QUANT: NS PEDIDO DESCRIGAO
com niveladores de altura. Marca Cozil ou similar. Xk 17 02 ok MESA LISA DE CENTRO C/
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP
COzZIL MIC-150+PILC NACIONAL * ok k PRAT. INF. LISA
PROJETO: SOLANO  [PREGAC ELETRONICO N2:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE Ne ESCALA; FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA BOTUCATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z 03 home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO:
TANQUE COM ESFREGADOR - MARCA COZIL - Tanque em ago inox para fixagdo na parede. Com espelho de encosto 120mm e

bordo de 50mm. Dimensdes: 630x475x260mm. (Inclui kit hidraulico) Fornecimento com kit cuba (sifao e valvula) e a torneira. Marca
Cozil ou similar.

260

INCLUSO: KIT DE INSTALACAO

CUBA (SIFAO E VALVULA) E
TORNEIRA
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)

VISTA LATERAL

PERSPECTIVA

CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
LOTE: ITEM: [QUANT: N PEDIDO! DESCRICAO

kK 18 *okk TANQUE C/ ESFREGADOR
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA N2 OP

cozIL MI-ESP NACIONAL Xk
PROJETO: SOLANO PREGAO ELETRONICO N2: 93800/24 |OPORTUNIDADE N° ESCALA: FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok

RUA CATU, 200A - JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 Z G home page: www.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO:
ESTANTE COM 05 PLANOS ARAMADOS - 1400X500X1800mm. Marca Cozil ou similar.
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CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
[OTE TTEM [QUANT N° PEDIDO DESCRICAQ

Kk 19 ok ESTANTE PERFURADA 05
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA N° OP PLAN

cozZIL EP4-ESP NACIONAL *kk 08
PROJETO SOLANO  |PREGAO ELETRONICO No:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24 PREGAO PRESENCIAL N@ ok ke ok ke S/E 01/01 ok ke
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DESCRITIVO: - N -
CARRO P/ DETRITOS S/ PEDAL - MARCA COZIL - @470X610MM - Cilindro em aco inox 30. Tampa removivel com puxador em CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP °
baquelite. Capacidade: 80 litros. Conjunto de rodizios giratérios de @3", sendo 02 simples e 02 com freios. Dimensdes: & 470x610 LOTE: ITEM: JQUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO
mm . Marca Cozil ou similar. . 21 01 . CARRO P/ DETRITOS
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA. NS OP
coziL CARDT-80 NACIONAL okl
PROJETO: SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Sk Kok S/E 01/01 Kok
RUA L JD. NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (OXX) 011 2 t le n.cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO: - N -
CARRO AUXILIAR 2 PLANOS - MARCA COZIL - 900X600X900MM - em ago inox. Alga tubular @ 1 1/4. Planos 04 rodizios CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP °
giratorios de @4", sendo os posteriores com Capacidade de carga de 150kg. Dimensdes: 900x600x900 mm Marca Cozil ou similar LOTE: ITEM: [QUANT N® PEDIDO DESCRICAO
e 22 02 *kok CARRO AUXILIAR 02 PLANOS
MARCA: MODELO: PROCEDENCIA! N OP
CcozIL CARXL-2P NACIONAL ok
PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO Ne:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA: FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° *kk *kk S/E 01/01 ko
RUA BOTUCATU, 2 A. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP
FONE: (0XX) 011 2 031 /home cozil.com.br /e-mail :renan.barbosa@cozil.com.br
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DESCRITIVO:

CARRO CANTONEIRA - MARCA COZIL - 11 BANDEJAS 40X60 - 450X670X1600MM - em ago inox. Cantoneiras com perfil CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
limitador para para 11 BANDEJAS 40X60. Estrutura tubular @ 1 1/4". Dotado de 04 rodizios giratérios de @4", sendo os frontais LOTE TTEM QUANT NE PEDIDO DESCRICAO
com freio, equipado com parachoques em PVC. Dimensées: 450x670x1600 mm Marca Cozil ou similar. * kK 23 01 *xx CARRO CANTONEIRA

MARCA: MODELO: PROCEDENCIA: Ne OP
COozZIL CARGN-ESP NACIONAL *ok ke

PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N© ESCALA

S/E

FOLHA: REGISTRO DE PREGCOS

01/01 *xx

DATA 18/10/24 PREGAO PRESENCIAL N° * Kk * kK
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DESCRITIVO: N . N -
FOGAO A GAS CENTRO 8 BOCAS GLP DUPLAS 425 - MARCA COZIL - 2000X1000X900MM - Construido em aco inoxidavel. CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP )
Tampo e estrutura em ago inoxidavel, dotado de 08 queimadores duplos compostos por coroa e cachimbo em ferro fundido, grelhas LOTE TTEM [QUANT N° PEDIDO DESCRIGAO
425x425mm em ferro fundido. Manipulos em baquelite individuais com ajuste gradual de Painel com gravagéo a laser. Bandeja inferior * Kk 34 01 * kK FOGAO INDUSTRIAL DE
coletora de residuos, tipo gaveta. Prateleira inferior gradeada. Dimensdes: 2000x1000x900mm. Deve acompanhar ESTF. CHAPA DE MARCA: MODELO: PROCEDENCIA Ne OP CENTRO 08 BOCAS
SOBREPOR - MARCA COZIL - 435X870MM - Construido em ago liga SAE 1020; Requadro para retengso de liquidos em aco liga SAE coziL | FGCIL4-8D NACIONAL ol
1020; Algas para deslocamento; Dimensao proporcional a uma ou duas grelhas de fogéo no sentido da largura do equipamento. PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N° ESCALA: FOLHA REGISTRO DE PRECOS
Aplicaggo: 2 grelhas 425x425. Med. 435x870mm . Acompanha kit de instalagao. Apresentar junto a proposta laudo de estanqueidade  [paATa 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N2 *kk * ok S/E 01/01 * ok
assinado pelo Eng. Responsavel do fabricante. Marca Cozil ou similar UA JD. NsA. DAJUDA ITAG CETUBA
FONE: (0XX) 011 2 vww.cozil.com.br /e-mail :renan.ba M.k
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DESCRITIVO:
CALDEIRAO A GAS AUTOGERADOR DE VAPOR 200L TAMPA AMERICANA - MARCA COZIL - @985X910MM - Construido em
aco inpxjdével. Panela_interna de cocgéq e revestimento gxterno em ago inoxidavel. Com isolag&o térmica em 13 Fie vidro. CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
Chaminés para exalagdo de gases. Manipulos em baquelite com ajuste gradual de temperatura. Estrutura e camisa de vapor
tratado com revestimento em primer anticorrosivo. Aquecimento a gas autogerador de vapor através de galerias especiais de LOTE ITEM QUANT Ne PEDIDO DESCRICAO: .
queimadores multitubulares com chama piloto de seguranca operacional. Acompanha: Valvula de escoamento, torneira giratéria, MAR;:* MODESE’ PROCEDE’\?JA - OP*** CALDEIRAO A GAS

4 i i 4 o i des: : : ° AUTOGERADOR DE VAPOR 200L
Xe:)ll\'/sslaerﬁz:e}unr:;/c;agd;g;r)\!tsaa?, valvula de seguranca e mandémetro. Dimensdes: @ 985x910 mm . cozIL CGVIL-200 NACIONAL rx
- Memorial de Calculo ASME VIII DIV 1 ED 1999. NR13 ltem 13,2,3 (Portaria MTP n° 1.846, de 1° de julho de PROJETO SOLANO _ |PREGAO ELETRONICO N°:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N | ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
2022 (DOU de 04/07/2022) Conforme recomendagéo dofabricante:; DATA 18/10/24 __|PREGAO PRESENCIAL N° *xx o S/E | 01/01 o
- Certificado de calibragdo Manémetro RBC (Rede de calibragao INMETRO); - _ SETUBA - SP
- Certificado de Calibragdo Valvula de seguranga ASME VII VIII DIV 1 ED 1999. Marca Cozil ou similar. FONE: (0XX) 011 2 1 barbosa@cozil.com
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DESCRITIVO: . N -
ESTUFA VERT. 1P - MARCA COZIL - 700x800x2050MM - Externamente em aco inox. e internamente em aluminio liso Isolamento CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAC PAULO - IFSP [ ]
em la de rocha. Aquecimento por resisténcias elétricas através de ar forgado. Termocontrolador digital de temperatura. LOTE TTEM [QUANT N° PEDIDO DESCRICAO
Temperatura de trabalho até 85°C. Capacidade: 560 litros. Acompanham 07 pares de cantoneiras ajustaveis. Poténcia 2,0KW - - * kK 36 01 *xx ESTUFA VERTICAL 01 PORTA
Monofésico. Dimensdes: 700x800x2050 mm . MARCA: MODELO: PROCEDENCIA! Ne OP
Apresentar junto a proposta: coziL  |PARVC-700 NACIONAL *k ok
Certificado de conformidade do INMETRO PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO No:| ©3800/24 |OPORTUNIDADE N© ESCALA: FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
Marca Cozil ou similar DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° *kk *okk S/E 01/01 ko
SETUBA
FONE: (OXX renan.bai cozil.com
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DESCRITIVO: - N -
MODULO BANHO MARIA S/ GABINETE INF - MARCA COZIL - 2050X760X910MM - Mesa em ago inox; com banho-maria para 05 CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAQ PAULO - IFSP °
gn's 1/1x200 (n&o inclusas) . Aquecimento através de resisténcias elétricas de imers&o. Ajuste gradual de temperatura até 85°C. LOTE: TTEM: QUANT: N° PEDIDO DESCRICAO
Valvulas para abastecimento e remog&o de agua. Pés e contraventamentos tubulares. Poténcia 5,0KW - . Dimensdes: * kK 37 01 *xx MODULO BANHO MARIA 05
2050x760x910 mm . MARCA: MODELO: PROCEDENCIA N° OP .
Apresentar junto a proposta Certificado de Conformidade do CozZIL MBM5 NACIONAL *Hx GN’S S/ GABINETE INF.
INMETRO. Marca Cozil ou similar. PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO No:| ©3800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° *kk *kk S/E 01/01 ko
RU C 0 D C UB
FONE: (O il.com
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E MED.: 360X550X240MM INCLUSAS
d
VISTA SUPERIOR -
g3
“ “ | DESCRmVO: y
- MINI CAMARA VERTICAL PARA RESFRIADOS 2 PORTAS INTEIRICAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM Construido N
S o em ago inox ; Corpo externo: Frente, laterais e portas em ago inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno em PERSPECTIVA
v aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta densidade; Portas em ago inox equipadas com sistema de fechamento
2| magnético e puxadores frontais embutidos; Dobradigas em ago inox; 5 Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou gn's

(ndo inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37 litros ( inclusas); Sistema de refrigeragéo especial através de ar forgado; Unidade de
refrigeragao incorporada; Degelo automatico com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de
trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecoldgico R-134a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6.

Apresentar junto a proposta: CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
Certificado de conformidade do INMETRO
Ficha técnica do gas refrigerante; LOTE: ITEM IQUANT. Ne PEDIDO DESCRICAO:
Declaragao de uso do gas néo prejudicial a camada de okl 38 o1 il MINI CAMARA P/ RESFRIADOS
ozénio: MARCA: M[i)/lDéLl(:J%. o PROCE’\?AE\gIC(\)ANAL Ne OP

T . R . COzZIL = *kk
B:ﬂife‘ﬁﬁ]gﬁtf&ggjfs de baixo indice GWP (Potencial PROJETO SOLANO  |PREGAO ELETRONICO N°:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N° ESCALA FOLHA: REGISTRO DE PREGOS
As declaragdes acima dever&o conter a discriminagéo do gas DATA 18/10/24 * ok * ok S/E 01/01 *ok ok
utilizado e crs
Marca Cozil ou similar FONE: (C il.com.k
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VISTA SUPERIOR -
g
@ DESCRITIVO: g
= MINI CAMARA VERTICAL PARA CONGELADOS 2 PORTAS INTEIRIGAS - MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM L
= Construido em aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e portas em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo PERSPECTIVA
& interno em aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta densidade; Portas em ago inox; equipadas com sistema de fechamento
¢ magnético e puxadores frontais embutidos; Dobradigas em aco inox;5 Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou gn's
— (inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37 litros (ndo inclusas); Sistema de refrigeragdo especial através de ar forgado; Unidade de
refrigeracéo incorporada; Degelo automatico com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de trabalho
freezer: -16°C a - 18°C, Gas ecoldgico R-404a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon);
Apresentar junto a proposta: . . N
Certificado de conformidade do INMETRO CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP °
Ficha técnica do gas refrigerante; LOTE ITEM QUANT Ne PEDIDO DESCRICAO;
Declaragao de uso do gas nao prejudicial a camada de *kk 39 o1 ool MINI CAMARA P/
0z0nio; MARCA: MODELO: PROCEDENCIA! Ne OP CONGELADOS
Declaragao de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial cozi MCC-95 NACIONAL kel
de Aquecimento Global); PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N© ESCALA: FOLHA: REGISTRO DE PRECOS
As declaragdes acima deverao conter a discriminagao do gas DATA 18/10/24 * Kk
utilizado
Marca Cozil ou similar FONE: (O
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VISTA SUPERIOR CARBONO C/ PINTURA EPOXI E
02 PARES DE TRILHOS POR PORTA
i
DD PERSPECTIVA
DESCRITIVO:
© REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED. 1850X700X860 MM ( COLD LINE ) - COM TAMPO LISO DE ENCOSTO -
b: 1850X700X40MM - em aco inox, proprio para ser assentado sobre refrigerador. Espelho posterior chanfrado de 100mm. Isolamento
5 injetado em poliuretano. Dimensdes: 1850x700x40 MARCA COZIL - Construido em ago inox ;Corpo externo: Frente, laterais e portas em
- aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
<] densidade; Portas em ago inox equipadas com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais embutidos; Dobradigas em ago
- inox; Cantoneiras removiveis com alturas ajustaveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo inclusos); Acessorios inclusos: 01
2| grade em ago carbono com pintura epoxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de refrigeragéo especial através de ar forgado;
Unidade de refrigeragao incorporada; Cabine de 350mm padrao lado direito; Degelo automatico com o sistema frost-free;
Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecologico R-134a; Pés niveladores de
altura em poliamida 6.6 (nylon);
Apresentar junto a proposta: CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP P
Certificado de conformidade do INMETRO
Ficha técnica do gas refrigerante; LOTE: ITEM: QUANT: N2 PEDIDO DESCRICAQ
Declaracgéo de uso do gas néo prejudicial a camada de MAR;:* MODEL‘S PROCEDE’\%‘A g OP*** gg';l:gg_lE_EQDOR HORIZONTAL
Destaracao de uso do gas de baixo indice GWP (Potencil cozL RHC-3P NACIONAL allal
d:cj\?qugr%eﬁlzsglo;)a?;s € balxo Indice (Potencia PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N°:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N° ESCALA FOLHA REGISTRO DE PRECOS
As declaragbes acima deverdo conter a discriminagéo do gas DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° ol 01/01 ol
utilizado . - OTuC 2 0 P
Marca Cozil ou similar ONE: (0 A@cozil.com.b
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CARBONO C/ PINTURA EPOXI E
02 PARES DE TRILHOS POR PORTA

DESCRITIVO:

REFRIGERADOR HORIZ. 3PORTAS INOX/ALUMINIO - MED. 2000X700X860 MM ( COLD LINE ) - COM TAMPO LISO DE ENCOSTO

2000X700X40MM MARCA COZIL - Construido em aco inox; Corpo externo: Frente, laterais e portas em aco inox e teto, traseira e fundo PERSPECTIVA

em aluminio liso naval; Corpo interno em aluminio liso naval; Isolamento em poliuretano de alta densidade; Portas em ago inox

equipadas com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais embutidos; Dobradigas em aco inox ; Cantoneiras removiveis

com alturas ajustaveis para receber recipiente gastronorm 1/1 (gn's ndo inclusos); Acessorios inclusos: 01 grade em ago carbono com

pintura epoxi e 02 pares de trilhos (por porta); Sistema de refrigeracdo especial através de ar forgado; Unidade de refrigeragéo

incorporada; Cabine de 500mm padréo lado direito; Degelo automatico com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de

GOES

M ALTERAC

temperatura; Temperatura de trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gas ecologico R-134a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6

(nylon);
Apresentar
junto a proposta: CLIENTE: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP
Certificado de conformidade do INMETRO CAO, [ ]
Ficha técnica do gas refrigerante; LOTE: ITEM: IQUANT: Ne PEDIDO! DESCRICAQ
Declaragéo de uso do gas ndo prejudicial a camada de ;** . ‘(")2 - 001 - ool gg';'gg_lE_EQDOR HORIZONTAL
P MARCA MODEL! PROCEDENCIA. NS OP
ozonio;
Declaracgéo de uso do gas de baixo indice GWP (Potencial CozIL RHCS5-3P ,NACIONAAL kol
de Aquecimento Global); PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO No:| ©93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA: FOLHA REGISTRO DE PRECOS
As declaragdes acima deverdo conter a discriminagio do gas DATA 18/10/24  [PREGAO PRESENCIAL N° *Hx *Hx S/E 01/01 *Hx
utilizado DOA ). NsA. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA >
Marca Cozil ou similar FONE ww.cozil.com.br /e-mail :renan.bar ol
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VISTA SUPERIOR

DESCRITIVO:

INCLUI 03 GRADES
07 PARES DE TRILHOS

PERSPECTIVA

REFRIGERADOR VERTICAL COM 01 PORTA INTEIRICA INOX/ALUMINIO MED. 700X800X2050MM ( COLD LINE ) - MARCA COZIL -
Corpo externo: Frente, laterais e porta em aco inox e teto, traseira e fundo em aluminio liso naval. Corpo interno em aluminio liso naval
Isolamento em poliuretano de alta densidade; Porta em ago inox equipada com sistema de fechamento magnético e puxadores frontais

embutidos; Dobradigas em ago inox; Cantoneiras removiveis com alturas ajustaveis para receber recipiente gastronorm 2/1 (gn's ndo

inclusos); Acessorios inclusos: 03 grades e 07 pares de trilhos por porta; Sistema de refrigeragédo especial através de ar forgado; Unidade
de refrigeragéo incorporada; Degelo automatico com o sistema frost-free; Termocontrolador digital de temperatura; Temperatura de

trabalho refrigerador: +2°C a +6°C, Gés ecoldgico R-134a; Pés niveladores de altura em poliamida 6.6 (nylon).

Apresentar junto a proposta: - Certificado de conformidade
do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.

CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQ&O, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP Y
LOTE: ITEM: QUANT: DESCRICAQ

e 43 REFRIGERADOR VERTICAL 01
MARCA MODELO PROCEDENCIA. PORTA

CcozZIL C-1P NACIONAL
PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA REGISTRO DE PRECOS
DATA 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N° Kk S/E 01/01 Kk

FONE: (O

TUCATU, 2
& 1/ hor

A. DAJU TAQUA

>ozil.com.br

e-mail :renan.k
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DESCRITIVO:

MODULO REFRIGERADO S/ GABINETE INF - MARCA COZIL - 3 GN 1/1X65 - 1250X760X910MM - Balcdo meia saia em ago
inox; pista refrigerada para 03 gn's 1/1x65 (ndo inclusas). Sistema de refrigeragéo por forgador de ar. Termocontrolador digital para
ajuste de temperatura. Temperatura de trabalho: +2°C a +6°C. Unidade de refrigeragéo acoplada com cabine do lado direito. Pés e
contraventamento tubulares. Poténcia 1/4HP - Monofasico. Dimensdes: 1250x760x910 mm.

Apresentar junto a

proposta:

Certificado de conformidade do INMETRO

Marca Cozil ou Similar.

VISTA LATERAL

[

PERSPECTIVA

CLIENTE INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SAO PAULO - IFSP Y
LOTE: ITEM: QUANT: Ne PEDIDO DESCRICAO

ok 44 *xk MODULO REFRIGERADO 03
MARCA MODELO PROCEDENCIA Ne OP .

cozIL M NACIONAL x GN’S S/ GABINETE INF.
PROJETO SOLANO PREGAO ELETRONICO N2:| 93800/24 |OPORTUNIDADE N2 ESCALA FOLHA REGISTRO DE PRECOS
DATA. 18/10/24  |PREGAO PRESENCIAL N2 P ok x S/E 01/01 Kok

A. DAJUDA ITAQUAQUECETUBA - SP

ozil.com.br /e-malil

enan.t

a@cozil.co

n.b!
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Cozil Equipamentos Industriais Ltda

Rua Botucatu, 200A - Jd. Nossa Sra. D'Ajuda
Itaguaquecetuba - SP - 08576-660

CNPJ: 54.177.886/0001-72
Telefone: 55 (11) 2832-8080 Fax: 55 (11) 2832-8090
E-mail:cozil@cozil.com.br

Inscr. Est.: 379.178.746.116

Cmermconra>

Ao

MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS E COMUNITARIOS
COORDENADORIA DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

Ref.: ACEITE DE ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS - OFICIO N° 010/2021 — CRU/PRAEC

Prezados Senhores, A COZIL EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS LTDA., inscrita no CNPJ/MF sob o n° 54.177.886/0001-72,
estabelecida em Itagquaquecetuba — SP, DECLARA que ACEITA a solicitacdo de adesdo a ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ABAIXO:

PREGAO ELETRONICO 93800/2024 da UASG 158154 — INST. FED. DE EDUC., CIENC. E TEC. DE SAO PAULO

ITEM

QTDE

DESCRICAO

MARCA/
MODELO

VLR UNIT

VLR TOTAL

5

ESTANTE COM 04 PLANOS ARAMADOS -
1200X500X1800mm

COZIL / EP4-
125

R$ 5.095,00

R$ 25.475,00

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA
SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL -
1000X700X900 - em ago inox Tampo superior
vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior
medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 700x500x400mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Contraventamento tubular @1" e
pés @1 1/2" com niveladores de altura.
Fornecimento com kit cuba (sifdo e valvula) e a
torneira.

coziL/
MIEC-ESP

R$ 5.607,00

R$ 5.607,00

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT.
TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA —
MARCA COZIL - 2000X700X900MM - em ago
inox; Tampo superior liso com espelho de encosto
de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis
de reforgo estrutural. Prateleira inferior lisa e pés
@1 1/2" com niveladores de altura.

COZIL / MIE-
200+PILC

R$ 5.380,00

R$ 5.380,00

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ 2 CUBAS
SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL -
2000X700X900 - em a¢o inox; Tampo superior
vincado de encosto p/ cuba; Espelho posterior
medindo 100mm. Bordo frontal com 40mm, com
Cuba fabricada 625x505x400mm. Possui perfis de
reforco estrutural. Contraventamento tubular @1" e
pés @1 1/2" com niveladores de altura.
Fornecimento com kit cuba (sifdo e valvula) e a
torneira.

coziL/
MIEC-ESP

R$ 8.899,00

R$ 8.899,00

11

TAMPO LISO DE ENCOSTO SOBRE ESTRUT.
TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA -
MARCA COZIL - 900X700X900MM - em aco
inox. Tampo superior liso com espelho de encosto
de 100mm. Bordo frontal com 40mm. Possui perfis
de reforco estrutural. Prateleira inferior lisa e pés
@1 1/2" com niveladores de altura.

COZIL / MIE-
090+PILC

R$ 3.304,00

R$9.912,00

12

TAMPO VINCADO DE ENCOSTO P/ CUBA
SOBRE ESTRUT. TUBULAR - MARCA COZIL -

coziL/
MIEC-ESP

R$ 4.851,00

R$ 9.702,00
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Cozil Equipamentos Industriais Ltda

Rua Botucatu, 200A - Jd
Itaguaquecetuba-SP -0

CNPJ: 54.177.886/0001-72
Telefone: 55 (11) 2832-8080 Fax: 55 (11) 2832-8090

E-mail:cozil@cozil.com.br

. Nossa Sra. D'Ajuda
8576-660
Inscr. Est.: 379.178.746.116

Cmermconra>

1850X700X900 - em ago inox. Tampo superior
vincado de encosto p/ cuba; Espelho

17 2

TAMPO LISO DE CENTRO SOBRE ESTRUT.
TUBULAR C/ PRATELEIRA INF. LISA -
MARCA COZIL - 1500X700X900MM - em ago
inox. Tampo superior liso. Bordo frontal com
40mm.

Possui perfis de reforco estrutural. Prateleira
inferior lisa e pés @1 1/2" com niveladores de
altura.

COZIL / MIC-
150+PILC

R$ 17.435,00

R$ 34.870,00

19 6

ESTANTE COM 05 PLANOS ARAMADOS -
1400X500X1800mm

COZIL / EP4-
ESP

R$ 4.730,66

R$ 28.383,96

31 1

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL, capacidade 25
litros, copo em aco inoxidavel basculante, sistema
de seguranca de acordo com normas da NR-12,
modelo LB- 25MB, marca SIEMSEN, operando em
Monofasico 230 V 50 Hz

SKYMSEN /
LB25

R$ 3.442,00

R$ 3.442,00

38 2

MINI CAMARA VERTICAL PARA
RESFRIADOS 2 PORTAS INTEIRICAS -
MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox ; Corpo externo: Frente,
laterais e portas em ago inox e teto, traseira e fundo
em aluminio liso naval; Corpo interno em aluminio
liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em aco inox equipadas com
sistema de fechamento magnético e puxadores
frontais embutidos; Dobradicas em a¢o inox; 5
Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou
gn's (ndo inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37
litros (inclusas); Sistema de refrigeracéo especial
através de ar forcado; Unidade de refrigeracéo
incorporada; Degelo automatico com o sistema
frost-free; Termocontrolador digital de temperatura;
Temperatura de trabalho refrigerador: +2°C a +6°C,
Gas ecoldgico R-134a; Pés niveladores de altura em
poliamida 6.6 (nylon); Apresentar junto a proposta:
- Certificado de conformidade do INMETRO -
Ficha técnica do gés refrigerante; - Declaragdo de
uso do gas ndo prejudicial a camada de ozbnio;
Declaracdo de uso do gas de baixo indice GWP
(Potencial de Aquecimento Global); As declaragdes
acima deverao conter a discriminacao do gas
utilizado

coziL/
MCR-95

R$ 13.986,00

R$ 27.972,00

39 1

MINI CAMARA VERTICAL PARA
CONGELADOS 2 PORTAS INTEIRICAS -
MARCA COZIL - MED.: 950X760X2050MM
Construido em aco inox; Corpo externo: Frente,
laterais e portas em ago inox e teto, traseira e fundo
em aluminio liso naval; Corpo interno em aluminio
liso naval; Isolamento em poliuretano de alta
densidade; Portas em aco inox; equipadas com
sistema de fechamento magnético e puxadores
frontais embutidos; Dobradicas em aco inox;5
Cantoneiras inclusas, para receber caixas, grades ou
gn's ( inclusos), Capacidade: 10 caixas de 37 litros
(ndo inclusas); Sistema de refrigeragéo especial
através de ar forgado; Unidade de refrigeracao
incorporada; Degelo automatico com o sistema
frost-free; Termocontrolador digital de temperatura;

coziL/
MCC-95

R$ 20.860,00

R$ 20.860,00
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Cozil Equipamentos Industriais Ltda

Rua Botucatu, 200A - Jd. Nossa Sra. D'Ajuda
Itaguaquecetuba - SP - 08576-660

CNPJ: 54.177.886/0001-72  Inscr. Est.: 379.178.746.116
Telefone: 55 (11) 2832-8080 Fax: 55 (11) 2832-8090
E-mail:cozil@cozil.com.br

Temperatura de trabalho freezer: -16°C a - 18°C,
Gas ecologico R-404a; Pés niveladores de altura em
poliamida 6.6 (nylon); Apresentar junto a proposta:

- Certificado de conformidade do INMETRO
- Ficha técnica do gas refrigerante; - Declaragao de
uso do gas nao prejudicial a camada de ozbnio; -

Declaracédo de uso do gas de baixo indice GWP
(Potencial de Aquecimento Global); As declaracdes

acima deverao conter a discriminacdo do gas
utilizado
REFRIGERADOR VERTICAL 572 LTS Porta de
vidro antiembacante e fechamento automatico. 3
Niveis de prateleiras e base. Evaporador com
ventilagdo forcada de ar frio. Refrigerador com

Sistema Frost Free. Capacidade Bruta: 572 litrose | METALFRIO
40 ! capacidade Liquida: 497 litros . Armazenamento: /' VB52A R$18.251,00 R$18.251,00

Lata 350 ml: 576. Pet 600 ml: 196. Pet 2L: 72.
Temperatura: 2° a 8°C. Consumo 126 kWh/més.

POTENCIA 578W. DIMENSOES (CxAXxL):

67,5x206x85,5cm

Valor Total da Adesdo: R$ 198.753,96 (cento e noventa e oito mil setecentos e cinquenta e trés reais e noventa e seis centavos)

Atenciosamente.
Itaquaquecetuba (SP), 04 de setembro de 2025.

™ 54 177 886/00c1.72 |

COZIL Equipamentos Industiiais [T,

Ltda. e S
200 A COZIL EQUIPAMENTOS NDUSTRIAIC? RL}’DA )
T D IZAIAS BERNI - SOCIO./ DIRETOF
. CEP 08576-660 RG N° 14.170.042/SSP-SP
l_. [TAQUAQUECETUBA - SP [ CPF N° 054.075.208-85
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