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FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI

Estudo Técnico Preliminar 129/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23111.059921/2025-44

2.2. OBJETO

Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento de equipamentos de cozinha industrial (caldeirdo gas vapor de
300I) para atender demandas dos Restaurantes Universitarios da UFPI.

3. Descricao da necessidade

A Universidade Federal do Piaui (UFPI), por meio dos seus Restaurantes Universitarios (RUs), disponibiliza servigos de
alimentacdo (desjejum, almoco e jantar) & comunidade académica em seus campi. Atualmente, sdo sete unidades em
funcionamento, sendo trés no campus sede, em Teresina, e uma em cada campus fora de sede. Em conjunto, os RUs
atendem a uma demanda aproximada de 11.000 refei¢cdes por dia, totalizando quase um milhdo e meio de refeigcbes anuais,
das quais 93% sdo destinadas a estudantes regularmente matriculados.

Nesse contexto, o Programa Restaurante Universitario configura-se como o principal instrumento de apoio assistencial
oferecido a comunidade discente da UFPI, em consonancia com a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES),
regulamentada pela Lei n® 14.914, de 3 de julho de 2024. Ressalta-se que, apenas no campus de Teresina, sdo fornecidas
61% do total de refeicdes servidas pela Instituicdo, o que evidencia a centralidade desta unidade no atendimento as
demandas estudantis.

A contratacdo/adesédo ora proposta tem por objeto a aquisi¢cao de equipamentos de cozinha industrial (caldeirbes gas
vapor) destinados aos Restaurantes Universitarios da UFPI, que necessita de reposi¢cdo. Tal investimento é
imprescindivel para atender a crescente demanda de refeicBes, garantindo ndo apenas a oferta de alimentacdo saudavel,
mas também a ampliagdo das condi¢des de permanéncia estudantil no ensino superior, em estrita observancia ao interesse
publico e as politicas de assisténcia estudantil vigentes.

Destaca-se que os materiais permanentes a serem adquiridos sao considerados bens comuns, cujos padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos em edital, mediante especificacbes usuais de mercado.

Assim, os equipamentos solicitados, levantados pela Coordenacdo Geral dos Restaurantes Universitarios e previstos no
PAC 2025 (DFD N° 303/2025), constituem-se em ferramentas essenciais a rotina de producéo de refei¢cdes dos RUs/UFPI,
possibilitando a manutencao e melhoria continua dos servigos de alimentacéo prestados a comunidade académica.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
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Coordenadoria de Nutricdo e Dietética - CND/PRAEC Sueli Maria Teixeira Lima

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Nos termos da Lei n® 14.133/2021, os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificacdo de bens comuns, definidos
no artigo 6°, inciso Xlll, como aqueles cujos padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente estabelecidos
pelo edital, mediante especificagbes usuais de mercado.

A contratacdo devera observar 0s seguintes requisitos:

a) Padrdes minimos de qualidade

Os equipamentos deverdo atender integralmente as caracteristicas descritas na tabela de itens constante no Termo
de Referéncia, fundamentadas no Catalogo de Materiais e Servicos do SIASG, podendo conter adendos com
requisitos complementares;

Para fins de comprovacao, o licitante devera apresentar documentacao técnica contendo informacdes sobre marca,
modelo, especifica¢des técnicas, padrdes de desempenho, bem como catélogos, folhetos ou prospectos que
descrevam o produto ofertado;

Os equipamentos deverao ser entregues no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados a partir da emissao da Nota
de Empenho;

O prazo de garantia minima sera de 12 (doze) meses, a contar do recebimento definitivo;
O transporte dos bens durante o periodo de garantia sera de inteira responsabilidade da contratada;

Os bens deverédo possuir, quando aplicavel, certificacdes técnicas expedidas por organismos oficiais ou acreditados
pelo INMETRO ou outro érgéo equivalente, como forma de atestar sua conformidade com padrdes de desempenho e
seguranca.

b) Critérios de sustentabilidade

Conforme preveem a Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 e o art. 25, inciso V, da Lei n® 14.133/2021, dever&o
ser observados 0s seguintes critérios ambientais e de sustentabilidade:

Sempre que possivel, os produtos deverao ser fornecidos em embalagens individuais adequadas, de menor volume
possivel, preferencialmente constituidas de material reciclavel, reutilizavel ou biodegradavel, de forma a garantir
protecdo durante transporte e armazenamento;

Os bens dever&o observar requisitos ambientais para a obtencéo de certificagbes expedidas pelo INMETRO, como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagcdo aos seus similares;

E vedada a presenca, nos equipamentos, de substancias perigosas em concentracdes acima das previstas na
Diretiva ROHS (Restriction of Hazardous Substances), tais como: mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente
(Cr VI), cddmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs) e éteres difenil-polibromados (PBDESs);

A comprovacdo do atendimento as normas ambientais sera realizada mediante a aposi¢do do selo de conformidade
ou de certificagcao correspondente, de forma clara e visivel no produto, ou por meio de documentacao técnica idénea
emitida por 6érgaos competentes.

6. Levantamento de Mercado

Considerando a aquisi¢do dos materiais, na modalidade bens de natureza comum, descrito pela Lei n® 10.520/2002 como
aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificacdes usuais no mercado, o levantamento de mercado no presente estudo, se constituiu:
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- Em consulta ao Portal de Compras do Governo onde verificou-se alguns procedimentos licitatérios na modalidade pregéo
aptos a ofertar os materiais pretendidos, obedecendo as especificagfes, 0s requisitos e os critérios definidos para
contratacao;

- foi identificado contratacBes semelhantes para atendimento da necessidade correspondente aos materiais que se
pretende adquirir (Pregdao SRP n° 90008/2024,, - Numero do processo: 64269.001487/2024-65,- COMANDO DE
FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE SELVA - UASG:160352) para aquisicdo de
equipamentos permanentes.

Assim, ap0s consulta ao mercado fornecedor e/ou a contratacdes similares de outros 6rgaos, conforme demonstrado
acima, foram levantadas as seguintes solugdes:

- Solucdo 01: a contratacdo em referéncia justifica-se pela necessidade de adiquirir equipamentos novos para viabilizar a
producdo de refeicbes no RU3 do campus de Teresina e assim ampliar a capacidade de producéo e atendimento dos
Restaurantes universitarios da UFPI.

- Solucdo 02: a existéncia de mercado fornecedor para atendimento das demandas;

- Solucdo 03: ApoOs andlise de diversas alternativas possiveis da solucéo, verificou-se que a contratacdo de empresa(s)
especializada(s) no fornecimento dos materiais demandados, podera ser realizado por meio das seguintes alternativas:

Alternativa 1 — Aquisicdo de equipamentos novos de cozinha industrial por meio de processo licitatério
proprio (Pregao Eletrénico);

Alternativa 2 - Adesao a Atas de Registro de Precos (Carona).

Justificativa da alternativa escolhida

Considerando o contexto da UFPI, as duas alternativas apresentam viabilidade legal e administrativa para aquisicdo dos
equipamentos pretendidos.

O Pregao Eletronico (Alternativa 1) representa a via tradicional, robusta e segura, pois possibilita maior controle sobre as
especificacdes técnicas, quantitativos e condi¢cdes contratuais, além de garantir ampla competitividade entre fornecedores.
E, portanto, a alternativa mais completa sob a 6tica do planejamento de médio e longo prazo.

Contudo, diante da necessidade imediata de ampliacao da capacidade de producdo do Restaurante Universitario
Unidade CCA (RU3), a Adesao a Atas de Registro de Precos (Alternativa 2) mostra-se a alternativa mais célere,
eficiente e economicamente vantajosa. Isso porque aproveita precos ja registrados por outros 6rgdos federais, reduz a
carga administrativa e assegura o atendimento tempestivo da demanda, em conformidade com o art. 82 da Lei n® 14.133
/2021.

Assim, a adesao a ata de registro de precos vigente € a solucdo mais adequada para este caso especifico, garantindo
rapidez na contratacdo, seguranca juridica e eficiéncia na aplicacdo dos recursos publicos, sem comprometer a qualidade
dos bens a serem adquiridos.

7. Descricao da solucao como um todo

A solucdo proposta consiste na aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial, mediante adesao a Ata de Registro de Pre¢cos n°
30/2025 (Pregdo SRP n° 90008/2024, COMANDO DE FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE
SELVA - UASG:160352)), considerando o dimensionamento e a disposicdo dos itens de acordo com o layout dos Restaurantes
Universitarios da UFPI.
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A aquisicdo dos caldeirbes tem como finalidade repor equipamentos dos RUs da UFPI, garantindo que o restaurante esteja em plenas
condi¢gbes de producdo para atender a crescente demanda da comunidade universitaria. A modernizacdo e possibilitara elevar a
capacidade produtiva, aprimorar a qualidade dos servicos prestados e atender rigorosamente aos padrdes sanitarios e
nutricionais exigidos.

Os equipamentos descritos configuram-se como ferramentas indispensaveis a rotina produtiva dos RUs, contribuindo para a
ampliacdo do fornecimento continuo de refeicdes aos estudantes da UFPI. Por suas caracteristicas, enquadram-se na classificacdo de
bens e servicos comuns, nos termos do art. 6°, inciso XIlll, da Lei n° 14.133/2021, e tém seus padroes de desempenho e qualidade
definidos de forma objetiva pelas especificagBes usuais de mercado, viabilizando sua aquisicdo por meio da modalidade Pregao
Eletrénico, ainda que, no presente caso, seja adotada a adesdo a Ata de Registro de Precos vigente.

Além de atender a necessidade institucional, a contratacéo apresenta beneficios diretos e indiretos, tais como:

® Otimizacdo de custos administrativos com o gerenciamento do processo de contratagcdo e da forca de trabalho destinada a
gestdo e fiscalizacdo contratual;

® Observancia plena a legislacdo aplicavel, garantindo juridicidade e conformidade;
® Reducao de riscos de inadimplemento contratual, prevenindo prejuizos e desgastes institucionais;

® Fortalecimento da eficiéncia administrativa, em consonancia com os principios da economicidade, da eficiéncia e da
sustentabilidade;

® Garantia da continuidade e qualidade dos servigcos prestados pelos Restaurantes Universitarios da UFPI, contribuindo para
a politica de permanéncia estudantil e para a promo¢éao da incluséo social no ambito da Universidade.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A necessidade de aquisicdo de materiais permanentes/equipamentos de cozinha industrial pretendida, surgiu da
Necessidade de reposicédo de equipamentos nos RUs/UFPI, para ampliar a capacidade produtiva.

Metodologia para estimativa das quantidades

A metodologia utilizada para estimar as quantidades de materiais permanentes/equipamentos de cozinha industrial a serem
adquiridas baseou-se em critérios técnicos, arquitetonicos e funcionais, considerando os seguintes parametros:

- Fluxo operacional da producdo — a estimativa seguiu as boas praticas de engenharia de alimentos e nutricao
coletiva, evitando gargalos no processo produtivo e garantindo seguranca alimentar.

- Capacidade produtiva planejada — os calculos consideraram a projecdo de aumento de producdo coma aqusicao
de novos equipamentos para substituir antigos e sem possibilidade de recuperagéo , em alinhamento a demanda de
refeicBes/dia (média atual de 11.000 refei¢cdes, com expectativa de expansdo no campus Teresina).

- Normas técnicas e de vigilancia sanitaria — foram observadas as recomendacgdes da ANVISA (RDC n° 216/2004
e atualizacdes) para adequacgdo de cozinhas industriais quanto a superficies, armazenamento e manipulacdo de
alimentos.

- Histérico de aquisicdes em anos anteriores, utilizado como pardmetro de consumo, durabilidade e adequagéo
dos bens ja empregados em unidades similares;

- Consulta ao Catalogo de Materiais e Servicos do SIASG - utilizada como referéncia padronizadora dos itens e
suas especificacdes, garantindo uniformidade no cadastro e adequacéo as praticas de mercado.

Memoéria de Calculo

A memdria de célculo para a definicdo dos quantitativos seguiu metodologia baseada na necessidade de reposicdo de
equipamentos, aquisicdo de novos para o RU3 de Teresina e nas exigéncias de producdo e fluxo de trabalho da
cozinha industrial:

1. Caldeirdo gaslvapor- 300L
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* Estimados segundo a capacidade de producdo prevista e tempo de preparo necessario para atender até

11.000 refeicbes/dia;

® Critério: compatibilidade com a média de producao/hora exigida;

* Necessidade de reposicéo (3 no RU1-Teresina) e 3 novas aquisi¢des para o RU3 Teresina;

® Total estimado: 6 conforme Quadro |.

QUADRO I - Estimativa de Quantidades a Serem Contratadas, fundamentadas na Adesao a Ata de Registro de Precos n° 30/2025
(Pregao SRP n° 90008/2024, COMANDO DE FRONTEIRA RORAIMAJ7° BATALHAO DE INFANTARIA DE SELVA - UASG:160352).

QUANT.
ITEM DESCRICAO VALOR UNITARIO [ VALOR TOTAL
ADESAO
CALDEIRAO Exigéncias minimas: Caldeirdo
85 |Auto gerador de Vapor a Gas Caldeirdo Auto 6 R$20.500,00 R$ 82.000,00
gerador de Vapor a Gés. Capacidade 300 litros.
TOTAL
R$ 82.000,00

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 123.000,00

Para a estimativa do valor da contratacao ora proposta, utilizou-se como referéncia 0s precos registrados na Ata de Registro
de Precos n° 30/2025 (Pregao SRP n° 90008/2024, COMANDO DE FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE
SELVA - UASG:160352), a qual se pretende aderir, em anexo.

A adocéo dessa referéncia garante maior fidedignidade ao valor estimado, uma vez que os precos ja foram objeto de
procedimento licitatério regular, conduzido em ambito federal, com observancia aos principios da economicidade,
transparéncia e competitividade previstos na Lei n°® 14.133/2021.

Com base nos itens a serem adquiridos, devidamente discriminados no Quadro Il - Quadro de Estimativa de
Quantidades a Serem Contratadas, o valor global da contratagédo foi estimado em:

R$ 123.000,00 (cento e vinte e trés mil reais).

A seguir, apresenta-se a tabela com a consolida¢do da estimativa:

QUADRO Il - Estimativa do valor da contratacao pretendida, fundamentada na adesao a Ata de Registro de Precos
n° 30/2025 (Pregdo SRP n° 90008/2024, COMANDO DE FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE SELVA - UASG:

160352).
QUANT.
ITEM DESCRICAO VALOR UNITARIO [ VALOR TOTAL
ADESAO
CALDEIRAO Exigéncias minimas: Caldeirdo
g5 |Auto gerador de Vapor a Gds Caldeirdo Auto 6 R$20.500,00 R$ 123.000,00
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gerador de Vapor a Gés. Capacidade 300 litros.

TOTAL

R$ 123.000,00

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

N&o ha previsdo de parcelamento da contratacdo. Considerando que a aquisi¢cdo sera realizada mediante Adesdo a Ata
de Registro de Precos n° 30/2025 (Pregdo SRP n° 90008/2024, COMANDO DE FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE
INFANTARIA DE SELVA - UASG:160352), serdo empenhadas as quantidades necessarias dos itens planejados, conforme
estabelecido no estudo técnico.

A entrega devera ocorrer em parcela Unica, por tratar-se de bens permanentes destinados ao aparelhamento integral dos
RUs. O fornecimento integral, em lote Unico, assegura maior celeridade na instalacdo, padronizacdo dos
equipamentos, além de eficiéncia logistica, permitindo que o restaurante entre em funcionamento imediatamente apos a
conclusao da reforma.

Assim, a ndo adocdo do parcelamento encontra-se devidamente justificada, em observancia aos principios da
economicidade, eficiéncia e interesse publico previstos na Lei n°® 14.133/2021.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao se faz necessaria a realizagdo de contratagdes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A aquisicéo dos referidos materiais, encontra-se alinhada com os seguintes instrumentos de planejamento desta Instituigao:

a) o Programa Nacional de Assisténcia ao Estudantes - PNAES, instituido pelo governo federal por meio do Decreto N° 7.234, de 19
de julho de 2010, com a finalidade de ampliar as condi¢bes de permanéncia e minimizar os efeitos das desigualdades sociais e regionais
entre os dos jovens na educacao superior publica federal, apresenta 10 linhas de a¢des de assisténcia estudantil a serem desenvolvidas
nas IFES. Moradia Estudantil e

Alimentac&o séo as primeiras linhas de agdo a serem trabalhadas, conforme orienta o programa. A presente proposta de contratagéo visa
cumprir uma das diretrizes do PNAES, pois origina-se a partir das demandas dos Restaurantes Universitarios dos quatro campi da UFPI,
0s quais garantem a oferta de alimentacdo a comunidade universitaria, especialmente aos discentes pois estes demandam quase 93%
dos servigos dos RUs.

b) o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) da UFPI (2020 - 2025), nos itens relativos a Assisténcia Estudantil, encontra-se
alinhado com o PNAES e apresenta como objetivo a oferta e ampliagdo dos servigos de Restaurante Universitario a comunidade
universitaria, em todos os campi. Portanto pode-se afirmar que 0s materiais a serem adquiridos oportunizardo o atendimento das
demandas de refei¢cdes e contribuirdo assim, para a oferta de alimentagdo a comunidade académica em geral,

d) a presente aquisi¢&o encontra-se também vinculada ao Plano anual de Contratacdes (PAC 2025) - DFD N° 303/2025 - do Ministério
da Economia. O referido programa visa consolidar todas as contratagfes/aquisi¢cfes que o 6rgdo ou entidade pretende realizar no
exercicio subsequente ( ID NO PNPC: 06517387000134-0-000001/2025; IDENTIFICADOR DA FUTURA CONTRATAGAO : 154048-125
12025; ID DO ITEM NO PCA:1140; CLASSE/GRUPO :7330; CODIGO PDM DO ITEM : 1058).

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo por meio da Adesao a Ata de Registro de Pregcos n° 30/2025 (Pregdo SRP n° 90008/2024, COMANDO DE
FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE SELVA - UASG:160352), apresenta-se como a alternativa mais
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adequada para atender, de forma tempestiva e eficiente, as necessidades da UFPI quanto ao aparelhamento dos
Restaurantes Universitarios.

Os principais beneficios a serem alcangados com essa modalidade de contratagéo sao:

Celeridade no atendimento da demanda, uma vez que a adeséo dispensa a realizagao de processo licitatorio
proprio, permitindo o imediato empenho e fornecimento dos itens;

Economicidade, com a utilizacdo de precos ja registrados por érgao publico federal, resultantes de ampla disputa
em pregao eletrénico, em conformidade com os principios da eficiéncia e da gestao racional de recursos publicos;

Seguranca juridica, assegurada pelo fato de os valores ja terem sido submetidos a procedimento licitatério regular,
em consonancia com a Lei n® 14.133/2021 e o Decreto n°® 11.462/2023;

Padronizacao e qualidade dos equipamentos adquiridos, garantindo que o RU3 seja equipado de forma
integrada e compativel com os requisitos técnicos e funcionais previstos no layout da reforma;

Reducdo de custos administrativos e de tempo, evitando o retrabalho de etapas como elaboracéo de edital,
andlise de propostas e condug¢édo de certame proprio;

Agilidade na execucdo or¢camentaria, fator essencial para que o restaurante esteja em pleno funcionamento no
menor prazo possivel, assegurando a continuidade da politica de assisténcia estudantil da UFPI.

14. Providencias a serem Adotadas

A presente contratacao requer o0 acompanhamento de profissional qualificado para analisar, julgar e receber os materiais solicitados, de
forma a verificar se todas as especificagdes e exigéncias foram cumpridas satisfatoriamente, ndo havendo necessidade de capacitacéo
de servidores para a fiscalizacéo e gestéo contratual, visto que o setor demandante ja possui servidores qualificados para esse fim.

15. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacdo, por meio da adesdo a Ata de Registro de Pregos n° 30/2025 (Pregdo SRP n° 90008/2024, COMANDO DE
FRONTEIRA RORAIMA/7° BATALHAO DE INFANTARIA DE SELVA - UASG:160352), envolve a aquisicdo de equipamentos de
cozinha industrial em ago inoxidavel - CALDEIRAO GAS/VAPOR DE 300L.

Os principais impactos ambientais potenciais decorrentes dessa aquisi¢cdo podem ser relacionados em diferentes fases
do ciclo de vida dos bens:

1. Producdo e fabricacdo dos equipamentos

® Consumo de recursos naturais (a¢o inox, materiais metalicos, componentes plasticos e eletrénicos);
* Emissdes atmosféricas e geracao de residuos industriais no processo de fabricacao;

® Uso de energia em larga escala para fundi¢cdo, conformacdo e montagem dos equipamentos.
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2. Transporte e logistica
* Emissdes de gases poluentes decorrentes do transporte dos bens até a unidade contratante;
® Consumo de combustiveis fésseis em etapas de entrega e movimentacao logistica.

3. Utilizacdo dos equipamentos

®* Consumo de energia elétrica durante a operacdo de refrigeradores, minicamaras frias e liquidificadores
industriais;

* Necessidade de manutencéo periédica, que pode gerar residuos (6leos, pecas substituidas, embalagens de
insumos de manutencao).

4. Descarte futuro e fim de vida util
® Geracao de residuos sélidos de dificil descarte, como metais pesados, plasticos e componentes eletrénicos;

® Risco de descarte inadequado de gases refrigerantes em equipamentos de refrigeragdo, que podem causar
impactos ao meio ambiente e contribuir para o efeito estufa se ndo tratados corretamente;

* Necessidade de destinacdo adequada conforme a Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei n° 12.305
12010) e diretrizes da logistica reversa.

Medidas mitigadoras e de sustentabilidade
Para minimizar os impactos ambientais da contratacdo, serdo observados os seguintes aspectos:

* Preferéncia por equipamentos certificados pelo INMETRO e, quando aplicavel, atendendo a diretiva RoHS, que
restringe o uso de substancias perigosas (chumbo, mercurio, cadmio, etc.);

* Aquisicado de bens de aco inoxidavel, material de alta durabilidade e reciclabilidade, reduzindo a necessidade de
substituicdes frequentes;

* Exigéncia de garantia minima de 12 meses, incentivando maior vida Gtil dos bens e menor descarte prematuro;

* Incorporacdo de critérios de sustentabilidade, como embalagens reciclaveis, reutilizaveis ou biodegradaveis,
minimizando o impacto de residuos de acondicionamento;

* Destinacao adequada de residuos e descarte futuro, observando a legislagdo ambiental vigente e os principios da
logistica reversa.

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Apbs a analise detalhada dos requisitos, da descricdo da solucdo e dos beneficios esperados, declaramos a
viabilidade da contratagdo para aquisicdo de equipamentos de cozinnha industrial - caldeirdes gés

/vapor de 3001, para os Restaurantes Universitarios da UFPI. A solugdo proposta, baseada na adesdo a uma
Ata de Registro de Precos, se mostra a mais adequada para atender a demanda de forma eficiente, agil e
econdmica.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrnicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

SUELI MARIA TEIXEIRA LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 12/11/2025 as 17:12:34.
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