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FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI

Estudo Técnico Preliminar 32/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23111.021098/2026-80

2. OBJETO

Adesdo a Ata de Registro de Pregcos n° 01/2025 do Pregdo Eletronico 90010/2025, realizado e gerenciado pelo IFPI, para
aquisicdo de de alimentos tipo carnes de frango e suinas, para atender demandas do Restaurante Universitario de Campus Ministro
Petronio Portela em Teresina-Pl.

3. Descricao da necessidade

A Universidade Federal do Piaui (UFPI) disponibiliza servicos de alimentagdo a comunidade universitdria do Campus Ministro Petrdnio
Portella, em Teresina/Pl, por meio dos Restaurantes Universitarios (RUs), ofertando diariamente desjejum, almoco e jantar, com
atendimento estimado em até 6.000 refei¢cBes por dia. Desse total, aproximadamente 93% das refei¢cBes sdo destinadas a estudantes
regularmente matriculados na instituicao.

Nesse contexto, o Programa Restaurante Universitario constitui importante instrumento de assisténcia estudantil, contribuindo
diretamente para a permanéncia, o desempenho académico e a redugdo da evasdo universitaria, especialmente dos estudantes em
situacd@o de vulnerabilidade socioecondmica.

A presente demanda decorre da necessidade de aquisicdo de géneros alimenticios indispensaveis a continuidade da prestagédo dos
servigos de alimentagdo nos Restaurantes Universitarios da UFPI. Verificou-se que ndo ha, no ambito da instituicdo, ata de registro de
precos vigente com saldos que contemple integralmente os itens demandados. Ademais, o processo licitatério proprio destinado a
contratagdo regular do objeto (Processo n® 23111.056339/2025-49) encontra-se em fase interna de tramitagéo, sem previsdo imediata de
concluséo.

Diante desse cenario, a adesdo a Ata de Registro de Precos n° 01/2025, oriunda do Pregao Eletrénico n°® 90010/2025, realizado pelo
Instituto Federal do Piaui (IFPI), apresenta-se como solugdo administrativa viavel e adequada para suprir a demanda institucional de
forma tempestiva, assegurando a continuidade do servi¢co publico prestado pelos Restaurantes Universitarios.

A eventual interrup¢do no fornecimento dos géneros alimenticios comprometeria o funcionamento regular dos Restaurantes
Universitarios, ocasionando prejuizos a politica de assisténcia estudantil da UFPI e impactando diretamente a comunidade discente
atendida, sobretudo estudantes em situa¢éo de vulnerabilidade socioecondmica que dependem do servigo para sua permanéncia na
instituicéo.

O objeto pretendido caracteriza-se como fornecimento de bens comuns, nos termos do art. 6°, inciso XllI, da Lei n® 14.133/2021, tendo
em vista que seus padrbes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de especificagfes usuais de
mercado.

Assim, a contratagao pretendida busca garantir a continuidade da oferta de alimentagdo adequada e saudavel a comunidade universitaria,

assegurando a manutengdo das atividades dos Restaurantes Universitarios e a efetividade das ac¢fes de assisténcia estudantil
desenvolvidas pela UFPI.
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4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COORDENADORIA DE NUTRICAO E DIETETICA SUELI MARIA TEIXEIRA LIMA

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Os requisitos necessarios dos materiais a serem adquiridos, estdo detalhadamente descritos na tabela de itens do Termo de Referéncia,
além desses, deverdo apresentar:

a - Padrées minimos de qualidade

- Os géneros alimenticios deverdo apresentar todas as caracteristicas descritas na tabela de itens do Termo de Referéncia original, boa
qualidade e padrées sanitarios condizentes com a legislagdo vigente bem como as Resolu¢des da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA/MS) e do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) quando pertinente;

- Os alimentos congelados devem ser entregues com temperatura de -18°C a -15°C (com tolerancia a -12°C), os refrigerados com
temperaturas entre 6°C a 10°C (ou conforme especificagdo do fabricante) e os resfriados, com temperatura de 4°C a 6°C (com tolerancia
de -7°C);

- As carnes e os derivados entregues devem apresentar-se com adequada qualidade higi€nico-sanitaria e sensorial, ou seja, livres de
enfermidades, bolores, insetos, moluscos, larvas e apresentando cor e odor caracteristicos;

- Os produtos refrigerados ndo devem ser resultado de descongelamento, bem como os produtos congelados ndo devem ser resultado de
recongelamento, ou seja, auséncia de cristais ou pedras de gelo, 4gua e/ou sangue dentro da embalagem. A perda de peso
no descongelamento, no caso dos produtos congelados, deve atender a legislagao especifica

para cada tipo de carne;

- As embalagens dos alimentos deverao ser atéxica, limpa, sem rasgos e amassados e apresentar rétulo contendo: nome e composicao
do produto, lote, data de fabricacdo e a de validade de forma legivel, conforme legislacdo em vigor, selo de inspec¢do federal
(quando aplicavel), nimero e registro no 6rgdo oficial (ANVISA/Ministério da Saude e/ou da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento),
CNPJ, endereco do fabricante e distribuidor, condi¢cdes de armazenamento e quantidade (peso);

- Os produtos devem estar acondicionados em embalagem primaria plastica (fechada /lacrada) especifica para alimentos, conforme a
descricdo de cada item, ndo devendo estar em contato direto com papeldo jornal, revistas, papel ou plastico , reciclado ou outro material
ndo higiénico ou impréprio para embalar alimentos, e sem outras injdrias que comprometam o acondicionamento adequado do produto.
As caixas de polietileno utilizadas como embalagem secundaria (conforme a descricdo de cada item), serdo devolvidas ao fornecedor no
ato da entrega;

b - Critérios de sustentabilidade

A contratacdo devera observar, no que couber, critérios de sustentabilidade ambiental, em conformidade com o Decreto n° 7.746/2012, a
Lei n°® 14.133/2021 e as diretrizes federais de contratagdes publicas sustentaveis.

- Preferéncia por produtos oriundos de producdo local ou regional, sempre que possivel, visando a redugdo de
impactos ambientais relacionados ao transporte e ao estimulo & economia local;

- Prioridade para alimentos provenientes de producao sustentavel, observadas as condig6es de competitividade e

viabilidade;

- Exigéncia de que os produtos atendam a legislagao sanitaria e ambiental vigente, incluindo comprovagao de

regularidade dos estabelecimentos produtores e fornecedores;

- Adocéo de praticas que contribuam para a redugdo de desperdicio de alimentos, incluindo logistica de entrega

adequada, fracionamento de fornecimento e manutencgdo da cadeia de frio, quando aplicavel;

- Utilizacdo de embalagens adequadas, com preferéncia por materiais reciclaveis, biodegradaveis ou reutilizaveis, devendo ser
evitado o uso excessivo de embalagens;

- Incentivo a aquisicdo de produtos com menor impacto ambiental em seu ciclo de vida, incluindo aqueles com menor uso de
insumos quimicos, quando possivel;

- Atendimento a certificagdes de qualidade, sustentabilidade ou conformidade sanitaria, quando existentes e aplicaveis ao objeto;

- Comprovacéo das praticas sustentaveis por meio de declaracdes, certificagbes ou documentos equivalentes, quando couber.

6. Levantamento de Mercado

Considerando que o objeto da contratagéo consiste na aquisicdo de géneros alimenticios classificados como bens comuns, cujos padrées
de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de especificagfes usuais de mercado, nos termos do art. 6°,
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inciso XIIl, da Lei n® 14.133/2021, realizou-se levantamento de mercado com o objetivo de identificar solu¢des disponiveis aptas ao
atendimento da necessidade administrativa da Universidade Federal do Piaui (UFPI).

O levantamento foi realizado mediante:

® consulta ao Portal Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP) e ao Portal de Compras do Governo Federal, com identificagdo de
procedimentos licitatérios vigentes compativeis com o objeto pretendido;
analise de contrata¢des similares realizadas por outros 6rgdos e entidades da Administracdo Publica Federal;
verificagdo da existéncia de atas de registro de pre¢os vigentes que contemplassem os itens demandados;
consulta & empresa fornecedora registrada na ata identificada, a qual manifestou interesse e capacidade no fornecimento dos
géneros alimenticios pretendidos, observadas as condi¢des e quantitativos estimados pela Administracéo.

No levantamento realizado, identificou-se o Pregdo Eletronico SRP n° 90010/2025, vinculado ao Processo Administrativo n°
23054.000117/2024-49, promovido pelo Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui (UASG 158146), cujo objeto
contempla parcialmente a aquisicdo de carnes de frango e suinas compativeis com as necessidades dos Restaurantes Universitéarios da
UFPI no Campus de Teresina.

A partir das informacdes obtidas, foram identificadas as seguintes solu¢des possiveis para atendimento da demanda administrativa:
Alternativa 1 - Realizacao de processo licitatério préprio

Consiste na instauracdo de procedimento licitatério préprio, na modalidade Pregdo Eletronico, visando a contratacdo de empresa
especializada para fornecimento dos géneros alimenticios demandados.

Essa alternativa possibilita maior autonomia administrativa na definicdo de especificagdes técnicas, quantitativos e condi¢cdes contratuais,
além de ampliar a competitividade entre fornecedores. Contudo, considerando que o processo licitatério da UFPI destinado a contratacéo
regular do objeto ainda se encontra em fase interna de tramitacéo, esta alternativa ndo se mostra suficiente para atendimento imediato da
demanda institucional.

Alternativa 2 — Adesao a Ata de Registro de Precos vigente

Consiste na adesdo a Ata de Registro de Precos n® 01/2025, oriunda do Pregéo Eletronico SRP n°® 90010/2025 do IFPI, nos termos da
legislacéo vigente.

Essa alternativa apresenta maior celeridade administrativa, possibilitando o atendimento tempestivo da demanda institucional mediante
aproveitamento de procedimento licitatorio regularmente realizado por outro 6rgdo da Administracdo Publica Federal, com precos
previamente registrados e condicdes compativeis com as necessidades da UFPI.

Além disso, a solugdo mostra-se operacionalmente viavel, considerando a existéncia de fornecedor apto e interessado no atendimento da
demanda, contribuindo para evitar descontinuidade no fornecimento de géneros alimenticios necessarios ao funcionamento regular dos
Restaurantes Universitarios.

JUSTIFICATIVA DA SOLUGAO ESCOLHIDA

Ap6s analise das alternativas identificadas, conclui-se que a adesdo a Ata de Registro de Pregos n° 01/2025 do IFPI apresenta-se, no
momento, como a solu¢do mais adequada para atendimento da necessidade administrativa da UFPI.

Embora a realizagdo de licitagdo propria represente solugdo mais abrangente sob a perspectiva do planejamento ordinario das
contratag@es institucionais, a necessidade imediata de manutencéo da producdo de refeigcbes nos Restaurantes Universitarios demanda
solugéo célere e apta a evitar risco de desabastecimento e interrupgéo do servigo prestado a comunidade académica.

Nesse contexto, a adeséo a ata vigente mostra-se medida administrativamente eficiente e compativel com os principios da continuidade
do servico publico, da eficiéncia e da economicidade, permitindo atendimento tempestivo da demanda institucional sem prejuizo a
qualidade dos bens a serem adquiridos.

Adicionalmente, verificou-se compatibilidade entre o objeto registrado na ata, as necessidades da UFPI e a capacidade operacional do
fornecedor, evidenciando a viabilidade da contratacédo pretendida.

7. Descricao da solucao como um todo

A solucdo proposta consiste na adesao a Ata de Registro de Pregos n° 01/2025, oriunda do Pregdo Eletrénico SRP n® 90010/2025,
realizado pelo Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui, visando a aquisicdo de géneros alimenticios do tipo carnes
de frango e suinas destinados ao atendimento das demandas dos Restaurantes Universitarios da Universidade Federal do Piaui (UFPI),
no Campus de Teresina.
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A contratagdo tem por finalidade assegurar a continuidade da producéo e do fornecimento de refeicdes (desjejum, almogo e jantar) a
comunidade universitaria, especialmente aos estudantes regularmente matriculados, contribuindo para a manutengéo das acdes de
assisténcia estudantil desenvolvidas pela instituicao.

Os géneros alimenticios pretendidos constituem insumos essenciais ao funcionamento regular dos Restaurantes Universitarios, sendo
indispensaveis a execuc¢do das atividades de preparo das refeicdes ofertadas diariamente. A auséncia desses insumos comprometeria
diretamente a continuidade do servigo de alimentacdo prestado pela UFPI, com impactos relevantes sobre a permanéncia estudantil,
sobretudo dos estudantes em situacéo de vulnerabilidade socioeconémica.

A solucéo escolhida apresenta compatibilidade com a necessidade administrativa identificada no presente Estudo Técnico Preliminar,
uma vez que possibilita atendimento tempestivo da demanda institucional mediante utilizacdo de ata vigente regularmente constituida,
com objeto compativel as necessidades da Administracéo.

Além disso, a adesao a ata proporciona maior celeridade administrativa em comparacéo a instauracéo de procedimento licitatdrio préprio,
considerando que o processo regular de contratagdo da UFPI ainda se encontra em tramitacéo interna.

Os materiais objeto da contratagdo enquadram-se como bens comuns, nos termos do art. 6°, inciso Xlll, da Lei n°® 14.133/2021, por
possuirem padrdes de desempenho e qualidade objetivamente definiveis por meio de especificagdes usuais de mercado.

Com a implementacado da solu¢é@o proposta, espera-se alcangar os seguintes resultados:

garantir a continuidade do funcionamento dos Restaurantes Universitarios da UFPI no Campus de Teresina;

assegurar o fornecimento regular de refeicdes a comunidade discente atendida pelo programa de assisténcia estudantil;

evitar riscos de desabastecimento e interrupcéo do servico publico de alimentac&o universitaria;

promover maior eficiéncia administrativa por meio do aproveitamento de procedimento licitatério ja realizado por outro 6rgdo da
Administracao Publica Federal;

proporcionar maior celeridade na contratagéo e no atendimento da demanda institucional;

assegurar observancia aos principios da eficiéncia, economicidade, continuidade do servigo publico e interesse publico;

contribuir para a permanéncia e o desempenho académico dos estudantes assistidos pelos Restaurantes Universitarios.

Dessa forma, a solucéo apresentada mostra-se tecnicamente vidvel, administrativamente adequada e compativel com as necessidades
institucionais da UFPI, atendendo aos requisitos legais e aos objetivos da politica de assisténcia estudantil desenvolvida pela
Universidade.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos estimados para aquisicdo dos géneros alimenticios foram definidos com base no consumo projetado dos Restaurantes
Universitarios do Campus de Teresina, considerando a programacao dos cardapios semanais elaborados para o periodo estimado de 10
(dez) semanas de funcionamento regular das unidades.

Para a definicdo das quantidades, foram considerados:

0 numero médio de refeicdes servidas diariamente pelos Restaurantes Universitarios;

0 consumo per capita (por pessoa) definido nas fichas técnicas das preparagoes.

0S insumos necessarios para execucdo dos cardapios planejados;

o consumo histérico dos géneros alimenticios utilizados nas preparagoes;

a necessidade de manutencdo da continuidade do servico de alimentagdo universitaria até a conclusdo do processo licitatorio
proprio da UFPI,

® os limites quantitativos legalmente permitidos para adeséo a Ata de Registro de Precos.

A estimativa observou, ainda, o limite estabelecido na legislagdo aplicavel as adesdes as atas de registro de precos, considerando o
guantitativo maximo disponivel para 6rgdos ndo participantes, correspondente a até 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos
registrados para o 6rgao gerenciador e participantes da ata.

Ressalta-se que 0s quantitativos previstos possuem carater estritamente necessario e transitorio, destinando-se ao atendimento minimo
da demanda institucional durante o periodo necessario a finalizagdo do procedimento licitatério proprio da UFPI para contratacéo regular
do objeto.

A planilha contendo os quantitativos estimados para adesdo encontram-se apresentadas a seguir.
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QUADRO I - Estimativa de Quantidades a serem contratadas

ITEM

GRUPO

DESCRICAO

UND

QTDE

Frango - COXA E SOBRECOXA, congelado, com pele e 0sso, apresentagdo inteiros. Embalado com rétulo indicando local de
origem do produto, peso, data da embalagem ou fabricacdo, data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis)
meses a partir da entrega— Marca Friato.

KG

6.000

Frango - PEITO, congelado, com pele e 0sso, apresentacao inteiro. Embalado com rétulo indicando local de origem do produto,
peso, data da embalagem ou fabricag8o, data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da
entrega - Marca Friato.

KG

3.500

Frango — FILE DE PEITO, corte congelado, SEM PELE, sem tempero. Embalado com rétulo indicando local de origem do
produto, peso, data da embal agem ou fabricagdo, data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir
daentrega— Marcalar.

KG

6.000

10

Carne suina— BISTECA (CARRE), com 0sso, congelada. Apresentagéo serrada em porgdes de 200 g. Embalado, com rétulo
indicando local de origem do produto, peso, data da embalagem ou fabricagdo, data de vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega- Marca BRF/ SADIA.

KG

3.000

11

Carne suina— LOMBO, congelada. Apresentacéo INTEIRO. Embalado, com rétulo indicando local de origem do produto, peso,
data da embalagem ou fabricagdo, data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega—
Marca DALIA.

KG

4.500

12

Carne suina— PERNIL, congelado. Processamento sem 0sso e sem pele. Apresentacdo pega INTEIRA. Embalado, com rétulo
indicando local de origem do produto, peso, data da embalagem ou fabricacado, data de vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega— MarcaDALIA.

KG

3500

13

Carne suina— COSTELA, resfriada. Apresentagdo SALGADA, serrada em porgdes de 40 a 60 gramas. Embalado em saco
pléstico transparente, com rétulo indicando local de origem do produto, peso, data da embalagem ou fabricaco, data de
vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega— MarcalMPERIO.

KG

750

14

Carne suina— PE, resfriada. Apresentacio SALGADO, serrada em porgdes de 40 a 60 gramas. Embalado em saco pléstico
transparente, com rétulo indicando local de origem do produto, peso, data da embal agem ou fabricagdo, data de vencimento e
SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega— Marca FRIELA.

KG

500

TOTAL

27.750KG

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 457.850,00

Para a estimativa do valor da contrata¢@o ora proposta, utilizou-se como referéncia os prec¢os registrados na Ata de Registro de Pre¢os n°
01/2025 (Pregédo SRP n° 90010/2025 — IFPI), a qual se pretende aderir, em anexo.

A adocao dessa referéncia garante maior fidedignidade ao valor estimado, uma vez que os prec¢os ja foram objeto de procedimento
licitatério regular, conduzido em ambito federal, com observancia aos principios da economicidade, transparéncia e competitividade
previstos na Lei n® 14.133/2021.

Com base nos itens a serem adquiridos, devidamente discriminados no QUADRO | - Estimativa de Quantidades a serem contratadas,
o valor global da contratacéo foi estimado em: R$ 457.850,00 (quatrocentos e cinquenta e sete mil, oitocentos e cinquenta reias).
A seguir, apresenta-se o quadro com a consolidacédo da estimativa:
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QUADRO II - Estimativa do valor da contratacdo pretendida, fundamentada na adesao a Ata de Registro de Precos n° 01/2025
(Pregéo n°90010/2025 — IFPI)

ITEM

GRUPO

DESCRICAO

UND

QTDE

PRECO
UNIT/KG
(RY)

PRECO TOTAL (R$)

Frango - COXA E SOBRECOXA, congelado, com pele e 0sso,
apresentacdo inteiros. Embalado com rétulo indicando local de
origem do produto, peso, data da embal agem ou fabricagdo, data de
vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a
partir da entrega— Marca Friato.

KG

6.000

9,50

57.000,00

Frango - PEITO, congelado, com pele e 0sso, apresentacdo inteiro.
Embalado com rétulo indicando local de origem do produto, peso,
data da embalagem ou fabricacdo, data de vencimento e SIF. Prazo
de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega - Marca
Friato.

KG

3.500

13,50

47.250,00

Frango — FILE DE PEITO, corte congelado, SEM PELE, sem
tempero. Embalado com rétulo indicando local de origem do
produto, peso, data da embalagem ou fabricacdo, data de
vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a
partir daentrega— MarcaLar.

KG

6.000

16,90

101.400,00

10

Carne suina— BISTECA (CARRE), com 0sso, congelada.
Apresentacdo serrada em porgoes de 200 g. Embalado, com rétulo
indicando local de origem do produto, peso, data da embalagem ou
fabricacdo, data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de
6 (seis) meses a partir daentrega - Marca BRF/ SADIA.

KG

3.000

17,50

52.500,00

11

Carne suina— LOMBO, congelada. Apresentagéo INTEIRO.
Embalado, com rétulo indicando local de origem do produto, peso,
data da embalagem ou fabricacdo, data de vencimento e SIF. Prazo
de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega— Marca
DALIA.

KG

4.500

21,50

96.750,00

12

Carne suina— PERNIL, congelado. Processamento sem 0sso e sem
pele. Apresentacdo peca INTEIRA. Embalado, com rétulo indicando
local de origem do produto, peso, data da embal agem ou fabricacao,
data de vencimento e SIF. Prazo de validade minimo de 6 (seis)
meses a partir da entrega— Marca DALIA.

KG

3500

22,50

78.750,00

13

Carne suina— COSTELA, resfriada. Apresentacdo SALGADA,
serrada em porgOes de 40 a 60 gramas. Embalado em saco plastico
transparente, com rétulo indicando local de origem do produto,
peso, data da embalagem ou fabricacao, data de vencimento e SIF.
Prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega—
Marca IMPERIO.

KG

750

23,00

17.250,00

14

Carne suina— PE, resfriada. Apresentacdo SALGADO, serradaem
porcdes de 40 a 60 gramas. Embalado em saco pléstico transparente,
com rétulo indicando local de origem do produto, peso, data da
embalagem ou fabricag8o, data de vencimento e SIF. Prazo de

KG

500

13,90

6.950,00
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validade minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega— Marca
FRIELA.

VALOR TOTAL A CONTRATAR 457.850,00

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

N&o ha previséo de parcelamento da contratagdo. Considerando que a aquisi¢do serd realizada mediante Adeséo a Ata
de Registro de Pregos n°® 71/2024 (Pregado n° 93800/2024 — IFSP) serdo empenhadas as quantidades necessérias dos ,
itens planejados, conforme estabelecido no estudo técnico.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Para o atendimento das demandas de alimentagdo no campus de Teresina, faz-se necessario o pleno funcionamento do Restaurante
Universitario (RU). O pleno funcionamento do RU esta atrelado a disponibilidade de outras contrata¢fes, as quais ja foram efetuadas ou
estéo em fase de conclusdo para aquisi¢éo:

- servicos de médo de obra especializada com servidores administrativos e técnicos responsaveis pelo planejamento e gerenciamento da
producdo de alimentos bem como pela gestdo geral dos servigos oferecidos pelos RUs. Este quadro é suprido por servidores efetivos da
Instituicao;

- contratagdo de servicos de mdo de obra especializada terceirizada ndo contemplados no quadro de recursos humanos do servico
publico federal, tais como cargos de manipuladores de alimentos (cozinheiros, auxiliar de cozinha, almoxarife e auxiliar de almoxarife) —
contrato 52/2025, bem como 0s cargos inerentes a limpeza geral das areas, controle dos acessos e apoio administrativo; Estas
demandas ja estdo supridas por meio de outros;

- aquisicdo de materiais de consumo em geral que serdo utilizados na producdo e distribuicdo das refeicdes, e na higienizagdo dos
equipamentos, utensilios e dos ambientes dos servicos. Estes insumos (alimentos diversos, materiais de higiene e limpeza, materiais
descartaveis e outros) sdo adquiridos anualmente, mediante licitagdo publica, por meio de pregdo eletrdnico para registro de precos,
conforme legislacéo vigente. Cita-se neste documento o pregao vigente: Pregdo UFPI N° 90009/204; 90017/2024 e 90022/2024.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A aquisicao dos referidos materiais, encontra-se alinhada com os seguintes instrumentos de planejamento desta Instituicao:

a) A Politica Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES, regulamentado pela Lei 14.914 de 3 de julho de 2024, com a finalidade de
ampliar as condi¢cdes de permanéncia e minimizar os efeitos das desigualdades sociais e regionais entre os dos jovens na educacao
superior publica federal, apresenta 10 linhas de a¢bes de assisténcia estudantil a serem desenvolvidas nas IFES. Moradia Estudantil e
Alimentacéo sdo as primeiras linhas de acédo a serem trabalhadas, conforme orienta o programa. A presente proposta de contratagéo visa
cumprir uma das diretrizes do PNAES, pois origina-se a partir das demandas dos Restaurantes Universitarios dos quatro campi da UFPI,
0s quais garantem a oferta de alimentagdo a comunidade universitaria, especialmente aos discentes pois estes demandam 93% dos
servigos dos RUs.

b) O Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) da UFPI (2020 - 2025), nos itens relativos a Assisténcia Estudantil, encontra-se
alinhado com o PNAES e apresenta como objetivo a oferta e ampliagdo dos servicos de Restaurante Universitario a comunidade
universitaria, em todos os campi. Portanto pode-se afirmar que os materiais a serem adquiridos oportunizardo o atendimento das
demandas de refei¢cdes e garantirdo assim, a oferta de alimentagdo a comunidade académica em geral;

C) a presente aquisicdo encontra-se também vinculada ao Plano anual de Contratagées (PAC 2026) do Ministério da Economia. O
referido programa visa consolidar todas as contrata¢des/aquisicdes que o 6rgéo ou entidade pretende realizar no exercicio subsequente
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13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A presente proposta de contratacdo almeja a aquisicdo de materiais que atendam além dos requisitos técnicos/especificos solicitados,
requisitos como: economicidade, eficacia, eficiéncia e melhor aproveitamento dos recursos materiais e/ou financeiros da administragéo.
Espera-se ainda, o alcance dos seguintes resultados:

- otimizagdo de custos administrativos de gerenciamento de todo o processo de contratagdo, da forca de trabalho que possuimos tanto na
gestdo quanto fiscalizacéo de contratos.

- atendimento a todos os preceitos legais vigentes.

- mitigar chances do inadimplemento contratual por parte da(s) empresa(s) que possa gerar desgastes ou custos para esta instituicao.
- garantir a boa execuc¢édo dos contratos, sempre embasados nos principios de eficiéncia e sustentabilidade.

- economicidade ao colocar os itens em lote, para estimular a competitividade e evitar que a licitacéo seja deserta.

- garantir a continuidade na aquisicdo dos materiais pretendidos;

- contribuir para a manutencao de o bom estado nutricional dos estudantes;

- Contribuir preventivamente para a reducéo da inseguranca alimentar dos estudantes

- contribuir indiretamente para a redugdo da repeténcia e evasdo escolar.

14. Providencias a serem Adotadas

A futura contratagdo requer o acompanhamento de profissional qualificado para analisar, julgar e receber os materiais solicitados, de
forma a verificar se todas as especificagdes e exigéncias foram cumpridas satisfatoriamente, ndo havendo necessidade de novos
servidores para a fiscalizacéo e gestéo contratual, visto que o setor demandante ja possui servidores qualificados para esse fim.

No sentido de garantir adequada fiscalizacéo, serdo adotadas as seguintes providéncias:

implantacéo de rotina de conferéncia técnica no recebimento;

controle de qualidade por checklist padronizado;

registro de ocorréncias de fornecimento;

integracdo com almoxarifado e Divisédo de nutricao;

capacitagado interna sobre procedimentos de fiscalizag&o (quando necessario).

15. Possiveis Impactos Ambientais

A futura contratacao refere-se a aquisi¢o de materiais de consumo, compreendendo alimentos perciveis: carnes de frango e suinas. Em
razao da natureza dos itens, foram identificados possiveis impactos ambientais associados principalmente as etapas de armazenamento,
manuseio, transporte e descarte de embalagens e residuos gerados apés o consumo.

Os potenciais impactos ambientais relacionados a contratac¢éo incluem:

- geracao de residuos sdlidos (embalagens plasticas, papeldo e descartaveis);

- risco de descarte inadequado de residuos e embalagens;

- consumo de recursos naturais associados a cadeia produtiva e logistica dos produtos;

- Embora néo se trate de contratacdo com elevado potencial de impacto ambiental, reconhece-se a existéncia de impactos indiretos e
controlaveis, os quais serdo mitigados por meio da adogao das seguintes medidas:

observancia das boas praticas de armazenamento e manuseio de alimentos, conforme normas sanitarias e técnicas aplicaveis;
adocdao de rotinas de segregacéo e destinacao adequada de residuos, em conformidade com as diretrizes de gestéo de residuos
sélidos da institui¢éo;

priorizacdo, sempre que possivel e viavel, de produtos com embalagens reciclaveis ou de menor impacto ambiental;

orientagdo para que fornecedores atendam as normas ambientais vigentes e a legislacao aplicavel quanto a producéo,
acondicionamento e transporte;

utilizagdo consciente dos materiais, com controle de consumo e reducéo de desperdicios;

destinagdo ambientalmente adequada das embalagens e residuos gerados, por meio dos fluxos institucionais de coleta.
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Dessa forma, a contratacdo esta alinhada ao principio do desenvolvimento nacional sustentavel previsto na Lei n® 14.133
/2021, contemplando a identificacdo de impactos ambientais potenciais e a definicdo de medidas mitigadoras proporcionais a natureza do
objeto, conforme orientagBes da IN SEGES n° 58/2022 e boas préticas recomendadas pelos 6rgéos de controle.

16. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

16.1. Justificativa da Viabilidade

A equipe de planejamento declara a contratacdo viavel sob os aspectos técnico, operacional, orcamentdrio e de mercado, com base na anélise de

alternativas, levantamento de mercado, estimativa de quantidades e precos, avaliacdo de riscos e defini¢do da solugdo mais vantajosa, em conformidade
com a Lei n° 14.133/2021 e a IN SEGES n° 58/2022.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

SUELI MARIA TEIXEIRA LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/05/2026 as 11:40:26.

DAILA LEITE CHAVES BEZERRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/05/2026 as 11:42:12.
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Edital

PREGAOQO 90010/2025

UASG: 158146

DATA DA SESSAO: 13/02/2025
HORARIO: 09:00

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI -
IFPI

PREGAO ELETRONICO N° 90010/2025

(Processo Administrativo n° 23054.000117/2024-49)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui - IFPI, por
meio da Coordenacdo de Compras e Licitagdes - CCL, sediado na Rua Alvaro Mende, n° 1597,
Centro, Teresina- PI, CEP: 64.000-040, realizara licitagdo, para registro de pregos, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto
n® 11.462, de 31 de margo de 2023, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as
condi¢des estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a Aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo
para atender as necessidades dos Restaurantes Institucionais e laboratérios do Instituto Federal do
Piaui campus Teresina Central, campus Avang¢ado Dirceu Arcoverde e Campus José de Freitas,
conforme condigées, quantidades e exigéncias descritas no Edital, Termo de Referéncia e demais
anexos.

1.2. A licitagado sera dividida em itens e grupos, conforme tabela constante do Termo de Referéncia
e ainda das Observagdes 1 e 2 (abaixo da tabela, paginas 40/41 do TR), facultando-se ao licitante a
participagdo em quantos itens isolados forem de seu interesse.

1.3. Quanto aos itens que compdem os grupos, na oferta de proposta para grupo
devem ser contemplados todos os itens que o compdem.
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2. Do registro de precos

2.1. As regras referentes aos orgaos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesodes
sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

3.1. Poderéo participar deste Pregéo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do
Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverao atender as condigbes exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagbes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela
informagao, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo
identifique incorrecédo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitacdo.

3.5. Para os itens 133 ao 163, a participacdo € exclusiva a microempresas e empresas de pequeno
porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.6. A obtencgao do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitagdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administragao Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.7. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021 , para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

3.8. Nao poderao disputar esta licitagio:
3.7.1 aquele que nao atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.7.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagado versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;


http://www.gov.br/compras)
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3.7.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador,
acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel
técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela
necessarios;

3.7.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de sanc¢ao que lhe foi imposta;

3.7.5.aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe fungao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.7.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.7.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagao do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condi¢des anadlogas as de escravo ou por contratacdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislagéo trabalhista;

3.7.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;

3.7.9. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigao;

3.7.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucédo do contrato
agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos
termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

3.9. O impedimento de que trata o item 3.7.4 serda também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangéo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado
o ilicito ou a utilizagao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.10. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa
a que se referem os itens 3.7.2 e 3.7.3 poderao participar no apoio das atividades de planejamento
da contratagdo, de execucdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo
exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

3.11. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

3.12. O disposto nos itens 3.7.2 e 3.7.3 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servigo que
inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.13. Em licitagbes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagéo estrangeira ou por organismo financeiro internacional
com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou
juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada
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inidbnea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

3.14. A vedacéao de que trata o item 3.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da
contratacado na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

4. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Na presente licitagado, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagao de propostas e
lances e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sess&o publica.

4.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os
licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitacdo e a proposta com o pregco ou o percentual de desconto, observado o
disposto nos itens 8.1.1 e 8.13.1 deste Edital.

4.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

4.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢gdes contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas

convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no
instrumento convocatorio;

4.4.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo
7°, XXXIII, da Constituicao;

4.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.4 4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021.

4.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrbnico, que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3°
do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

4.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagao do campo “néo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;
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4.6.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito
ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.7. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 4.4 ou 4.6 sujeitara o licitante as sangdes
previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e neste Edital.

4.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitacao
anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

4.9. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagédo da proposta e dos documentos
de habilitagcdo pelo licitante, 0 que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao
publica e da fase de envio de lances.

4.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdéem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacao de propostas, apos a fase de envio de lances.

4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu
valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta
e obedecera as seguintes regras:

4.11.1.a aplicagdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances,
que incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relagcdo ao lance que cobrir a
melhor oferta; e

4.11.2.0s lances serao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

4.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor prego; e

4.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

4.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 4.11 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgdos de
controle externo e interno.

4.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no
sistema eletrénico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda
de negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de sua
desconexao.

4.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
que possa comprometer o sigilo ou a segurancga, para imediato bloqueio de acesso.
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5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

5.1.1. valor unitario para todos os itens acrescido do valor global total quanto a composi¢ao do grupo.

5.1.2. Marca;
5.1.3. Fabricante;

5.1.4. Quantidade cotada, devendo respeitar o minimo que esta representado pela quantidade total
de cada item;

5.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.2.1. O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratacdo

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execugao do objeto.

5.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragcdo, sob
alegacao de erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

5.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis,
a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses.

5.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréo retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

5.7. A apresentagao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

5.7.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

5.7.2. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.7.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicagao
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do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no item 4.9.

5.8. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogao das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execugao
do contrato.

6. Da abertura da sessao, classificagdao das propostas e formulagao de lances

6.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

6.2.Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

6.3.0 sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

6.4.Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

6.5.0 lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

6.7. 0 licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de 5% (cinco porcento).

6.9.0 licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10.0 procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

6.11.0 modo de disputa adotado sera o “aberto e fechado”, onde os licitantes apresentarao lances
publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

6.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracao inicial de quinze minutos. Apds
esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrera o periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepcéao de lances.
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6.11.2.Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

6.11.3.No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu
Ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

6.11.4.Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢gdes definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o maximo de trés,
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

6.11.5. Apods o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.12.Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13.Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.

6.14.Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

6.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢ao dos lances.

6.16.Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro
horas da comunicagao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgagéo.

6.17.Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.18.Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto
a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as
microempresas € empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

6.18.1. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.18.2.A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.
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6.18.3.Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.18.4.No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

6.19.S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar
nova proposta em ato continuo a classificagao;

6.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacdes previstos nesta Lei;

6.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acgdes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

6.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientagbes dos 6rgéos de controle.

6.19.2.Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

6.19.2.1. empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do érgao
ou entidade da Administracao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitacdo
realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se
localize;

6.19.2.2. empresas brasileiras;
6.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n°
12.187, de 29 de dezembro de 2009.

6.20.Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pre¢co maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacao, o
pregoeiro podera negociar condigbes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

6.20.1.Tratando-se de licitagdo em grupo, a contratacdo posterior de item especifico do grupo
exigira prévia pesquisa de mercado e demonstragdo de sua vantagem para o 6rgao ou a entidade e
serao observados os pregos unitarios maximos contidos na tabela do item 1 do Termo de referéncia
como critério de aceitabilidade.
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6.22.3.A negociagao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apdés a negociagado, for
desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do pregco maximo definido pela
Administragao.

6.22.4.A negociacéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

6.22.5.0 resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatorio.

6.22.6.0 pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 4 (quatro) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se
for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos
neste Edital e ja apresentados.

6.22.7.E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.21.Apods a negociagao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da proposta.

7. Da fase de julgamento

7.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme previsto

no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislagao correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto
a existéncia de sangao que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da

Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu socio
majoritario, por forca da vedacgao de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas
no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n°® 3/2018, art. 29, caput)

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a uma eventual desclassificacao.
(IN n° 3/2018, art. 29, §2°).
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7.3.3. Constatada a existéncia de sangao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicao
de participacao.

7.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade
com os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

7.5. Verificadas as condigbes de participagao e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de
2022.

7.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.6.1. contiver vicios insanaveis;
7.6.2. ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

7.6.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo definido para a
contratacgéo;

7.6.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administrac¢ao;

7.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

7.7. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragao.

7.7.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, sé sera considerada apés diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

7.7.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.7.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa
comprove a exequibilidade da proposta.

7.9. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacdo de Precos elaborada pela
Administragao, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha
por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena
de nao aceitacao da proposta.

7.9.1. Em se tratando de servigos de engenharia, o licitante vencedor sera convocado a apresentar
a Administracédo, por meio eletrénico, as planilhas com indicacdo dos quantitativos e dos custos
unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo, bem como com detalhamento das
Bonificagbes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos
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valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizacdo dos precos unitarios,
no caso de empreitada por pregco global, empreitada integral, contratacdo semi-integrada e
contratacdo integrada, exclusivamente para eventuais adequacgdes indispensaveis no cronograma
fisico-financeiro e para balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

7.10. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do objeto, podera
ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no
objeto.

7.11. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de
nao aceitagdo da proposta.

7.12. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do
procedimento para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

7.13. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

7.14. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagbes previstas neste
Edital, a proposta do licitante sera recusada.

7.15. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado nao for(em) aceita(s), o
Pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado.
Seguir-se-a com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma
que atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

8. Da fase da habilitacao

8.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagao, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos
termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serao atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em tradugao livre.

8.3. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que n&o funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a
habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

8.4. Quando permitida a participagdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando
exigida, sera feita por meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de
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habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de cada
consorciado.

8.4.1. Se o consorcio nao for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno
porte e o termo de referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-financeira, havera um
acréscimo de 10% para o consércio em relagéo ao valor exigido para os licitantes individuais.

8.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderao ser apresentados em original ou por
copia.

8.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n° 14.133/2021.

8.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de
habilitagcao, e o declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei
(art. 63, |1, da Lei n° 14.133/2021).

8.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragéo de
que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicao Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengoes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

8.10. A habilitacao sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

8.10.1. Somente havera a necessidade de comprovagédo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relacdo a
integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n° 3/2018, art. 4°, §1°,
e art. 6°, §4°).

8.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos o6rgaos responsaveis pela informagdo, devendo proceder,
imediatamente, a corregao ou a alteragdo dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou aqueles
se tornem desatualizados. (IN n° 3/2018, art. 7°, caput).

8.11.1. A nado observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagdo. (IN n® 3/2018, art. 7°, paragrafo unico).

8.12. A verificagao pelo pregoeiro, em sitios eletrdnicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagéo.

8.12.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serao
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 04 horas, prorrogavel por igual
periodo, contado da solicitagao do pregoeiro.

8.12.2. Na hipotese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e
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lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do
art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instrugcdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.13. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relacao ao licitante vencedor.

8.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e
apenas do licitante mais bem classificado.

8.13.2. Respeitada a excegao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitagcdo anteceder as fases de apresentagcdo de propostas e lances e de julgamento, a
verificagdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagao a todos os licitantes.

8.14. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a
apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN
73/2022, art. 39, §4°):

8.14.1. complementacéo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.14.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das
propostas;

8.15. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissédo de contratagdo podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante deciséo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes e?cacia para fins de
habilitagéo e classificagao.

8.16. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagao, até a apuracdo de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.13.1.

8.17. Somente serao disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante
cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

8.18. A comprovagéo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condicdo para
participagéo na licitagao (art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

8.19. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, n&o cabera
exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razao de fatos supervenientes
ou s6 conhecidos ap6és o julgamento.

9. Da ata de registro de precos
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9.1. Homologado o resultado da licitagao, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 05 (cinco)
dias, contados a partir da data de sua convocagéo, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacdo, sem
prejuizo das sangdes previstas na Lei n°® 14.133, de 2021.

9.2. O prazo de convocagao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitagdo
do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

(a) a solicitagao seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e

(b) a justificativa apresentada seja aceita pela Administragao.

9.3. A ata de registro de pregos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no
sistema de registro de precos.

9.4. Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quantas forem necessarias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagdo do licitante
vencedor, a descrigdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, pregos registrados e demais
condigdes.

9.5. O prego registrado, com a indicagao dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

9.6. A existéncia de precgos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condi¢des
estabelecidas, mas ndo obrigara a Administragdo a contratar, facultada a realizagdo de licitagao
especifica para a aquisi¢cao pretendida, desde que devidamente justificada.

9.7. Na hipotese de o convocado nao assinar a ata de registro de pre¢os no prazo e nas condigdes
estabelecidas, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de
reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condigdes propostas pelo
primeiro classificado.

10. Da formacao do cadastro de reserva

10.1. Apds a homologagéao da licitagao, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:.

10.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario, observada a
classificacao na licitagao; e

10.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original

10.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagao dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.

10.2.1 .A apresentagao de novas propostas na forma deste item nao prejudicara o resultado do



Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
CAMPUS TERESINA-CENTRAL
Praca da Liberdade, 1597, Centro, Centro,
TERESINA / Pl, CEP 64.000-040

certame em relagao ao licitante mais bem classificado.

10.2..2. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o
objeto com preco igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta
original.

10.3. A habilitacdo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva sera efetuada quando houver
necessidade de contratagéo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

10.3.1. quando o licitante vencedor n&o assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condi¢des estabelecidos no edital; ou

10.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de pregos, nas
hipoteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n°® 11.462/23.

10.4. Na hipotese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com prego igual ao do
adjudicatario concordar com a contratagdo nos termos em igual prazo e nas condi¢des
propostas pelo primeiro classificado, a Administragédo, observados o valor estimado e a sua
eventual atualizagao na forma prevista no edital, podera:

10.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociagdo, na ordem de
classificagao, com vistas a obtengao de preco melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario;
ou

10.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificagdo, quando frustrada a negociagdo de melhor condigao.

11. Dos recursos

11.1. A interposigao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagéo
de licitantes, a anulagdo ou revogagao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021.

11.2. O prazo recursal € de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagao ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagao
ou inabilitacao do licitante:

11.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
11.3.2. o prazo para a manifestagdo da intengao de recorrer n&o sera inferior a 10 (dez) minutos.

11.3.3. o0 prazo para apresentacado das razdes recursais sera iniciado na data de intimacao ou de
lavratura da ata de habilitacado ou inabilitagao;

11.3.3. na hipoétese de adogao da inverséao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n° 14.133, de
2021, o prazo para apresentagéo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao da ata de
julgamento.

11.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proéprio do sistema.



o

o

A

Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
CAMPUS TERESINA-CENTRAL
Praca da Liberdade, 1597, Centro, Centro,
TERESINA / Pl, CEP 64.000-040

11.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decis&o recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisdao no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisao no prazo de 10
(dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

11.6. Os recursos interpostos fora do prazo néo serao conhecidos.

11.7. O prazo para apresentagcao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposicdo do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10.0s autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio
eletrénico: https://suap.ifpi.edu.br/processo_eletronico/visualizar_processo/ba186ca7-e206-4ded-
945b-573ac057fabf/

12. Das infracoes administrativas e san¢coes
12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

12.1.1.deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou nao entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

12.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

12.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
12.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,

12.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
12.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

12.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

12.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratacdo,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego,
ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo;

12.1.4. apresentar declaragdo ou documentacgéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagao

12.1.5. fraudar a licitagao



Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui
CAMPUS TERESINA-CENTRAL
Praca da Liberdade, 1597, Centro, Centro,
TERESINA / Pl, CEP 64.000-040

12.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

12.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

12.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

12.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao
12.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

12.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

12.21. adverténcia;
12.2.2. multa;
12.2.3. impedimento de licitar e contratar e

12.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria autoridade
que aplicou a penalidade.

12.3. Na aplicagao das sanc¢des serdo considerados:

12.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

12.3.2. as peculiaridades do caso concreto

12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

12.3.4. os danos que dela provierem para a Administragcao Publica

12.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos orgaos de controle.

12.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, a contar da comunicacgao oficial.

12.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

12.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7 e 12.1.8, a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.

12.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

12.6. Na aplicagcdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
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(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao.

12.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia
das infragbes administrativas relacionadas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, quando nao se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no
ambito da Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou
entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

12.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7
e 12.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3 que
justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

12.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo, descrita
no item 12.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as
penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora
da licitagao, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

12.10.A apuracdo de responsabilidade relacionadas as sancbes de impedimento de licitar e
contratar e de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragéo de
processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagéao, apresentar
defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

12.11.Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicagdo das sangdes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimac&o, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decis&o recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera proferir
sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

12.12.Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragao da aplicagdo da sangao de declaragao
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da
intimagéao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

12.13.0 recurso e o pedido de reconsideragcido terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha deciséao final da autoridade competente.

12.14.A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacédo
de reparagéo integral dos danos causados.

13. Da impugnacio do edital e do pedido de esclarecimento

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao da Lei
n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do
certame.
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13.2. A resposta a impugnacgao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior & data da abertura do certame.

13.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, através
do " e mail" licitacaoctc@ifpi.edu.br

13.4. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

13.4.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnagédo é medida excepcional e devera ser motivada
pelo agente de contratagdo, nos autos do processo de licitagéo.

13.5. Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

14. DAS DISPOSIGCOES GERAIS
14.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

14.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagao
do certame na data marcada, a sessado sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

14.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessado publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

14.4. A homologagéao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

14.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a segurancga da contratacgao.

14.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagéo e apresentagido de suas propostas e a
Administracdo n&o sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
condugao ou do resultado do processo licitatorio.

14.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

14.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

14.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

14.10.0 Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP) e endereco eletrénico https://suap.ifpi.edu.br/processo_eletronico
/visualizar_processo/ba186ca7-e206-4ded-945b-573ac057fabf/

14.11.Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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14.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia
14.11.1.1.Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
14.11.2. ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato

14.11.3. ANEXO Ill — Minuta de Ata de Registro de Pregos

Teresina-PI, 27 de janeiro de 2025

Paulo Borges da Cunha

Reitor - IFPI
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UASG 158353 Termo de Referéncia 19/2024

Termo de Referéncia

Informacodes Basicas

Nimero
do artefato UASG

158353-INST.FED.DE ED.,CIENC.E TEC
19/2024 DO PI AUI\II

Outras informacdes

Categoria Numero da Contratagio Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 23054.000117/2024-49

1. Definicdo do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. Aquisicao de géneros alimenticios e materiais de consumo para atender as necessidades dos Restaurantes Institucionais e

laboratorios do Instituto Federal do Piaui campus Teresina Central, campus Avangado Dirceu Arcoverde e Campus José de
Freitas, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

QUANTITATIVO UASG's
PARTICIPANTES

VALOR
- UNIDADE .
DESCRICAO / QTDE MAXIMO VALOR CRONOGRAMA

HTEM ESPECIFICACAO CATMAT ME[I))I;DA TERESINA TOTAL lINI"VI'.r'\RIO TOTAL (RS) [ DE ENTREGA
CENTRAL |CAMPUS ACEITAVEL (RS)
(EXECUTOR)| UASG
158355

GRUPO 1

Carne bovina g
COXAO DURO,
resfriado.
Apresentagao peca
INTEIRA. Embalado
em saco  plastico
transparente,

com rotulo indicando
local de origem do
produto, peso,

1. data da 465394 Quilograma 12000 12000 43,46 521.520,00 SEMANAL
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,

Prazo de validade

minimo de 6 (seis)

meses a partir da

entrega.
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Carne bovina -
LAGARTO, resfriado,|
Apresentagio pegcal
INTEIRA. Embalado]
em saco  plasticol
transparente, com|
rétulo indicando local
de origem do produto,)
2. peso, data da 447441 Quilograma 8000 8000 36,28 290.240,000 SEMANAL
embalagem ou
fabricagcdo, data de
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne bovina -
MUSCULO, traseiro,
resfriado.
Apresentacao
MOIDA.  Embalado
em saco  plastico
transparente, com
rétulo indicando local
3. |de origem do produto, 447498 | Quilograma 3500 3500 34,59) 121.065,000 SEMANAL
peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade]
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne bovina g
PATINHO, resfriado,
Apresentacdo peca
INTEIRA. Embalado]
em saco  plastico
transparente, com|
rétulo indicando local
de origem do produto,
4. peso, data da 447448 Quilograma 12000 12000 46,75 561.000,000 SEMANAL
embalagem ou
fabricagdo, data de]
vencimento e  SIF,
Prazo de validade]
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne bovina —
COXAO MOLE,
resfriado.
Apresentagdo peca
INTEIRA. Embalado
em saco  plastico
transparente,

com roétulo indicando
5. [local de origem do 447432 | Quilograma 10000 10000 45421 454.200,000 SEMANAL
produto,

peso, data da
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embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
entrega.
GRUPO 2
Frango - COXA E|
SOBRECOXA,
congelado, com pele ¢
0SS0, apresentagaol
inteiros. Embalado
com rotulo indicandof
local de origem do] 197.400,00)
6 |produto, peso, data daf 447636 | Quilograma 12000 12000 16,45 SEMANAL
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
entrega.
Frango -  PEITO,
congelado, com pele ¢
0850, apresentagao
inteiro. Embalado
com rétulo indicandof
local de origem do|
produto, peso, data da] .
7 447596 Quilograma 7000 7000 21,92 153.440,000 SEMANAL
embalagem ou
fabricagcdo, data de
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
entrega.
Frango — FILE DE
PEITO, corte
congelado, SEM|
PELE, sem tempero,|
Embalado com rétulo
indicando  local de
origem do produto,
8 [peso, data da 370898 Quilograma 12000 12000 26,01 312.120,000 SEMANAL
embalagem ou
fabricacdo, data de
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
entrega.
ITEM 9
Peixe — FILE DE
TILAPIA, tipo fil¢,
S EM PELE,
congelado. Embalado,)
com rotulo indicando
local de origem do
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produto, peso, data da 530 | yilograma 5000 5000 5513 275.650,000 SEMANAL
embalagem ou
fabricagdo, data de
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

GRUPO 3

Carne suina —
BISTECA (CARRE),
com osso, congelada.
Apresentagdo  serradaf
em porg¢des de 200 g.
Embalado, com rotulo)
indicando  local de
origem do produto,
10 447508 Quilograma 6000 6000 28,92 1735200 SEMANAL

peso, data da
embalagem ou
fabricacdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne suina -
LOMBO, congelada.
Apresentacido
INTEIRO. Embalado,
com rotulo indicando
local de origem do

produto, peso, data da

11 447518 Quilograma 9000 9000 28 252.000,000 SEMANAL

embalagem ou
fabricacdo, data de
vencimento ¢ SIF.
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne suina B
PERNIL, congelado.
Processamento  sem|
osso e sem pele,
Apresentagao pegal
INTEIRA. Embalado,|
com rétulo indicandof
local de origem do .
12 447525 Quilograma 7000 7000 26,62 186.340,000 SEMANAL
produto, peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Carne suina -
COSTELA, resfriada.
Apresentac¢do
SALGADA, serrada
em porgdes de 40 a 60
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gramas. Embalado em
saco plastico

transparente, com|
13 |étulo indicando locall 258245 | Quilograma 1500 1500 27,69 41535 SEMANAL
de origem do produto,)
peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de]
vencimento e  SIF,
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)

meses a partir da

entrega.

Carne suina — PE,
resfriada.
Apresentacao
SALGADO, serrada
em porgdes de 40 a 60
gramas. Embalado em
saco plastico
transparente, com

rétulo indicando local
14 de origem do produto, 241664 Quilograma 1000 1000 21,69 21.690,000 SEMANAL
peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade]
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

GRUPO 4

BACON
DEFUMADO.
Apresentagdo pecal
INTEIRA. Embaladof
em saco  plasticol
transparente, com|
rétulo indicando local
de origem do produto,)
15. 447666 Quilograma 1500 1500 41,57 62355 SEMANAL
peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de|
vencimento e  SIF,
Prazo de validade]
minimo de 6 (seis)
meses a partir da

entrega.

Linguiga
CALABRESA
defumada de carne
suina. Sem adigdo de|
qualquer  tipo  de
pimenta. Produtof
embalado a  vacuo|
com rétulo indicandof
local de origem do|
produto, peso, data dal
16. embalagem ou 447702 Quilograma 5000 5000 35,27, 1763500 SEMANAL

fabricagdo, data de
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vencimento e SIF.
Prazo de validade
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
entrega
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Batata inglesa pré-
frita, cortada tipo .
17. . 233879 Quilograma 2000 2000 21,34 42680 SEMANAL
palito, congelada.

Pronta para fritar.

Presunto de PERU,
tipo cozido, sem capa
de gordura, aplicagdo

alimentagdo humana,

Resfriado.
Apresentagao para
entrega: Peca

contendo 5 Kg.
Embalado a vacuo em|
saco plastico

18. ransparente, com 447776 Quilograma 1500 1500 42,29 63435 SEMANAL
rétulo indicando locall
de origem do produto,)
peso, data da
embalagem ou
fabricacdo, data de
vencimento e  SIF,
Prazo de validade 60
dias (fechado) a partir

da data de entrega.

Queijo t ipo]
MUSSARELA,
inteiro, resfriado.|

Prazo de validade 60|
dias (fechado) a parti
da data de entrega.
Apresentagio paral
entrega: Peca
contendo 5 Kg.
19. Embalado a vacuo eml 446633 Quilograma 2500 2500 50,25 125625 SEMANAL
saco plastico

transparente, com|
rétulo indicando local
de origem do produto,
peso, data da
embalagem ou
fabricagdo, data de

vencimento e SIF.

GRUPO 5

Acucar, tipo cristal,|

origem vegetal,

sacarose de cana de|

20 [agucar, granulado, 463989 Quilograma 6000 6000 5,93 35580 SEMANAL

branco, sem

impurezas. Pacote

com 1 Kg.

ADOCANTE, aspectof

fisico liquido,

CONTENDO
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APENAS ingrediente
21 |ESTEVIA. Tipo| 295546 Unidade 80 80 17,39 1388]  SEMANAL
dietético,
carateristicas
adicionais: com bico
dosador. Frasco com
80 ml.

Arroz Parboilizado]
polido. Tipo I, longo|
fino.  Acondicionado
em embalagem
plastica resistente,
contendo na
embalagem

22 |identificagdo do[ 458910 Facote com 8000 8000 37,37 298.960,000 SEMANAL
produto, marca do Ske
fabricante, prazo de
validade e  peso
liquido. Entregar em
embalagem de 05 kg
(SOLICITAMOS

AMOSTRA).
Feijao BRANCO.

Grupo I comum , tipo

1. Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
23 peso, fornecedor, datal 464559 Quilograma 6000 6000 13,68 82080 SEMANAL
de fabricagdo ¢ de
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  materiall
estranhos. Embalagem
de 1 K ¢
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Feijao CARIOCA.
Grupo I comum , tipo
1. Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
24 peso, fornecedor, data 464553 Quilograma 6000 6000 9,73 58.380,000 SEMANAL
de fabricagdo ¢ de
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  materiall
estranhos. Embalagem
de 1 K ¢
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Feijaio PRETO. Grupo|
I comum, tipo 1,
classe preto.

Acondicionado em
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embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na

embalagem  (rétulo)
25 |dos ingredientes,| 464552 Quilograma 4000 4000 10,34] 413600 SEMANAL
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo e de
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  material
estranhos. Embalagem
de 1 K ¢
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

GRUPO 6

Acafrdo da Terra ou
Clrcuma. Especiaria,
apresentacao
industrial, aspecto
fisico pd, aplicagdo
culindria em geral.
Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico
transparente, com
26 |. . ~ 463893 Quilograma 300 300 25,49 7647) SEMANAL

identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricacdo &
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  materiall
estranho. Pacote com
1 Kg.

Amaciante de carnes.
Tempero  preparadol
com papaina.
Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
27 |embalagem  (rétulo)l 233810 Quilograma 300 300 15,09 45271 SEMANAL
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo ¢
validade. Isento de
sujidades,  parasitas,
larvas e  material
estranho. Pacote com
1 Kg.

Cominho.
Condimento,
apresentacao
industrial, aspecto
fisico pod, aplicagdo
culindria em geral.

Acondicionado em
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embalagem de
polietileno atoxico|

28 |transparente, com 463891 Quilograma 1000 1000 37,35 373500 SEMANAL
identificagdo na

embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo el
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  material
estranho. Pacote com
1Kg.

Corante colorifico,|
matéria prima colorau,
aspecto  fisico  po,)
aplicagdo culindria em|
geral.  Acondicionado|

em embalagem def

peso, fornecedor, datal
de fabricagdo el
validade. Isento de

sujidades,  parasitas,

polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
29 embalagem  (rtulo) 463937 Unidade 6000 6000 1,82 10.9200 SEMANAL
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricagao ¢
validade. Isento de
sujidades,  parasitas,)
larvas e  material
estranho. Pacote com
100 gramas.
Folha de  Louro
desidratada.
Condimento,
apresentacdo natural,
aspecto fisico folha
desidratada, aplicagdo
culindria em geral.
Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico
transparente, contendo
30 aproximadamente 463904 Unidade 1000 1000 2,6 26000 SEMANAL
12g, c
m
identificagao na
embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,

larvas e  material
estranho.

Manjericao
desidratado.
Condimento,
apresentacao
industrial, aspecto
fisico folha
desidratada.
Aplicagio culinaria
em geral
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Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico

31 |transparente, 463908 Unidade 2000 2000 5,32 106400 SEMANAL
contendo,
aproximadamente,
100g, c o
m
identificagao na
embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo el
validade. Isento def
sujidades,  parasitas,
larvas e  material
estranho.

Noz moscada moida.
Condimento,
apresentacao
industrial, aspecto
fisico pod, aplicagdo
culindria em geral.
Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico
transparente,
contendo,

32 aproximadaments, 463912 Unidade 1500 1500 6,7 100500 SEMANAL
100g, c O
m
identificagdo na
embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo el
validade. Isento def
sujidades,  parasitas,
larvas e  material
estranho.

Orégano.
Condimento,
apresentagdo natural,
aspecto fisico
granulado, aplicacdo
culinaria em geral.
Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico
transparente,
contendo,

33 aproximadamente, 463916 Unidade 1500 1500 6,38 9570 SEMANAL
100g, c O
m
identificacao na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo ¢
validade. Isento de
sujidades,  parasitas,|
larvas e  materiall
estranho.

Paprica Doce.
Especiaria,
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aspecto  fisico  po,
aplicagdo culinaria em|
geral. Acondicionado
frasco transparente de|
vidro ou  plastico
atoxico e vedagdo em|

cortica ou  tampal

Termo de Referéncia 19/2024

embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricacao [

validade. Isento de

34 [Plastica, contendoy g0 | Unidade 800 800 10,21 8168|  SEMANAL
aproximadamente,
100g, c O
m
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricagao ¢
validade. Isento def
sujidades,  parasitas,|
larvas e  materiall
estranho.

Pimenta do Reino
preta moida PURA.
Condimento,
apresentagdo
industrial, aspecto
fisico po, aplicagdo
culinaria em geral.
Acondicionado em
embalagem de
polietileno atoxico
transparente,

35 [contendo, 463920 Unidade 1500 1500 7,22 108300 SEMANAL
aproximadamente,
100g, [
m
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricacao ¢
validade. Isento def
sujidades, parasitas,|
larvas e  materiall
estranho.
CONDIMENTO
MISTO, apresentagao|
industrial, matérial
prima  Pimenta do|
reino e  cominho,
aspecto  fisico  po,
aplicagdo culinaria em|
geral. Pacote com 100|
gramas.
Acondicionado em|
embalagem de

36 [polietileno atoxico] 463920 Unidade 5000 5000 3,27 16350,000 SEMANAL
transparente, com
identificagao na
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sujidades, parasitas,
larvas e  material

estranho.

Sal, tipo refinado,)
aplicagdo alimenticia. .
37 . 454017 Quilograma 2000 2000 2,22 4440( SEMANAL
Acondicionado em

pacotes de 1 kg.

Catchup  tradicional,|
molho alimenticio.
Composi¢do basical
concentrada:  tomate
/ sal/ agticar

/condimento. Aspecto

fisico: Pastoso,
consistente, .

38 459663 Quilograma 1000 1000 19,75 197500 SEMANAL
encorpado e de

coloragdo acentuada.

Sabor e aroma
agradaveis ¢
acentuados, tipicos do
produto Embalagem

de, aproximadamente,
1kg.

Extrato de Tomate,
concentrado,
preparado com frutos
maduros escolhidos,
sdos, sem pele e

sementes, isento de

fermentagdes.
Aparéncia: Massa

39 . 459670 Quilograma 4000 4000 24,24] 96960 SEMANAL
consistente, cor

vermelha forte, cheirol
e sabor proprios. -
Ingredientes: Tomate,|
agucar e sal.
Embalagem com,
aproximadamente 1
Kg.

Maionese tradicional.
Maionese cremosa,|
tradicional, sem

temperos  adicionais.
40 |Prazo de validade 6| 459656 Quilograma 1500 1500 21,03 31545 SEMANAL
(seis) meses a partir|
da data de entrega,
Uso culinario.

Embalagem com 1 Kg.

Mel de abelha PURO,
Aplicagdo culinarial
em geral. Produtol
deve ser embalado em|
bisnaga plastica
atoxica  transparente,)
com identificacdo nal
embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricacdo e de
validade. Isento de
substancias estranhas
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a sua composi¢ao

normal. Nao deve ser
adicionado de
corretivos de acidez.
41 |Aspecto liquido 413364 Unidade 500 500 24,47 12235 SEMANAL
denso. Cor levemente
amarelada a castanho
escura. Cheiro e sabor
proprios. E proibida a

adicdo de corantes,

espessantes,
aromatizantes,
conservadores e
edulcorantes de
qualquer natureza,
naturais e/ou
sintéticos. Deverd)

apresentar carimbo de|
inspe¢ao sanitari
municipal, federal oul
estadual, conforme a
necessidade.

Embalagem com 500g.

Molho Inglés. Molhol

a base de especiarias|

42 |finas, tradicional | 459655 Unidade 1000 1000 13,96] 13.960,000 SEMANAL
Garrafa PET  com|
1000 ml.
Molho Shoyu. Molho
de soja, tipo|
43 tradicional. 459653 Unidade 2500 2500 18,77 46.925,000 SEMANAL

Fermentacao 100%)
natural. Garrafa PET
com 1000 mlL

Mostarda tradicional,
molho alimenticio.
Composicdo  basica:
mostarda/agua
/vinagre. Aspecto
44 . 459667 Quilograma 800 800 18,73 14984 SEMANAL
fisico: Pastoso,
consistente,
encorpado e de
coloragdo acentuada.

Embalagem de 1 Kg.

Vinagre de maga|
Fermentado acético de
maga, tipo aromatico.
Acidez 4%. Aspecto| .
45 . . 340581 Unidade 800 800 7,92 6336,000 SEMANAL
fisico liquido, aspecto|
visual limpido e sem
depositos. Frasco com|
750 ml.

Vinagre de  vinhol
branco.  Fermentado|
acético de  vinhol
branco, t ipo]
acentuado. Acide
minima de 4%.
46 |Aspecto fisico liquido, 217093 Unidade 800 800 7,13 5704 SEMANAL
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aspecto visual limpido
e sem  depositos.

Frasco com 750 ml.

GRUPO 7

Amido de  milho,
47 |aplicagdo massas. 467050 Quilograma 800 800 16,2] 12960] SEMANAL
Embalagem de 1 kg.

Farinha de  ArroZ
flocada, 100% natural,
sem sal. Pré-cozido,|
tipo 1. Flocdo de
Arroz. Acondicionado|

em embalagem def

polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
48 338857 Unidade 3500 3500 4,18 146300 SEMANAL

embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo e de
validade. Isento de
sujidades, parasitas,|
larvas e  materiall
estranhos. Pacote com
500 g.

Farinha de Milho]
flocada, 100% natural,
sem sal. Flocdo de
milho. Pré-cozido,|
tipo 1, enriquecido
com ferro e acido
félico, sem sal, isento
49 |de material terroso, 479080 Unidade 5500 5500 3,04 16720 SEMANAL
sujidades e misturas|

de outras espécies.,

Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|

transparente.  Pacote]

com 500g.

Farinha de trigo SEM
fermento,  tipo 1,

enriquecida com ferro

e acido folico.
Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagao na
50 456606 Quilograma 3000 3000 6,76 202800 SEMANAL

embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricacdo e de
validade. Isento def
sujidades,  parasitas,)
larvas e  material
estranhos. Embalagem
de 1 Kg.

Fécula de mandioca,

grupo I, tipo 1.
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51

Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagao na
embalagem  (r6tulo)
dos ingredientes,
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo e de
validade. Isento def
sujidades,  parasitas,)
larvas e  material
estranhos. Embalagem
de 1 Kg.

459085

Quilograma

800

800

Termo de Referéncia 19/2024

13,36)

10.688,00]

SEMANAL

52

Farinha de mandiocal
amarela. Grupo seca,
subgrupo fina, classe]
AMARELA, tipo 1,
acidez baixa.
Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo ¢ de
validade. Embalagem|
com 01 k g
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

458921

Quilograma

3500

3500

11,31

39585

SEMANAL

53

Farinha de mandiocal
branca, torrada. Grupo|
seca, subgrupo fina,|
classe BRANCA, tipo|
1, acidez baixa.
Acondicionado em|
embalagem de
polietileno atoxico|
transparente, com
identificagdo na
embalagem  (rétulo)
dos ingredientes,|
peso, fornecedor, datal
de fabricagdo e de
validade. Embalagem|
com 01 k g
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

458920

Quilograma

3500

3500

11,95

41.825,00]

SEMANAL

54

Macarrdo de sémola,
massa seca, formato|
Argola.  Embalagem|
de 500 gramas. Prazof
de validade minimol
de 6 (seis) meses 4
partir da data def

entrega.

459000

Unidade

5000

5000

6,52

32.600,00f

SEMANAL

Macarrdo de sémola,
massa seca, formato
Parafuso. Embalagem|

de 500 gramas. Prazo
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55

de validade minimo
de 6 (seis) meses 4
partir da data de
entrega.

458980

Unidade

5000

5000

Termo de Referéncia 19/2024

38550)

SEMANAL

56

Macarrdo de sémola,)
massa seca, formato|
Lasanha. Massa de
sémola.  Embalagem
de 500 gramas. Prazo
de validade minimol
de 6 (seis) meses 4

partir da data de

entrega.

458998

Unidade

1500

1500

10,00

15.000,00f

SEMANAL

GRUPO 8

57

Azeitona, tipo verde,)
apresentacdo  inteiras,)
SEM carogo,
aplicagdo culinaria em|
geral, sem tempero.
Apresentagdo:  Baldel
de 2 Kg (peso
drenado).

459636

Balde 2 Kg

800

800

59,03

47224

SEMANAL

58

Ervilha em conserva.
Apresentagao: Latal
com 2 Kg, peso
drenado.

462831

Lata 2 Kg

800

800

27,25

21800

SEMANAL

59

Milho  verde em|
conserva.
Ingredientes: Graos de
milho verde cozido e
salmoura.  Aplicagdo;
Alimentagdo humana,
Apresentagio: Latal
com 2 Kg (peso
drenado).

462832

Lata 2 Kg

1500

1500

34,26]

51.390,00]

SEMANAL

60

Sardinhas em
conserva AO

MOLHO D
E

TOMATE. Sardinhas|
ao proprio suco com|
molho de tomate)|
Embalagem com anel
“abre facil”. Lata com
125 gramas (peso
liquido).

449007

Unidade

2500

2500

7,25

18.125,00]

SEMANAL

61

Azeite de oliva, tipo|
extra virgem, acidez
maxima igual a 1%.
Prazo de validade]
minimo de 2 anos|
Indicado para
CONSUMO  PURO
/IN NATURA. Sabor]
e aroma agradaveis,)
tipicos do produto.
Garrafa com 500 ml]
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

463696

Unidade

1500

1500

59,04

88.560,00f

SEMANAL

Margarina cremosa
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62

tradicional.
Composi¢do basica:
Oleos vegetais
poliinsaturados, teor
minimo de 60% de
lipidios.
Caracteristicas
adicionais: Com sal,
sabor tradicional.
Propria para
preparacdes
culinarias.
Consistente, com|
aroma e sabor]
agradaveis €
acentuados, tipicos do|
produto. Embalagem
com 500  gramas.
Acorddo 113/2016 -
Padrao igual ou de
melhor qualidade:
QUALY; PRIMOR

463699

Unidade

3500

3500

Termo de Referéncia 19/2024

11,28

39.480,00f

SEMANAL

63

Oleo vegetal de soja,
Oleo refinado
comestivel,  matéria-|
prima SOJA. Isento
de misturas de outros|
oleos, gorduras oyl
outras matérias|
estranhas ao produto.
Aplicagdo  culindria|
Embalagem com 900

ml.

463692

Unidade

5000

5000

12,41

62.050,00f

SEMANAL

Batata inglesa frita
tipo palha, embalagem
1 kg. Sabor

tradicional.

463707

Quilograma

500

500

34,34

17170)

SEMANAL

GRUPO 9

65

CAFE, apresentacao|
torrado moido,
intensidade média,|
tipo tradicional,
empacotamento al
Vacuo. Prazo de
validade minimo: 15
meses. O  produto
deve possuir
certificado no
Programa de
Qualidade do Café —
PQC da Associagiol
Brasileira

de Produtores de Café
— ABIC quanto aos|
critérios de PUREZA|
e QUALIDADE de
café na  categorial
TRADICIONAL com

no minimo com nota

463593

Embalagem
500g

3500

3500

27,83

97405,00)

SEMANAL
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de Qualidade Global
minima de 4,5 pontos
e maxima de 5,9 na
escala sensorial do|
café. Embalagem de
500 g.

Termo de Referéncia 19/2024

66

Chocolate em p6 com
50% de cacau.
Apresentagao:

Embalagem de 1 Kg.

463547

Quilograma

2000

2000

44,2

88.440,00]

SEMANAL

67

Creme de  Leite.
Creme de Leite UHT,|
sabor suave,
consisténcia firme,|
embalagem cartonadal
tetra pack, nao|
amassada, com, no|
maximo, 20%  de
gordura. Prazo de
validade minimo de
180 dias apos a data
de entrega.

Embalagem com 200g.

446533

Unidade

5000

5000

3,98

19900

SEMANAL

68

Doce em tablete — tipo
Mariola, sabor
GOIABA. 100%
natural. Doce liso, ndo
cristalizado. Sem
adi¢do de corante.
Acondicionado em
embalagens
individuais, embalado
em papel celofane,
transparente e atoxico.
Cada unidade com
peso minimo de 20g.
Embalagem
secundaria  plastica,
transparente, contendo
50 unidades. Pote com
1Kg.

462665

Pote com 1
Kg

1000

1000

26,54

26.540,00]

SEMANAL

69

Fermento Quimico em|
po. Apresentacdo:

Embalagem com 200g.

459586

Unidade

500

500

11,02

5.510,00)

SEMANAL

70

Leite de coco integral,
pasteurizado ¢
homogeneizado,

Cremoso. Uso
culinario. Embalagem

com 1 litro.

464011

Unidade

1500

1500

23,22

34830

SEMANAL

71

Leite em P
INTEGRAL, origem|
de vaca, enriquecido|
com ferro e vitaminas,
Sem adigdo de agucar.
Solubilidade: NAO
Instantaneio.

Embalagem com 200
gramas. Acorddao 113
/2016 - Padrao igual

ou de melhor

446019

Unidade

5000

5000

11,72

58600f

SEMANAL
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qualidade: La
serenissima;

Camponesa.

Termo de Referéncia 19/2024

GRUPO 10

72

Piao massa fina,)
COMPRIDO, tipof
bisnaga para cachorro|
quente. Base de
farinha de trigof
refinada, tipo SEMI-
DOCE. Embalado em|
saco de polietileno
atoxico, transparente,)
com identificacdo nal
embalagem dos
ingredientes, do peso,|
do fornecedor, dag
datas de fabricagdo ¢
de validade. Pesof
unitdario minimo de|
50g.

460386

Quilograma

2000

2000

31,21

62420f

SEMANAL

73

PAO, base de farinha
de trigo refinada, tipo
DE FORMA, tipo
adicional
TRADICIONAL,
apresentacao
FATIADO
caracteristica

adicional baixa
caloria,  embalagem

tipo individual.

460404

Pacote com
500g

200

200

15,91

3182,00

SEMANAL

74

Ovo de galinhal
branco, tamanho
grande, Classe A,
Cartela com 30

unidades.

446618

Cartela

3000

3000

26,97

80.910,00f

SEMANAL

75

Torrada, pao fatiado,)
SEM MARGARINA.
Embalagem, com|
rétulo indicando local
de origem do produto,)
peso, data da
embalagem ou
fabricacdo e data de

vencimento.

467289

Quilograma

400

400

30,32

12.128,00]

SEMANAL

GRUPO 11

76

Abacaxi, espécie Avai
ou Pérola, in natura,
de primeira qualidade,
com
aproximadamente
70% de maturagdo.
Tamanho grande. Talo
aderente e casca sem
fungos; [ntegro e

consisténcia firme.

464374

Quilograma

2000

2000

10,65

21.300,00]

SEMANAL

Banana Prata, in
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natura, de primeiral
qualidade. ~ Devendo
ser b e m|
desenvolvidas. Em
pencas integras. Com|
grau de maturagdo
aproximadamente  def
70%.  Tamanho ¢
coloragdo uniformes,|
com polpa firme ¢
intacta.  Isentas  de|
lesbes de  origem|
fisica, mecénica oul
biologica,  sujidades|
ou corpos estranhos
aderidos a superficie}
externa.  Livre  def
enfermidades, insetos,

parasitas e larvas.

464449

Quilograma

10000

10000

Termo de Referéncia 19/2024

6,52

65200f

SEMANAL

78

Laranja, espécie Péra,
in natura, peso
minimo de 200g. Del
primeira  qualidade,
procedente de espécie]
genuina e sa, fresca,
com grau de
maturagdo  adequado|
para o consumo, sem|
apresentar avarias def
casca. Isento de lesdes
de origem fisica,
mecanica ou biological
matéria terrosa,
sujidades ou corpos|
estranhos aderidos 4
superficie externa,|
livre de enfermidades,
insetos, parasitas ¢

larvas.

464393

Quilograma

10000

10000

7,08

70800f

SEMANAL

79

Limao, espécie Taiti,
in natura, de primeira]
qualidade, procedente
de espécie genuina el
sa, fresca, sem|
apresentar avarias de
casca. Isento de lesdes|
de origem fisica,|
mecanica ou biological
matéria terrosa,
sujidades ou corpos|
estranhos aderidos 4
superficie externa,|
livre de enfermidades,|
insetos, parasitas ¢

larvas.

464398

Quilograma

500

500

62)

3100]

SEMANAL

Maga vermelha,|
espécie Nacional, inf
natura, aplicagaol
alimentagdo humana,
De primeira

qualidade, frutos em|

tamanho médio, no
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grau  maximo  de
evolugdo no tamanho,)
sem apresentar avarias
de casca, com grau de
maturagdo  adequado
80 para 0 consumo,| 464401 Quilograma 1000 1000 10,75 10750 SEMANAL
aroma e sabor daf
espécie, firmes, tenras
e com brilho. Isento
de lesdes de origem|
fisica, mecanica oy
bioldgica, matéria
terrosa, sujidades oul
corpos estranhos|
aderidos a superficie
externa, livre de]
enfermidades, insetos,

parasitas e larvas.

Manga espécie
Tommy, in natura. De
primeira qualidade,
tamanho de médio a
grande. Com,
aproximadamente,
70% de maturagdo,
com maturagao
natural. Casca lisa,
consisténcia firme e
81 |[integra. Isento de 464406 Quilograma 1500 1500 6,42] 9630 SEMANAL
lesbes de  origem
fisica, mecanica ou
biologica matéria
terrosa, sujidades ou
corpos estranhos
aderidos a superficie
externa, livre  de
enfermidades, fungos,
insetos, parasitas e

larvas.

Melancia, espécie
rajada, in natura. De
primeira  qualidade,|
com grau de
maturagdo  adequado|
para 0  consumo,|
82 [Pesando entre 08 e 10[ 464418 Quilograma 10000 10000 4,75 475000 SEMANAL
kg cada. Casca firme,
integra, sem manchas|
e perfuragdes.

Consisténcia firme,
sem  rachaduras ¢

partes moles.

Melao, espécie
comum, in natura. De|
primeira qualidade,|
com grau de
maturagdo  adequado|
para 0  consumo.
Casca firme, sem
avarias, polpa firme,)
sem rachaduras ¢

sujidades. Isento de

21de 53
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lesdes de  origem|
fisica, mecénica oul
biologica matérial
terrosa, sujidades ouf
corpos estranhos|
aderidos a superficiel
externa, livre de]
enfermidades, fungos,
insetos, parasitas ¢
larvas. Tamanho

médio a grande.

464422

Quilograma

10000

10000

Termo de Referéncia 19/2024

8,05

80500

SEMANAL

84

Tangerina, espécie]
Ponkan, in natura, de
primeira qualidade.
Com grau de|
maturagdo  adequado
para 0  consumo,|
Casca de cor lisa,|
integra. Cor e odor|
proprios. Isento de
lesdbes de  origem|
fisica, mecanica ou
biologica, substancias|
terrosas, sujidades ouf
corpos estranhos|
aderidos a superficie
externa, insetos,)

parasitas e larvas.

464436

Quilograma

10000

10000

9,19

91.900,00]

SEMANAL

85

Uva, espécie Italia, in|
natura. De primeiral
qualidade, tamanho ¢
coloragdo  uniforme,
Devendo ser  bem|
desenvolvida e
madura, com polpa
intacta e firme, sem|
danos fisicos e
mecanicos,  oriundos|
do manuseio ¢

transporte.

464438

Quilograma

1500

1500

19,28

28920f

SEMANAL

86

Uvas passas, escura,|
sem semente.

Embalagem contendo
identificagdo do
produto, marca do|
fabricante, prazo de
validade e peso|

liquido.

464883

Quilograma

800

800

27,10

21.680,00]

SEMANAL

87

Acelga, espécie
comum, in natura. De|
primeira  qualidade.
Folhas integras, livres|
de fungos, limpas, corf
brilhante e sem|
picadas de insetos.
Devendo ser
acondicionadas em|
sacos transparentes de

primeiro uso.

463818

Quilograma

3000

3000

12,05

36.150,00f

SEMANAL

Alho nacional, in

natura. Graudo, bulbo
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inteiro, de primeira]
qualidade, firme ¢
intacto. Com casca ¢
com todas as partes
aproveitaveis. Cor ¢
odor  caracteristicos,|
Sem lesdes de origem|
fisica ou mecéanica,
sem perfuragdes ¢
cortes, tamanho ¢
coloragdo  uniformes,|
devendo  ser  bem
desenvolvido, isento|
de sujidades, parasitas

e larvas.

463938

Quilograma

1000

1000

Termo de Referéncia 19/2024

33,24

3324,00

SEMANAL

89

Brocolis fresco, extra,)
com coloragdo verde
escuro, separados em|
magos  padronizados,)
procedente

de espécies genuinas e
sds. Isento de lesdes|
de origem fisica,
mecanica ou
biologica, de
substancias  terrosas,|
sujidades ou corpos|
estranhos aderidos 2
superficie externa, de]
insetos, de parasitas e

de larvas.

463837

Quilograma

800

800

17,41

13928

SEMANAL

90

Cebola, tipo amarela,
In natura, fresca, uso|
culinario. De primeira
qualidade, firmes ¢
bem desenvolvidas,)|
cor brilhante, haste
bem seca. Isento de
broto, d
e

enfermidades, de
lesdbes de  origem|
fisica, mecéanica ou
bioldgica, de
substancias  terrosas,
de sujidades ou de
corpos estranhos|
aderidos a superficiel
externa, de insetos,)
parasitas e larvas

(peso minimo 150g).

463782

Quilograma

3500

3500

928

32.480,00]

SEMANAL

91

Cebola, tipo roxa
/vermelha. In natura,)
fresca, uso culinario.
De primeira
qualidade, firmes ¢
bem desenvolvidas,|
cor brilhante, haste
bem seca. Isento de
broto, d
e

enfermidades, de]

lesbes de  origem|

fisica, mecdanica ou

463780

Quilograma

2500

2500

9,65

24125,00)

SEMANAL
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bioldgica, de
substancias  terrosas,
de sujidades ou de
corpos estranhos|
aderidos a superficie
externa, de insetos,)
parasitas e larvas

(peso minimo 150g).

Termo de Referéncia 19/2024

Cheiro verde in|
natura, composigao|
coentro ¢ cebolinha,
Tamanho grande.
Frescos, de primeiral
qualidade, com

coloragdo verde

escuro. Separados em

magos  padronizados,

Sem danos fisicos|
oriundos de manuseio|
e transporte, sem|
sujidade, devendo ser
bem desenvolvido, de]
colheita recente (Peso|

minimo unitario 500g).

92 Isento de lesdes de 479694 Mago 2000 2000 42 8400 SEMANAL
origem fisica,
mecanica ou
biologica, substancias|
terrosas, sujidades ouf
corpos estranhos|
aderidos a superficie}
externa, insetos,
parasitas e larvas.
Couve-flor, espécie]
comum, in natura. De|
primeira  qualidade,|
fresca, compacta,|
firme, com coloragéo|
uniforme. Sem lesdes
de origem fisica,
mecanica ou
biologica, sem

93 perfuragdes ou cortes, 463846 Quilograma 2000 2000 13,3 266000 SEMANAL
tamanho e coloragao
uniformes. Isenta de
sujidade, parasitas ¢
larvas.
Acondicionadas em|
sacos transparentes de]
primeiro uso (Peso
minimo unitario 250g).
Pepino, espécie
comum, in natura. De|
primeira qualidade,|
tamanho e coloragdo|
uniforme, fresco,
compacto e firme,)
sem lesdes de]

94 |rachaduras e cortes, 463810 Quilograma 2000 2000 6,09 12180,00f SEMANAL

Pimenta de cheiro,)

espécie verde

americana, in natura.
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De primeira
qualidade, tamanho e}
coloragdo  uniforme,|
fresca, compacta ¢
firme, sem lesdes de
rachaduras e cortes,|
sem danos fisicos|
oriundos de manuseio|
e transporte, sem|
sujidades, devendo ser
bem desenvolvida e

de colheita recente.

468303

Quilograma

200

200

Termo de Referéncia 19/2024

24,17

4834

SEMANAL

96

Pimentdo amarelo, in|
natura. De primeira
qualidade, integro,
limpo, firme, com|
pedunculo, com pele
lisa e brilhante, sem|
danos - cicatrizados|
ou ndo, sem manchas,|
sem podriddo, sem
deformagdes, sem|
areas murchas oy
queimadas. Cor;|
amarelo, intenso ¢
uniforme. Bem
desenvolvido, de]
tamanho  médio

grande. Isento  def
insetos, larvas  oul
parasitas, bem como|
de danos por estes|
provocados. Poucol
tempo de estocagem.
Fornecido em
embalagens  limpas,
secas, de material que
nao provoque
alteragdes externas oul
internas nos produtos|
e ndo transmita odor|
ou sabor estranho aos

mesmos.

463802

Quilograma

800

800

30,67,

24536

SEMANAL

97

Pimentdo verde, in|
natura. De primeiral
qualidade, livre de
fungos, cor  verde
escuro intenso,
tamanho e coloragéo
uniforme, com
pedinculo.

Consisténcia firme,
integros, sem lesdes|
de origem fisica ouf
mecanica, perfuragdes|
e cortes. Tamanho de

médio a grande.

463812

Quilograma

2000

2000

9,35

18700

SEMANAL

Pimentdo vermelho, in|
natura. De primeira
qualidade, integro,

limpo, firme, com

pedinculo, com pele
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lisa e brilhante, sem|
danos - cicatrizados|
ou ndo, sem manchas,|
sem podriddo, sem
deformagdes, sem|
areas murchas  oul
queimadas. Cor;|
vermelho, intenso ¢
uniforme. Bem
desenvolvido, de]
tamanho médio &
grande. Isento  def
insetos, larvas  oul
parasitas, bem como|
de danos por estes
provocados. Poucol
tempo de estocagem.
Fornecido em
embalagens  limpas,
secas, de material que]
nao provoque
alteragdes externas oul
internas nos produtos|
e ndo transmita odor
ou sabor estranho aos

mesmos.

463811

Quilograma

800

800

Termo de Referéncia 19/2024

26,43

21.144,00]

SEMANAL

99

Repolho Roxo,
espécie comum,|
aplicagdo culinaria em|
geral. Fresco, firme,)
odor caracteristico.
Isento de lesdes de
origem fisica,
mecanica ou biological
matéria terrosa,
sujidades ou corpos|
estranhos aderidos 4
superficie externa,|
livre de enfermidades,
insetos, parasitas ¢

larvas.

463829

Quilograma

2000

2000

19340,00]

SEMANAL

100

Repolho Verde,
espécie comum, in|
natura. Tamanho|
médio, de primeiral
qualidade. Fresco,
firme, cabecas
fechadas, tenros, sem
manchas e com|
coloragdo  uniforme,
Odor  caracteristico
Isento de lesdes de
origem fisica,
mecanica ou
biologica, de matéria
terrosa, sujidades ou
corpos estranhos|
aderidos a superficie}
externa, livre de]
enfermidades, insetos,

parasitas e larvas.

467414

Quilograma

4000

4000

8,09

32.360,00f

SEMANAL

Tomate, longa vida, in
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natura de primeira
qualidade. Com,
aproximadamente,
80% de maturagdo.
Polpa integra e firme,
coloragdo uniforme e
com brilho, casca lisa
e firme. Isento de

lesbes de  origem

101 . . 463806 Quilograma 3000 3000 10,67, 320100 SEMANAL
fisica, mecanica ou
biologica matéria
terrosa, sujidades ou
corpos estranhos
aderidos a superficie
externa, livre de
enfermidades, insetos,
parasitas e larvas
(Peso minimo unitario
150g).
Abobora, in natura,)
espécie comum,|
madura. De primeiraf
qualidade, tamanho|
grande, uniforme,
livre de sujidade, bem| .
102 463747 Quilograma 1000 1000 7,13 7130,000 SEMANAL

desenvolvida, com|
polpa  firme, sem|
danos fisicos oyl
mecanicos,  intactas,)
firmes e de colheital

recente.

Abobrinha, in natura,|
de boa qualidade,
Tamanho e coloragéo
uniformes, isenta de .
103 o 463749 Quilograma 800 800 5,81 4648,000 SEMANAL
materials  terrosos €
umidade extern
anormal, sem danos|

fisicos ¢ mecanicos.

Batata doce amarela
/rosada (Peso minimo|
unitario  500g), in|
natura. Devendo seif
bem desenvolvida. Del
primeira qualidade,|
tamanho e coloragdo| .
104 . 463753 Quilograma 1500 1500 5,51 8265 SEMANAL
uniformes, fresca ¢
compacta, firme, sem|
lesdes de rachaduras ¢
cortes, sem sujidade,)
sem danos fisicos
oriundos de manuseio

€ transporte.

Batata Inglesa lavada,
espécie  lisa  (Peso
minimo unitario|
150g). In natura, de
primeira  qualidade,
sem defeitos graves
(podridao umida,

seca, coracéo 0CO ou

negro), apresentagdo
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firme, inteira,
desprovida de odor ouf
sabor estranho, sem|
material  terroso  oul
sujidade, livres  de¢]
substancias toxicas oyl
nocivas, livre de]
insetos, parasitas ¢
larvas, sem manchas|
esverdeadas ¢ livre de

broto.

463762

Quilograma

3500

3500

Termo de Referéncia 19/2024

8,18

28630f

SEMANAL

106

Beterraba, espécie
comum (Peso minimo|
unitario  250g),  in|
natura. De primeiral
qualidade. Bulbos de
tamanho médio. Sem
folhas, isento  de
broto, de lesdes de
origem fisica,
mecanica ou
biologica, de matérial
terrosa, sujidades oul
corpos estranhos|
aderidos a superficie
externa, livre de]
enfermidades, insetos,

parasitas e larvas.

463768

Quilograma

2000

2000

6,23

12460

SEMANAL

107

Cenoura, espécie
comum, in natura. De]
primeira  qualidade,
sem folhas, de]
tamanho médio, cor]
laranja vivo uniforme,|
frescas, firmes, lisas,
sem rugas. Isento de
brotos, lesdes  de
origem fisica,
mecanica ou biological
matéria terrosa,
sujidades ou corpos|
estranhos aderidos 2
superficie externa,|
livre de enfermidades,
insetos, parasitas ¢}
larvas. (Peso minimo)

unitario 120g).

463773

Quilograma

3500

3500

7,43

26005

SEMANAL

108

Macaxeira, tipo branca
/amarela, in natura|
De primeira
qualidade, raizes|
grandes, no  graul
normal de evolugdo
no tamanho; sabor e
cor proprios da
espécie.  Uniformes,
frescas, com casca,|
inteiras, sem
ferimentos ou
defeitos, ndo fibrosa,|
livres da maior parte]

possivel de terra e

463813

Quilograma

1000

1000

8,56]

8560

SEMANAL
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corpos estranhos|
aderentes a superficiel
externa e isentas de

umidade anormal.

Maxixe, espécie
comum, in natura. De|
primeira  qualidade,
tamanho e coloragio|
uniforme. Fresco,|
compacto e firme,)
109 sem lesdes de 463791 Quilograma 500 500 8,18 4090f SEMANAL
rachaduras e cortes,|
sem danos fisicos
oriundos de manuseio
¢ transporte, sem|
sujidade. Devendo se
bem desenvolvido, de|

colheita recente.

Quiabo, espécie
comum, in natura|
Liso, de boal
qualidade, tamanho e .
110 - . 463792 Quilograma 500 500 8,78 4390] SEMANAL
coloragdo  uniforme,)
sem dano fisico oyl
mecanico (rachaduras|

e cortes).

Vagem, espécie
manteiga, in natura,
de coloragdo
brilhante, aspecto|
tenro e quebradigo,
procedente de
espécies genuinas ¢
sds, frescas. Isento de
111 lesdes de  origem| 463807 Quilograma 1500 1500 11,74 17610 SEMANAL
fisica, mecéanica oyl
biologica matérial
terrosa, sujidades ouf
corpos estranhos|
aderidos a superficie}
externa, livre de]
enfermidades, insetos,|

parasitas e larvas.

Chuchu verde, espécief
comum, in natura. De|
primeira  qualidade,)
produto fresco,
auséncia de residuos|
terrosos, brotagao,|
sujidades, parasitas ¢
larvas. Sem  danos|
112 [fisicos e mecénicos| 463778 | Quilograma 2000 2000 7.9 158000 SEMANAL
rachaduras e cortes,
Os frutos devem serf
tenros, com coloragdo
verde-claro ou escuro
e ausentes de
espinhos. Peso entre
300 a 400 gramas a
unidade.

GRUPO 12

29 de 53



UASG 158353

113

Alcool Etilico a 70% -
Aspecto Liquido.

Embalagem 1 litro.

481012

Unidade

1000

1000

Termo de Referéncia 19/2024

9,08

9080,00]

SEMANAL

114

G E L
ANTISSEPTICO com
alcool etilico a 70%,)
de grau alimenticio,)
para higiene de maos.

Embalagem de 1 Kg.

380018

Unidade

1000

1000

15,57

15570,00]

SEMANAL

115

Agua Sanitaria, a base
de  hipoclorito  de
sodio.  Concentragaol
minima de 2% de
cloro ativo. Deve
conter  registro  noj
Ministério da Saude
Embalagem plastica,
de 1 1itro de
capacidade, contendo|
o nome do fabricante,|
data de fabricagdo ¢

prazo de validade.

437156

Unidade

2500

2500

4,02

10.050,00]

SEMANAL

116

Limpa vidros com
gatilho aplicador|
Entrega frasco com|
500 ml.

470966

Unidade

300

300

1922

5.766,00]

SEMANAL

117

Sabdao em barra,
Multiuso com
glicerina. Neutro.
Sem cheiro.

Embalagem com §
unidades de 200g]

cada.

238155

Pacote

700

700

13,57

9.499,00

SEMANAL

118

Sabdo em po,
caracteristicas
adicionais:
Biodegradavel.
Embalagem de 1 kg,
Acorddo 113/2016 -
Padrao igual ou de

melhor qualidade: Ala

332971

Quilograma

2000

2000

15,16

30.320,00f

SEMANAL

119

Inseticida aerosol
acdo total.
Embalagem com 300

ml.

428271

Unidade

800

800

19,38

15504,00f

SEMANAL

120

Odorizador de
ambiente. Embalagem|
aerossol com 360 ml,

Fragrancias diversas.

307360

Unidade

400

400

17,15

6860

SEMANAL

121

Soda caustica. Uso
doméstico para
limpeza de caixas de
gordura, esgotos, ralos
sanitarios,
desentupimentos
gordurosos.

Embalagem de 1 kg

376404

Quilograma

100

100

16,64

1664

SEMANAL

Esponja para limpeza,
tipo dupla face

(composta de espuma

30 de 53




UASG 158353

122

de poliuretano com|
bactericida ¢ fibra
sintética com mineral|
abrasivo) multiuso,|
fungdo bactericida, de
alta resisténcia,
especialmente  lavar
lougas e utensilios de]
cozinha. Uso
profissional, em|
cozinha industrial.
Quando embebida em)
detergente ndo deverd
murchar,  esfiapar-se
ou soltar pedagos|
durante o processo de
esfregadura.
Dimensdes minimas:
110 mm x 75 mm x|
22 mm (com variagaol
de +/- 1 mm)

Embalagem unitaria.

416694

Unidade

5000

5000

Termo de Referéncia 19/2024

3,36

16800)

SEMANAL

123

Esponja de 1a de aco.
Utilizado na lavagem
de utensilios.

Composto  de  ago
carbono, de textura
macia, isenta de sinais|
de oxidagao.

Acondicionada em
pacote plastico
contendo 8 unidades.
Acorddo 113/2016 -
Padrao igual ou def
melhor qualidade:

Assolan

481018

Pacote 8

unid

1500

1500

5,03

7545

SEMANAL

124

Esponja para limpezal
pesada, tipo fibrago,)
indicada para limpeza
de chapas, grelhas,)
fornos e  fogdes,
Composi¢do de fibral
sintética com mineral
abrasivo. Formato|
retangular,  medidas
125 x 87 mm,
embalagem com 4|

unidades.

225905

Unidade

800

800

18,21

14568

SEMANAL

125

Escova para limpezal
pesada, t ipo
esfregona. Em
polietileno com cerdas
de nylon e alga paral
fixagdo na mao.|
Tamanho aproximado:
14,5 x 6 cm.

338311

Unidade

150

150

1.428,00]

SEMANAL

126

Pedra Sanitaria
desinfetante com
germicida [
bactericida.
Embalagem contendo

gancho +  pedra

296447

Unidade

400

400

3,64

1456

SEMANAL
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sanitaria com minimo
25 g. Fragrancias

diversas.

Termo de Referéncia 19/2024

GRUPO 13

127

Desinfetante. Indicadol
como desinfetante]
bactericida, germicidal
e odorizante. Com
aroma. Nao ataca 4
epiderme ou qualque
tipo de superficie.
Para limpeza de pisos,
pias, vasos sanitarios,|
ralos, azulejos ¢
superficies  lavaveis|
EMBALAGEM DE 5
LITROS. OBS: O
produto  deve teif
registro no Ministério
da Saude.

405276

Galdo 5
litros

400

400

42,84

17136]

SEMANAL

128

Limpador concentrado
de uso geral. Indicado
para LIMPEZA
PESADA de pisos,
paredes, banheiros,
azulejos de cozinhas
industriais ¢
superficies em geral.
A base de alcool
laurico etoxilado,
hidroxido de amonia,
sequestrante e veiculo
aquoso
desmineralizado.
EMBALAGEM COM
5 LITROS.

296447

Galdo 5
litros

300

300

38,93

11679

SEMANAL

129

Detergente
DESINCRUSTANTE.
Indicado para
LIMPAR E|
REMOVER
GORDURAS
carbonizadas e naof
carbonizadas em|
fornos, fogdes,
chapas, coifas el
superficies em geral,
Aspecto fisico liquidof
PpPrincipio ativol
acido fosforico 25 4
35%, teor acidez:pH 1
a 3, tipo limpezal
pesada,  composigdo
tensoativos nao-
Ionicos e acidulante.
EMBALAGEM DE 5
LITROS. OBS: O
produto  deve ter
registro no Ministério
da Saude.

463127

Galdo 5
litros

400

400

46,73

18692

SEMANAL
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Detergente neutro|
concentrado. Indicadof
para LAVAGEM
MANUAL de lougas,)
talheres,  copos ¢
utensilios em cozinhas
industriais e limpezal
em geral. Excelente]
poder de remogdo de|
gorduras, com
glicerina, evitando o
ressecamento das|
maos. Biodegradavel|
EMBALAGEM DE 35
LITROS. OBS: O
produto  deve ter
registro no Ministério
da Saude.

307880

Galao 5
litros

1000

1000

Termo de Referéncia 19/2024

36,73

36730f

SEMANAL

131

Limpa Aluminio.
Detergente acido
indicado para limpezal
e recuperagdo  de
superficies em
aluminio como
formas, panelas ¢
utensilios em geral,
Composi¢do Quimica;
Acido glicolico,
tensoativo  anidnico,|
aditivo, tensoativo nao|
ionico,  corante ¢
veiculo.
Ativo: Acido
Glicélico.

EMBALAGEM DE 5
LITROS. OBS: O

produto  deve te

Principio

registro no Ministério
da Saude.

249894

Embalagem
500 ml

7000

7000

3,42

23940f

SEMANAL

132

Sabonete liquido para)
Maos. Com agente]
emoliente em  sual
composi¢do que nao|
resseca a pele|
Aspecto fisico
viscoso, acidez pH 6 a
8. Aplicagdo assepsial

das ma o s|

Caracteristicas
adicionais: Agente
bactericida. Suave
fragrancia.

Embalagem 5 litros.

472873

Galdo 5
litros

300

300

21,15

6345

SEMANAL

OBS: A SEREM LICITADOS POR ITEM

OUTROS ITENS

Vassoura  retangularf
com cerdas de|
NYLON.

com cepa sintética ¢

Vassoura]

conjunto de cerdas|

macias e plumadas em|
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nylon de alta
qualidade. Fixagdo
133 [das cerdas a base 444427 Unidade 200 200 24,65 4930 SEMANAL

firme e resistente.
Cabo de madeira
plastificado medindo,
no minimo, 1,20 m.
Vassoura leve, ideal
para piso liso.
Dimensdes
aproximadas: 29,5 x
14,5x 6 cm.

Pano de limpeza
/multiuso para
cozinha industrial,
Pano tipo Limpadores
/aplicadores
descartaveis,
produzidos em ndo
tecido, utilizados na
limpeza direta ou
remogdo de sujidades,
preparo de superficies,
bem como para a
aplicagdo de produtos
quimicos ou
acabamento em
cozinhas industriais.
Produto com alta
absorcdo que além de
134 |ndo liberar particulas | 235661 Rolo 300 300 176,51 52953  SEMANAL
(fiapos), possui efeito
bactericida que evita a
proliferagdo de
bactérias em suas
fibras. Tem

as seguintes
caracteristicas:
Higiénico; Super
absorvente; Nao solta
fiapos; Resistente;
Antibactéria
(bacteriostatico); Rolo
com 300m x 28 cm.
Picotado a cada 50
cm. Composigao: 70%
viscose / 30%
poliéster. ~ Gramatura
45 g/m2.

Pano de chao branco.
Saco de  Algodao
Alvejado extra.
Composi¢ao 100%)
135 |algoddao. Alto poder] 449786 Unidade 300 300 8,07 2421 SEMANAL
de absorgdo, forte,)
£rosso. Tamanho|
aproximado: 50 x 70|

cm.

Flanela para limpeza,
Ideal  para  secai
qualquer superficiel

molhada com alta
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136 |absor¢do de agua. 232973 Unidade 300 300 3,71 1113 SEMANAL
Dimensdes: 40 (C) x
30 (L) cm, com
bordas costuradas, cor
BRANCA.

Rodo de borracha
duplo 60 cm, com|
cabo: Rodo com cabo
madeira reforgado,)
resistente, sem nos oul
trincas, medindo 60
cmX 4,0 X 3,5 cm,
aproximadamente.
Com duas laminas.
137 |[Cabo de madeira 417262 Unidade 200 200 17,55 35100 SEMANAL
reforcado com capa
plastica e ponta
rosqueavel, medindo,
aproximadamente,
1,40m. As laminas
devem medir também
60 cm e devem estar
adequadamente

fixadas na base.

Copo, material
polipropileno PP,
atoxico, resistente,|
transparente.

Aplicagdo comercial,
138 |. .. 419219 Cento 5500 5500 7,44 409200 SEMANAL
tipo uso  liquidos,)
capacidade 200 ml,|
utilizagdo descartavel,|
embalagem com 100

unidades.

Mascara  descartavell
com elastico,

confeccionada em|
TNT (100
%

polipropileno

atoxico). Cor branca.
Tamanho unico.

Dupla, com clips

139 |nasal e dois elasticos| 433920 Pacote 600 600 28 168000 SEMANAL
do tipo roli¢o
recobertos com
algoddo que s¢]

destinam ao apoio e a
ajustes a face e que sl
prendem atras  das|
orelhas do usuério)
Tamanho unico.
Pacote com 100

unidades.

Touca descartavell
sanfonada GRANDE.
Confeccionada em|
TNT, cor branca.
140 369561 Pacote 500 500 38,5 192500 SEMANAL
Tamanho 217,
gramatura: 10 g/m2,
com elastico. Pacote

com 100 unidades.
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Guardanapo de papel,
material celulose, boa
qualidade, dimensdes
aproximadas 22 x 23
cm, Cor branca, tipo
141 [folha simples, [ 293348 Pacote 5000 5000 3,07 15350 SEMANAL
caracteristicas

adicionais: Macio e
absorvente (Pacote
com 50 unidades).

Composi¢ao 100%

celulose. NAO|
RECICLADO.
Luva de vini]]

descartavel, resistente,)

transparente, SEM|
amido, ideal paral .

142 . 483866 Caixa 500 500 28,89 144451  SEMANAL
manuseio de

alimentos. Caixa com
100 unidades -

Tamanho Médio.

Luva de vinil]

descartavel, resistente,|

transparente, SEM]
amido, ideal para

143 . 437575 Caixa 600 600 36,53 21918 SEMANAL
manuseio de

alimentos. Caixa com
100 unidades -

Tamanho Grande.

Luva descartavel
CANO LONGO em
plastico transparente -
100% polietileno de
alta resisténcia e de
primeiro uso. Cano
longo,
aproximadamente, 70
144 om e 20 micras de 407965 Caixa 400 400 15,06] 6024) SEMANAL
espessura. Com
elastico para vedag@o
no antebrago, grau
alimenticio.
Ambidestra. Tamanho
Unico (Pacote com
100 unidades).

Luva de Latex natural,|

palma antiderrapante,

forrada. IDEAL
PARA TAREFAS|

145 PESADAS. Alta 443397 Par 200 200 5,38 1076 SEMANAL
resisténcia. Pacote

com 1 par — Tamanho|
Meédio.

Luva de Latex natural,|

palma antiderrapante,

forrada. IDEAL
PARA TAREFAS
146 387698 Par 200 200 7,63 1536) SEMANAL
PESADAS. Alta
resisténcia. Pacote

com 1 par — Tamanho|
Grande.
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LUVA BORRACHA,
material latex,
tamanho GRANDE,
caracteristicas
adicionais anatomica,
antiderrapante, tipo
CANO LONGO.

366698

Par

200

200

Termo de Referéncia 19/2024

16,11

3.222,00]

SEMANAL

148

Papel toalha, material
100% celulose virgem
de altissima
qualidade, com alta
absorc¢do e resisténcia
ao  umido. Tipo
interfolha, macio e
absorvente,
descartavel. Pacote
com 1000 folhas, sem
impurezas, cor branca.
NAO RECICLADO.

436328

Pacote

500

500

22,94

11470f

SEMANAL

149

Papel Higiénico
neutro.  Composigaol
folha dupla picotada,
sem perfume, de alta
qualidade, 100%)
celulose virgem, néof
reciclado.

Embalagem:  Pacote
com 8 rolos de 30 m x
10 ¢cm; Uso
doméstico, folha na
cor branco  neve,
neutro. Embalagem|
com boa visibilidade

do produto.

443004

Pacote

400

400

14,43

5772

SEMANAL

150

Papel Aluminio. Rolo
medindo 30 cm de
largura ¢ 100 m de
comprimento, sem|
furos ou sinais de

oxidagdo.

305360

Unidade

700

700

30730

SEMANAL

151

Saco plastico para
alimentos. Capacidade
5 Kg. Ideal para
acondicionamento de
alimentos.
Confeccionado em
polietileno virgem.
Transparente, de alta
densidade, em rolo
picotado. Capacidade
5,0 kg. Tamanho
aproximado: 28 x 40|
cm. Alta resisténcia,
Bobina com 500

unidades.

243160

Unidade

500

500

19200

SEMANAL

152

Saco plastico paral
lixo. Capacidade 30|
litros/6 ~ Kg  paral
residuos normais. Co
azul/ preta.

Dimensdes: ~ Largura

226092

Pacote com

200

200

38,68

7736

SEMANAL
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59 cm, altura 62 cm. 100
Super resistente ¢ sem|
cheiro.  Apresentagao|
peca Unica. Pacote

com 100 unidades.

Saco plastico para
cachorro quente. Saco
plastico, cor branca,
aplicagdo
acondicionamento de
153 |alimento — cachorro| 395773 Pacote 800 800 5,77 4616) SEMANAL
quente. Pacote com
100 unidades.
Dimensdes
aproximadas: 12 (A) x
20 (L) cm.

Sanitizante de
vegetais. Produto em
poé solto, com cloro|
ativo, concentrado|
Indicado para
desinfecgdo de frutas,)
legumes e verduras,)
154 climinando microd 404258 Quilograma 500 500 38,65 19325 SEMANAL
organismos existentes|
no alimento. Rapidal
acdo antimicrobiana,
PH 8,5 - 9,5; Teor de
cloro ativo  4%.

Embalagem de 01 kg.

Fosforo de segurangal
extra longo (9 cm). .
155 . 241346 Caixa 1000 1000 4,46 4460 SEMANAL
Caixa contendo 50

fosforos.

Papel filme aderente,
material PVC
cloreto de polivinila,
esticavel,

transparente, atoxico,

156 |inodoro e resistente a 431101 Unidade 200 200 267,59 53.518,00] SEMANAL
baixas  temperaturas
(até -35°

C). Comprimento
1000m, largura
38 cm,

apresentago rolo.

Saco plastico para]
alimentos. Capacidade
10 kg. Saco fabricado|
em polipropileno
100% virgem,
transparente, atoxico,)
inodoro, de altal
resisténcia - solda no
fundo. Proprio paral
acondicionamento  de
157 |alimentos. 309100 Cento 200 200 143,77} 28.754,000 QUINZENAL
Apresentagao peg
Unica. Dimensdes|
aproximadas: 40(L) x
60(A) cm. Espessural
minima de 80 micras.
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Pacote com 100
unidades
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Saco  plastico  paral
alimentos. Capacidade
20 kg. Saco fabricado|
em polipropileno
100% virgem,
transparente, —atoxico,
inodoro, de altal
resisténcia - solda no|
fundo. Proprio para)
acondicionamento  de
158 alimentos. 307142 Cento 200 200 190,79 38.158,000 QUINZENAL
Apresentacao pega
unica. Dimensdes
aproximadas: 50(L) x
80(A) cm. Espessura
minima de 80 micras.
Pacote com 100
unidades
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Saco plastico paral
alimentos. Capacidade
30 kg. Saco fabricado|
em polipropileno
100% virgem,
transparente, atoxico,)
inodoro, de altal
resisténcia - solda no|
fundo. Proprio paral
acondicionamento  de
159 alimentos. 361425 Cento 200 200 240,88 48.176,000 QUINZENAL
Apresentagio peca
Unica. Dimensdes
aproximadas: 62(L) x
90(A) cm. Espessura
minima de 80 micras.
Pacote com 100
unidades
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Saco plastico para lixo|
REFORCADO.

Capacidade 100 litros,|
De alta qualidade,
excelente resisténcia ¢
elasticidade. Cor
preta, apresentagao
pega tUnica. Fabricadol
em polietileno com|
espessura minima de
0,06 mm (6 micras).,
160 |Alta resisténcia, super) 315547 Cento 500 500 113,335 218200 QUINZENAL
refor¢ado, extra forte
Dimensdes: 75(L) x|
105(A) cm. Ideal paral
lixo de grandes|
volume e peso,|

proprio para
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restaurantes
industriais. Pacote
com 100 unidades
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

Saco plastico para lixo
REFORCADO.
Capacidade 200 litros,|
Tipo condominio, de|
alta qualidade,
excelente resisténcia ¢
elasticidade. Cor]
preta, apresentacao|
pega unica. Fabricadol

em polietileno com

161 [espessura minima de 6| 458145 Cento 500 500 216,43 108.215,000 QUINZENAL
micras. Alta
resisténcia, supet]

reforgado, extra forte,
Dimensdes: 90(L) x
110(A) cm. Ideal paral
lixo de grandes|
volume e peso. Pacote]
com 100 unidades
(SOLICITAMOS
AMOSTRA).

PA coletora de lixo
COM TAMPA,

comprimento cabo 80

cm, caracteristicas
cabo 80 cm,
caracteristicas
162 229835 Unidade 15 15 36,12 541,8] QUINZENAL

adicionais cabo e
coletor em angulo de
90°, material cabo
aluminio revestido
com plastico, material

coletor plastico

Vassoura limpa teto.
Vassoura de teto com
cerdas longas e
macias, dispostas em
formato esférico para
vasculhar teto e locais
de dificil acesso. Com

cabo. Base plastica

163 312607 Unidade 10 10 26,4 264] QUINZENAL

com cerdas sintéticas.

Base com cerdas

medindo,

aproximadamente, 18

cm de didmetro x 20

cm. Cabo com, no

minimo, 2 metros de

comprimento.

Valor Total 7.842.504,30

Observacio 1: A licitagdo devera ser feita em grupos e por itens, conforme descrito na tabela acima, porque além de agilizar o
processo de aquisi¢do dos alimentos, traz uma série de beneficios para o Restaurante durante o processo de fornecimento, tais
como: Eficacia na gestdo de emissdo e controle de notas de empenho e de ordens de fornecimento, otimizagdo na logistica dos
processos de recebimento, de controle de qualidade, de armazenamento dos géneros, na elaboragdo de cardéapios, no controle de
estoque do setor, entre outros. Assim, a aquisi¢do por grupos pode ser considerada mais vantajosa para a administragdo publica.

Observacio 2: Na formagdo dos grupos, teve-se o cuidado de agrupar itens especificos tendo em vista o nicho de atuacdo das
empresas serem bem definidos para tais itens, ndo havendo relevancia de impacto para competitividade frente a escolha
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considerar a eficiéncia da contratacdo.

1.2. Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico
Preliminar.

1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto n® 10.818, de 27 de setembro
de 2021.

2. Fundamentacio da contratacao

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 158353-11/2024;
II) Data de publicagdo no PNCP:16/04/2024;

I1I) Id do DFD: 76/2024;

2.3 Objetivos da Contratacio
2.3.1 Agilizar os processos de aquisi¢do, apos a licitagdo, a medida que surgirem as demandas tendo a licitagéo ja sido efetivada.
2.3.2 Adquirir géneros alimenticios para o preparo das refei¢des servidas aos alunos, bem como materiais descartaveis e de

limpeza com fins de atender a demanda dos Restaurantes Institucionais do IFPI campi Teresina Central, Dirceu Arcoverde e
campus José de Freitas, bem como os laboratorios do curso de Tecnologia em Alimentos.

3. Descricao da solucao

2.1. A descrigdo da solu¢do como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

3. 2 Adota-se para a solug@o a contratagdo dos servigos utilizando-se do Sistema de Registro de Pregos - SRP, de modo a atender a
demanda das unidades participantes, ao longo da vigéncia das Atas de Registro de Precos, oriundas do Pregdo Eletronico, a

economicidade dos recursos publicos, objetivando-se a adequagdo da dinAmica de cada Unidade Participante;

3.3. A contratagdo almejada abrange a aquisicdo de géneros alimenticios e descartaveis para atender demanda dos campi Teresina
Central, Dirceu Arcoverde e José de Freitas.

3. Requisitos da contratacio
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1 Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:
4.1.1.1 O fornecedor devera observar, no que couber, as recomendacgdes voltadas para sustentabilidade ambiental, de acordo com
os seguintes critérios elencados na Instrucdo Normativa n° 1 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da

Informag@o do Ministério do Planejamento, Or¢amento ¢ Gestao:

4.1.1.2. que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atdxico, biodegradavel, conforme ABNT
NBR — 15448-1 ¢ 15448-2;
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4.1.1.3. que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengdo de certificagdo do Instituto Nacional de Metrologia,
Normalizag¢@o ¢ Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagdo aos
seus similares;

4.1.1.4. que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume
possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protegdo durante o transporte e o armazenamento;

e 4.1.1.5. que os bens ndo contenham substincias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva RoHS
(RestrictionofCertainHazardousSubstances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd),
bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

AMOSTRAS

4.2. Considerando a dificuldade de compatibilizagdo da qualidade especificada no rétulo de alguns géneros alimenticios com as
caracteristicas dos mesmos durante e apos o preparo, solicitamos que a compra de alguns itens esteja vinculada a apresentagao de
amostras, cuja andlise estara vinculada as seguintes observagoes:

4.2.1. Os testes de qualidade serdo realizados na cozinha do Restaurante Institucional do IFPI - Campus Teresina Central no 1°
dia 1til seguinte a chegada das amostras, pelas Nutricionistas da Instituicdo e equipe. Nos testes, as amostras serdo avaliadas
quanto a qualidade sensorial, avaliando as seguintes caracteristicas: Tempo de cocgdo, Rendimento, Cor, Odor, Sabor, Textura e
Apresentacdo apds o preparo, de acordo com o material a ser avaliado.

4.2.2. As amostras de material descartavel e de limpeza serfo avaliadas quanto a Resisténcia e a Especificidade.

4.3 Sera rejeitada a amostra que:

4.3.1. Apresentar divergéncia a menor, em relag@o as especificagdes técnicas da proposta.

4.3.2. For de qualidade inferior em relagdo as especificagdes constantes da proposta.

4.2.2 O parecer do teste qualitativo sera de responsabilidade das Nutricionistas da Instituigéo.

4.4 As Amostras deverao ser envidas para analise por parte do Setor Requisitante, em embalagem personalizada, de acordo com a
marca cotada, no prazo maximo determinado pelo pregoeiro, em dias uteis, sob pena de desclassificagdo da proposta.

4.5 0 ITEM ENTREGUE EM DESACORDO COM AS AMOSTRAS APRESENTADAS, NAO SERA ACEITO.

4.6 O setor competente, através do Pregoeiro, podera, a qualquer tempo, solicitar amostra de outros materiais, para fins de analise
e melhor identifica¢do se o produto ofertado condiz com o solicitado neste Termo de Referéncia.

4.7 Caso a amostra solicitada esteja em desconformidade com o produto cotado, serd automaticamente rejeitada, cabendo a
licitante, a substitui¢do ou troca no prazo maximo a ser determinado pelo setor competente.

4.8 Os itens que deverdo ser apresentados as amostras encontram—se discriminados na tabela do Termo de Referéncia, apos
descricao do item consta expressdo “SOLICITAMOS AMOSTRA”.

4.9 Caso o Licitante faga a opgdo de ofertar em sua proposta uma das marcas que foram utilizadas na descri¢do do item como
padrdo de referéncia e qualidade, estara desobrigado a apresentagdo da amostra.
Subcontratagao

4.2. Nao ¢ admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacio

4.3. Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no percentual
e condigdes descritas nas clausulas do contrato.

4.4. Em caso opgdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicatéria tera prazo de um més, contado da data de homologacao
da licitagdo, para sua apresentagdo, que deve ocorrer antes da assinatura do contrato.

4.5. A garantia, nas modalidades caugdo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias tuteis apds a assinatura do contrato.

4.6 O contrato oferece maior detalhamento das regras que sero aplicadas em relagdo a garantia da contratacdo.
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5. Modelo de execucio do objeto

4. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicées de Execucio
4.1. A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:
4.1.1. Inicio da execug@o do objeto: a partir da emissdo da ordem de fornecimento;

5.1.2 OS ITENS DEVERAO SER ENTREGUES NO PRAZO DE ATE 3 (TRES) DIAS UTEIS, CONTADOS DA DATA DO
ENVIO, PELA CONTRATANTE, DA ORDEM DE FORNECIMENTO.

5.2.3 A entrega de TODOS os produtos deverd ser efetuada em PARCELAS, DE ACORDO COM A NECESSIDADE DA
ADMINISTRACAO, e conforme solicitado pela Contratante nas Ordens de Fornecimento que serdo enviadas conforme
Cronograma de Entrega dos grupos, e demais condigdes do Edital e seus anexos.

5.3.4 A Ordem de Fornecimento — Anexo do Edital sera encaminhada, ao fornecedor contratado, através do e-mail indicado na
proposta ou, na auséncia deste, o endereco eletrénico cadastrado no SICAF.

5.4.5 O prazo de entrega podera ser prorrogado, a critério da Administracdo, desde que haja justificativa aceitavel por parte da
contratada, considerando para tanto as seguintes hipdteses:

1. Ato motivado pela Administrag@o que impega a entrega dos géneros.
2. Caso fortuito ou de forga maior devidamente comprovado, que tenha, correlagdo com atraso.

5.5.6 Os pedidos de prorrogacdo sé serdo recebidos e apreciados se formulados antes de esgotar o prazo inicial fixado para entrega,
constante nos termos da proposta.

5.6.7 Todos os itens deverdo ser entregues em dia util, no horario de 08h00 as 11h30 e das 14h00 as 17h30, devidamente
acompanhados da nota fiscal.

5.7.8 A ENTREGA DOS MATERIAIS/PRODUTOS DEVERA SER FEITA NO RESTAURANTE DO CAMPUS, EM
ACONDICIONAMENTO APROPRIADO, ATE A QUANTIDADE LIMITE DA ATA, SEM QUALQUER
ACRESCIMO ADICIONAL, SEGUINDO RIGOROSAMENTE OS TERMOS DO CRONOGRAMA DE ENTREGA
ESTABELECIDO NESTE TERMO DE REFERENCIA.

5.8 As quantidades registradas e o local de entrega também constam na relagdo de Itens gerada como anexo do edital no sistema
Comprasnet.

5.9 O Enderego de entrega sera:

1. Instituto Federal do Piaui — Campus Teresina Central, com sede no seguinte endereco: Rua Alvaro Mendes, n° 1597,
bairro Centro, Teresina (PI), CEP: 64000-000. Bloco B — 5° Andar - Restaurante

2. Instituto Federal do Piaui — Campus Avancado Dirceu Arcoverde localizado na Rua Dona Amélia Rubim, s/n,
Renascenca I1, Teresina (PI) - CEP: 64.082-140.

3- Campus Avancado José de Freitas- Rua Herculano da Rocha, s/n, Bairro Bezerro - CEP: 64.110-000.
5.10 Todos os materiais cotados deverdo ser novos, de primeiro uso, entregues em sua condi¢do original com embalagem lacrada,
contendo modelo, referéncia, fabricante, procedéncia, prazo de garantia, observadas as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia.

5.11 Nao serao aceitos materiais/produtos com lacres violados ou danificados, seja de fabrica ou decorrente do transporte.

5.12 O Setor competente, designado para o acompanhamento do objeto, fard o recebimento limitando-se a verificar a sua
conformidade com o discriminado na Nota Fiscal, fazendo constar no canhoto e no verso da Nota a data da entrega e, se for o
caso, as irregularidades observadas.

5.13 O Setor competente responsavel procedera ao recebimento na medida em que forem sendo entregues os géneros, analisando
quanto a qualidade e conformidade com o exigido neste Termo de Referéncia, bem como com o constante da respectiva proposta
de prego da licitante vencedora.
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5.14 Em cumprimento & RDC n° 216 da ANVISA (09/2004), as empresas vencedoras deverdo entregar, rigorosamente, 0s
géneros alimenticios em transportes ADEQUADOS, conforme exigéncias abaixo:

A) Para transporte de todos os géneros alimenticios o carro deve ser fechado.

B) Para o transporte de Carnes dos diversos tipos, Frios e Congelados (Grupos 1, 2, 3, 4 e 5), o carro deve ser fechado, isotérmico
e refrigerado e os alimentos deverdo estar acondicionados em caixas proprias, ndo vazadas, devidamente higienizadas.

C) O transporte de géneros com caracteristicas diferentes ndo pode ser efetuado em um mesmo carro a0 mesmo tempo, por
exemplo: Nao podem estar juntos em um mesmo transporte: Vegetais e carnes; Material de limpeza e géneros alimenticios.

D) Os transportes deverdo apresentar-se em bom estado de conservac@o e em condigdes higi€nicas satisfatorias.
5.15 Somente serdo aceitos os itens que obedecerem a descri¢do disposta neste Termo de Referéncia.

5.16 Para fins de analise de aceitabilidade deverdo ser anexados a proposta, catdlogos, manuais ou fichas técnicas em lingua
nacional e/ou estrangeira, quando couber.

5. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugio sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir
tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O orgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes acerca das
obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de
execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacao

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, VD),

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugio
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de
2021, art. 117, §1°, e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, I1);

6.7.2. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcdo da
execugdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogao de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, IV).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V).

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogagio contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22,
VII).
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6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manuten¢do das condigdes de habilitagdo da contratada, acompanhara
o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n® 11.246, de 2022).

6.8.1.Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

6.9. O gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatorio com vistas a verificagdo da necessidade de
adequacgoes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.10. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.11. O gestor do contrato acompanhara a manutengao das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, ¢ anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no
relatorio de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.12. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliagio realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengao ao seu desempenho na execugio contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.13. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de
aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.14. O gestor do contrato devera elaborar relatdrio final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7. Critérios de medicio e pagamento

6. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

6.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de
posterior verificacdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

6.2. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisorio, quando em desacordo com
as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias, a contar
da notificag@o da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

6.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento
de cobranca equivalente pela Administra¢o, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo
mediante termo detalhado.

6.4. Para as contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da
Lein® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 05 (cinco) dias tteis.

Do recebimento

6.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual
periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferi¢do do atendimento das exigéncias contratuais.

6.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execug@o do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

6.7. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execuc¢do do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragdo durante a andlise prévia a liquidagao de despesa, ndo
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sera computado para os fins do recebimento definitivo.

6.8. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga dos bens nem
a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execug@o do contrato.

Liquidacao

6.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidagao,
na forma desta se¢éo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instrugcdo Normativa SEGES/ME n°
77/2022.

7.9.1.0 prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagdo, no caso de
contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de
2021.

6.10. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

6.10.1. o prazo de validade;

6.10.2. a data da emissdo;

6.10.3. os dados do contrato e do 6rgao contratante;

6.10.4. o periodo respectivo de execugdo do contrato;

6.10.5. o valor a pagar; e

6.10.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

6.11. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impega a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo
apos a comprovagao da regularizagao da situagdo, sem Onus ao contratante;

6.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagéo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documenta¢do mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133, de
2021.

6.13. A Administragio devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitacdo
exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

6.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagéo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

6.15. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia
de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes € necessarios para garantir o recebimento de
seus créditos.

6.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

6.17. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo
do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situaco junto ao SICAF. Prazo de pagamento

6.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados da finalizacdo da liquidacdo da despesa,
conforme seg¢do anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

6.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo
final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacdo do indice IPCA/IBGE de correcéo

monetaria.

Forma de pagamento
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6.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados
pelo contratado.

6.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
6.22. Quando do pagamento, serd efetuada a reteng@o tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

6.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

6.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera
a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito

6.24. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com institui¢io financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste
presente topico.

6.24.1. As cessdes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

6.25. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragao, esta condicionada a celebragdo de
termo aditivo ao contrato administrativo.

6.26. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos
também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario nio se
encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-
01, de 18 de maio de 2020.

6.27. O crédito a ser pago a cessiondria ¢ exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do
objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excegdes ao pagamento e todas as demais clausulas
exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito ptiblico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo

a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagao do fato gerador, quando for o
caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragio. INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE
JULHO DE 2020 ¢ Anexos)

6.28. A cessdo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade
do contratado.

7. Critérios de selecio do fornecedor
8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de seleciio e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob
a forma ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR GRUPO.

Forma de fornecimento

8.2. 0S GENEROS A SEREM LICITADOS NAO PODEM SER ADQUIRIDOS EM PARCELA UNICA DEVIDO AO FATO
DE SEREM DESTINADOS A ALIMENTACAO, ASSIM SENDO, CARECEM DE ENTREGA PARCELADA DE ACORDO
COM A NECESSIDADE DA ADMINISTRACAO, AQUI REPRESENTADA PELO SETOR DE NUTRICAO DA
INSTITUICAO.

8.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos: Habilitagdo juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins
de identifica¢do em todo o territdrio nacional;

8.5. Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
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aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Piiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatorio de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacgdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva. Habilitacdo
fiscal, social e trabalhista

8.13. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela ProcuradoriaGeral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos
os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do
Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto- Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.17. Prova de inscrig¢do no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede

do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto
contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declara¢do da Fazenda respectiva do seu domicilio
ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal;

Qualificacio Economico-Financeira
8.21. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitacdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instru¢cdo Normativa Seges/ME n°

116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.22. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69,
caput, inciso II);

8.23. Balango patrimonial, demonstrago de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) tltimos
exercicios sociais, comprovando;

8.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);
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8.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo
substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

8.23.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Gltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
ha menos de 2 (dois) anos;

8.23.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.24. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitag@o patriménio liquido minimo de

10% do [valor total estimado da contratagéo.

8.25. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.26. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragdo assinada
por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor. Qualificagdo Técnica

8.27. Registro ou inscri¢do da empresa na entidade profissional competente responsavel pela fiscalizagdo dos servigos
de produgdo e/ou fornecimento do bem, em plena validade;

8.28. Comprovagdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente
ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados, por
pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o

caso.

8.28.1. Para fins da comprovagio de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com
as seguintes caracteristicas minimas:

8.28.1.1. Identificagdo da empresa;
8.28.1.2. Que tenha executado objeto compativel com esta Licitagao;
8.28.1.3. Contenha identificagdo da entidade que forneceu o atestado;

8.28.1.4. Esteja devidamente assinado pela entidade que o forneceu.

8.28.2. Sera admitida, para fins de comprovagéo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatorio de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.28.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.28.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagio, endereco atual

da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.28.5. Prova de atendimento aos requisitos de autorizagdo de funcionamento emitido pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - Anvisa, nas aquisi¢des de medicamentos sujeitos a controle especial, previstos na lei n® 6.360, de 23 de setembro de
1976, ¢ na Resolugdo da Diretoria Colegiada da RDC/Anvisa n°® 16, de 1° de abril de 2014. 8.29.Caso admitida a participagdo
de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.29.1. A relag@o dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo ¢ que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscri¢do ¢ a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa,
respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso X1, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.29.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
8.29.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a execugdo contratual;

8.29.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.29.5. A comprovagido de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.29.6. Os seguintes documentos para a comprovagédo da regularidade juridica da cooperativa:

a) ata de fundag@o;
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b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

c¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

d) editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;

f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitag@o;

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (RS): 7.842.504,30
8. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

8.1. O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 7.842.504,30 (sete milhdes oitocentos e quarenta e dois mil quinhentos e
quatro reais e trinta centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela anexa na descricdo do objeto.

9.4. Em caso de licitagdo para Registro de Precos, os pregos registrados podergo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual redugdo dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos
registrados, nas seguintes situagdes:

9.4.1 em caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugéo da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d”

do inciso II do caput do art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021;

9.4.2 em caso de criagdo, alteracdo ou extin¢do de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia de disposi¢oes
legais, com comprovada repercussdo sobre os precos registrados;

9.4.3 serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para a

contratagao;

9. Adequacao orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral
da Unido.

10.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:
I) Gestdo/Unidade: [...];

IT) Fonte de Recursos: [...];

IIT) Programa de Trabalho: [...];

IV) Elemento de Despesa: |...];

V) Plano Interno: |...];

10.3. A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apo6s aprovagdo da Lei Orgamentaria respectiva e
liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543
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de 13 de novembro de 2020.

JOICE ALINE FERNANDES LOPES

Nutricionista

LY
tf Assinou eletronicamente em 29/10/2024 as 08:32:58.

Documento assinade digitalmente

“b MARINA VASCONCELOS ALMEIDA LIMA
g Data: 29/10/2024 09:15:46-0300

verifique em https://validar.iti.gov.br

MARINA VASCONCELOS ALMEIDA LIMA

Nutricionista
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Ata de Registro de Precos 55/2024

Informacodes Basicas

Numero do
artefato UASG

158146-INST.FED.DE EDUC.,CIENC. .
55/2024 E TECNOLOGIA PIAUi 21/11/2024 16:52

(v 1.0)

Outras informacdes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo
II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 23054.000117/2024-49

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI
ATA DE REGISTRO DE PRECOS

N.°.........

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI , com sede na Rua
Alvaro Mendes, 1597, Centro/Teresina/Pl. CEP: 64.000-040 inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°
10.806.496/0001-00neste ato representado pelo Reitor, Vossa Magnificéncia Paulo Borges da
Cunha, considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de preg&o, na forma eletrénica,
para REGISTRO DE PRECOS n° ... /202..., publicada no ...... de ... [.....1202....., processo
administrativo n.° , RESOLVE registrar os pregos da(s) empresa(s) indicada(s) e
qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificagdo por ela(s) alcangada(s) e na(s)
quantidade(s) cotada(s), atendendo as condigbes previstas no Edital de licitagédo, sujeitando-se
as partes as normas constantes na Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462,
de 31 de margo de 2023, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1- DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de pregos para a eventual Aquisicdo de Material de
Consumo para atender a demanda da Coordenacao de Refeitério do IFPI - Campus Teresina
Central e demais participantes, especificado no item 1 do Termo de Referéncia, anexo do Edital,

que é parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos precos tenham sido registrados,
independentemente de transcri¢ao.

2. DOS PREGOS, ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS

1de 11



2.1 O preco registrado, as especificagdes do objeto, as quantidades minimas e maximas de cada
item , fornecedor(es) e as demais condi¢bes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:

Item Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, enderego, contatos, representante)

do

TR

Especificagdo| Marca | Modelo | Unidade |QuantidadeMaximgQuantidade | Valor | Prazo
Minima Un |garantia

X (se (se exigido ou

exigida | no edital) validade
no
edital)
100% 50%

2.2 A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de pregos consta como
anexo a esta Ata.

2. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)

2.1 O 6rgao gerenciador sera o IFPI - REITORIA
2.2 E entidade publica participante do registro de precos apenas o Campus Teresina
Central:

Item n° Orgéos Participantes Unidade Quantidade

3. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS

3.1 Durante a vigéncia da ata, os 6rgaos e as entidades da Administragdo Publica federal,
estadual, distrital e municipal que ndo participaram do procedimento de IRP poderao aderir a
ata de registro de pregos na condigao de ndo participantes, observados os seguintes requisito

+ apresentagdo de justificativa da vantagem da adesdo, inclusive em situagbes de
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provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo publico;

* demonstragdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores

praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n° 14.133, de 2021; e
4.2.3. consulta e aceitagao prévias do 6rgdo ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.
4.3. A autorizacdo do 6rgdo ou entidade gerenciadora apenas sera realizada apds a
aceitagdo da adeséo pelo fornecedor.
4.3.1. O 6rgao ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesées caso elas possam acarretar
prejuizo a execugdo de seus proprios contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.
4.4. Apdés a autorizagdo do o6rgédo ou da entidade gerenciadora, o 6rgdo ou entidade néo
participante devera efetivar a aquisigdo ou a contratagdo solicitada em até noventa dias,
observado o prazo de vigéncia da ata.
4.5. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivagdo da contratagdo, podera ser
prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do 6rgdo ou da entidade néo participante
aceita pelo 6rgéao ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de
vigéncia da ata de registro de pregos.
4.6. O 6rgéo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de pregos da qual seja
integrante, na qualidade de néo participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha
quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.

Dos limites para as adesoées

4.7. As aquisigbes ou contratagées adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a
cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatorio registrados na
ata de registro de pregos para o gerenciador e para 0s participantes.

4.8. O quantitativo decorrente das ades6es ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do
quantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o gerenciador e 0S
participantes, independentemente do numero de 6rgédos ou entidades ndo participantes que
aderirem a ata de registro de precgos.

4.9. A adeséo a ata de registro de precgos por 6rgaos e entidades da Administragao Publica
estadual, distrital e municipal podera ser exigida para fins de transferéncias voluntarias, nao
ficando sujeita ao limite de que trata o item 4.7, desde que seja destinada a execugao
descentralizada de programa ou projeto federal e comprovada a compatibilidade dos pregos
registrados com os valores praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de
2021.

Vedacéao a acréscimo de quantitativos

4.11 E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.

4. Validade, formalizacdo da ata SRP e cadastro reserva

5.1

validade da Ata de Registro de Pregos sera de 1 (um) ano, contado a partirfA1] do primeiro
dia util subsequente a data de divulgacdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual
periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o prego vantajoso.

5.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de precos tera sua vigéncia estabelecida no
proprio instrumento contratual e observara no momento da contratagdo e a cada exercicio
financeiro a disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano
plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.2. Na formalizacdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicacédo da
disponibilidade dos créditos orcamentarios respectivos.

5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgdo ou
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pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de
empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95
da Lei n® 14.133, de 2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de
validade da ata de registro de pregos.

5.3.0s contratos decorrentes do sistema de registro de pregcos poderdo ser alterados,
observado o art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

5.4.Ap6s a homologagao da licitagdo ou da contratacéo direta, deverdo ser observadas as
seguintes condi¢des para formalizagédo da ata de registro de pregos:

5.4.1.Serdo registrados na ata os pregos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndao proposta em quantitativo inferior ao
maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;

5.4.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores
que:

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou 0s servigos com pregos iguais aos do
adjudicatario, observada a classificagédo da licitacao; e

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3.Sera respeitada, nas contratacées, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.

5.5.0 registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formagdo de cadastro de
reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificagcdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem
reduzir suas propostas para o pre¢co do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem
sua proposta original.

5.7.A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refere o item
5.4.2.2 somente sera efetuada quando houver necessidade de contratagdo dos licitantes
remanescentes, nas seguintes hipéteses:

5.7.1.Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregos, no prazo e nas
condicdes estabelecidos no edital; e

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos nas
hipoteses previstas no item 9.

5.8. O prego registrado com indicagdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no
PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

5.9.Ap6s a homologagdo da licitagdo ou da contratagdo direta, o licitante mais bem
classificado ou o fornecedor, no caso da contratagido direta, sera convocado para assinar a
ata de registro de pregos, no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital de licitagdo ou no
aviso de contratacao direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das sang¢des previstas
na Lei n® 14.133, de 2021.

5.9.1.0 prazo de convocagao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante

solicitagdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo,
devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administragao.
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5.10.A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e
disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

5.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas
condi¢des estabelecidos no edital ou no aviso de contratacdo, e observado o disposto no item
5.7, observando o item 5.7 e subitens, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual
prazo e nas condi¢cdes propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hipotese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacéo
nos termos do item anterior, a Administracdo, observados o valor estimado e sua eventual
atualizacéo nos termos do edital, podera:

1. Convocar para negociagao os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos
pregos foram registrados sem redugdo, observada a ordem de classificagdo, com
vistas a obteng¢ao de prego melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario; ou

2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou fornecedores
remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a negociagédo de
melhor condicao.

5. ALTERAGAO OU ATUALIZAGAO DOS PREGOS REGISTRADOS

6.1. Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
redugdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

6.1.1. Em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execuc¢do da ata tal
como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

6.1.2. Em caso de criagdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussao sobre os pregos registrado

6.1.3. Na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuagdo sobre os pregos registrados, nos termos da Lei n° 14.133, de
2021.

6.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice
previstos para a contratacio;

6.1.3.2. No caso da repactuacgao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos
para a contratacao.

6. NEGOCIAGAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hipétese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugao
do prego registrado.

7.1.1. Caso nao aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera
liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicagdo de penalidades
administrativas.

7.1.2. Na hipotese prevista no item anterior, 0 gerenciador convocara os fornecedores do cadastro
de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus pregos aos valores de
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mercado e nao convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3. Se nao obtiver éxito nas negociagdes, 0 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para obtencédo de
contratagdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hipotese de redugdo do prego registrado, o gerenciador comunicara aos 6rgdos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociacdo com vistas a alteragdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.2. Na hipotese de o pregco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor néo
poder cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante comprovacado de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a
documentagdo comprobatéria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do prego
registrado em relagéo as condigdes inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipotese de ndo comprovagao da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prego
registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera
cumprir as obrigagdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos
do item 9.1, sem prejuizo das sang¢des previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e na legislagéo
aplicavel.

7.2.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagao, para
verificar se aceitam manter seus pregos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4.Se nao obtiver éxito nas negociagdes, o orgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas cabiveis
para a obtencao da contratagdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipotese de comprovagdo da majoragdo do prego de mercado que inviabilize o prego
registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora
atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O 6rgao ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgéos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos sobre a efetiva alteragdo do preco
registrado, para que avaliem a necessidade de alteragdo contratual, observado o disposto no art.
124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

8.1. As quantidades previstas para os itens com prec¢os registrados nas atas de registro de pregos
poderdo ser remanejadas pelo 6rgado ou entidade gerenciadora entre os érgdos ou as entidades
participantes e nao participantes do registro de precos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
8.2.1. De 6rgao ou entidade participante para 6érgao ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgao ou entidade participante para érgao ou entidade ndo participante.

8.3. O orgéo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar
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sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipdtese de remanejamento de 6rgao ou entidade participante para érgéo ou entidade nao
participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n°® 11.462, de 2023[A2]

8.5. Competira ao 6rgédo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
redugdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgdo ou pela entidade participante, desde que
haja prévia anuéncia do 6rgao ou da entidade que sofrer redugédo dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgaos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou
de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de pregos, observadas
as condigdes nela estabelecidas, optar pela aceitacdo ou ndo do fornecimento decorrente do
remanejamento dos itens.

8.7. Na hipdtese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicdo das quantidades para a execugao descentralizada sera por meio do remanejamento.

8. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:
9.1.1. Descumprir as condigbes da ata de registro de pregos, sem motivo justificado;

9.1.2. Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo sem justificativa razoavel;

9.1.3. Nao aceitar manter seu prego registrado, na hipétese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto
n® 11.462, de 2023; ou

9.1.4. Sofrer sangao prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.

9.1.4.1 Na hipétese de aplicagao de sangao prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei
n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor n&o ultrapasse o prazo de vigéncia
da ata de registro de pregos, podera o 6rgéo ou a entidade gerenciadora podera, mediante deciséo
fundamentada, decidir pela manutengéo do registro de pregos, vedadas contratagbes derivadas da
ata enquanto perdurarem os efeitos da sancao.

9.2. O cancelamento de registros nas hipoteses previstas no item 9.1 serd formalizado por
despacho do 6rgéo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da
ampla defesa.

9.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora
podera convocar os licitantes que compéem o cadastro de reserva, observada a ordem de
classificacao

9.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipoteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1. Por razdo de interesse publico;

9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

9.4.3. Se nao houver éxito nas negociagdes, nas hipéteses em que o preco de mercado tornar-se
superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, § 4° ambos do
Decreto n° 11.462, de 2023.
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9. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Pregos ensejara aplicacdo das penalidades
estabelecidas no edital.

10.1.1. As sangdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de
pregos que, convocados, ndao honrarem o compromisso assumido injustificadamente[/A7]  apds
terem assinado a ata.

10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicagdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n® 11.462,
de 2023), exceto nas hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contratagdes dos
orgaos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgao participante a aplicagao
da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n° 11.462, de 2023).

10.3. O o6rgédo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgao gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para
cancelamento do registro do fornecedor.

10. CONDIGOES GERAIS

11.1. As condigdes gerais de execugdo do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento,
as obrigagbes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condigbes do
ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

11.2. S6 sera admitida a contratagdo de parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de
mercado e demonstragcéo de sua vantagem para o 6rgao ou a entidade.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 02 (duas) vias de igual teor,
que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada copia aos
demais 6rgéaos participantes (se houver).

Teresina-PIl, xx/xx/xxxx

Assinaturas

Representante legal do érgao gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s) registrado

(s)
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Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificagéo, segue relagdo de fornecedores que aceitaram cotar os itens
com pregos iguais ao adjudicatario:

ltem Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, enderego, contatos, representante)

do

TR

Especificagdo| Marca | Modelo | Unidade |QuantidadeMaxima|Quantidade | Valor | Prazo
Minima Un |garantia

X (se (se exigido ou

exigida | no edital) validade
no

edital)

Seguindo a ordem de classificacao, segue relagdo de fornecedores que mantiveram sua proposta
original:

Item Fornecedor (raz&o social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)

do

TR

Especificacdo| Marca Modelo | Unidade |QuantidadeMaximalQuantidade | Valor
Minima Un

X (se (se Prazo

exigida | exigido garantia
no no edital) ou

edital) validade
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11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543
de 13 de novembro de 2020.

GLAUCO MOUSINHO MOTA DE ALMEIDA

Assistente em Administragao
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Ministério da Educagao
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui

CAMPUS TERESINA-CENTRAL
Praca da Liberdade, 1597, Centro, Centro, TERESINA / Pl, CEP 64.000-040

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA: 02

PROCESSO: 23054.000117/2024-49
PREGAO: 90010/2025

UASG: 158146

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO

PIAUI , com sede na Rua Alvaro Mendes, 1597 Centro/Teresina/Pl. CEP: 64.000-040,
inscrito no CNPJ/MF sob o n® 10.806.496/0001-00 , neste ato representado(a) pelo Reitor,
considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de pregado, na forma eletronica,
para REGISTRO DE PRECOS n° 90010/2025, publicada no Diario Oficial da Unido de 24
de Abril de 2025, processo administrativo n.° 23054.000117/2024-49, RESOLVE registrar os
precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a
classificagdo por ela(s) alcangada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as
condigdes previstas no Edital de licitagcdo, sujeitando-se as partes as normas constantes n
a Lein® 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de marco de 2023, e

em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1. DO OBJETO

A presente Ata tem por objeto o registro de pregos para a eventual Aquisicéo de
Material de Consumo para atender a demanda da Coordenacao de Refeitorio do IFPI -
Campus Teresina Central , especificados no item 01 do Termo de Referéncia, anexo do
edital de Licitagdo n° 90010/2025, que € parte integrante desta Ata, assim como as

propostas cujos precos tenham sido registrados, independentemente de transcrigao.



2,

DOS PREGOS, ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS

O preco registrado, as especificagdes do objeto, as quantidades minimas e maximas de

cada item, fornecedor(es) e as demais condigdes ofertadas na(s) proposta(s) sado as que

seguem:

WG ALIMENTOS LTDA ME CNPJ
24.471.473/0001-35 IE 19.577.092-7

Q 84 C 06 Itararé, Teresina- Pl
wgalimentosltda@gmail.com/
86 98182-0431

Item
do TR

ESPECIFICAGAO

MARCA

UNIDADE

QUANTIDADE

VALOR UNID.

LOCAL DE
ENTREGA

GRUPO 2

Frango - COXA E SOBRECOXA, congela-
do,
com pele e 0sso, apresentagao inteiros. Em+
balado com rétulo indicando local de origem
do produto, peso, data da embalagem ou fa4
bricagdo, data de vencimento e SIF. Prazo
de validade minimo de 6 (seis) meses a par4
tir da entrega

Friato/ Friato

quilograma

12.000

9,50

Teresina

Frango - PEITO, congelado, com pele e
0sso, apresentagdo inteiro. Embalado com
rétulo indicando local de origem do produto,
peso, data da embalagem ou fabricacao,
data de vencimento e SIF. Prazo de valida-
de minimo de 6 (seis) meses a partir da en-
trega.

Friato/ Friato

quilograma

7.000

13,50

Teresina

Frango — FILE DE PEITO, corte
congelado, SEM PELE, sem tempero.
Embalado com rétulo indicando local de
origem do produto, peso, data da
embalagem ou fabricacdo, data de
\vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da
entrega.

Lar/ Lar

quilograma

12.000

16,90

Teresina

VALOR TOTAL DO GRUPO 2

441.300,00

GRUPO 3

10

Carne suina — BISTECA (CARRE), com 0sso0,
congelada. Apresentagao serrada

em porgdes de 200 g. Embalado, com rétulo
indicando local de origem do produto,

peso, data da embalagem ou fabricagéo, data
de vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega.

BRF/ SADIA

6000

17,50

Teresina

11

Carne suina — LOMBO, congelada.
Apresentacdo INTEIRO. Embalado, com rétulo
indicando local de origem do produto, peso,
data da embalagem ou fabricacéo, data de ven-
cimento e SIF. Prazo de validade

minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega.

Dalia/ Délia

9000

21,50

Teresina




12

Carne suina — PERNIL, congelado.
Processamento sem 0sso e sem pele.
/Apresentacéo pega INTEIRA. Embalado,
com rétulo indicando local de origem do

cao, data de vencimento e SIF.
Prazo de validade minimo de 6 (seis)
meses a partir da entrega.

produto, peso, data da embalagem ou fabrica-

Dalia/ Dalia

7000

22,50

Teresina

13

Carne suina — COSTELA, resfriada.
Apresentagdo SALGADA, serrada

em porgdes de 40 a 60 gramas. Embalado em
saco plastico transparente, com

rétulo indicando local de origem do produto,
peso, data da embalagem ou fabricagéo, data
de vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da entrega.

Imperio/

Imperio

KG

1500

23,00

Teresina

14

Carne suina — PE, resfriada. Apresentagao
SALGADO, serrada em porgdes de 40 a 60
gramas. Embalado em saco plastico
transparente, com rétulo indicando local

de origem do produto, peso, data da
embalagem ou fabricacéo, data de
\vencimento e SIF. Prazo de validade
minimo de 6 (seis) meses a partir da
entrega.

Friella/ Friella

1000

13,90

Teresina

VALOR TOTAL DO GRUPO 3

504.400,00

GRUPO 04

15

B A C O N DEFUMADO. Apresentacado pega
INTEIRA. Embalado em saco plastico
transparente, com rétulo indicando local

de origem do produto, peso, data da
embalagem ou fabricacéo, data de
vencimento e SIF. Prazo de validade minimo
de 6 (seis) meses a partir da entrega.

Dalia/ Dalia

1500

28,10

16

LinguicaCALABRESA defumada de car-
ne suina. Sem adigao de qualquer tipo de pi-
menta. Produto embalado a vacuo com rétulo
indicando local de origem do produto, peso,
data da embalagem ou fabricagdo, data de
\vencimento e SIF. Prazo de validade minimo
de 6 (seis) meses a partirdaentre ga (SO-
LICITAMOS

AMOSTRA).

Frico/ Frico
Alimentos

P

)

5000

17,30

17

Batata inglesa préfrita, cortada tipo palito,
congelada. Pronta para fritar

Lutosa/ Lutosa

2000

15,00

18

Presunto de PERU, tipo cozido, sem capa de
gordura, aplicagéo alimentagdo humana.
Resfriado. Apresentagéo para entrega: Peca
contendo 5 Kg. Embalado a vacuo em

saco plastico transparente, com rétulo indican-
do local de origem do produto, peso, data da
embalagem ou fabricagéo, data de vencimento
e SIF. Prazo de validade 60 dias (fechado) a
partir da data de entrega.

Dalia/ Dalia

1500

26,00




19

Queijo tipo MUSSARELA, inteiro, resfriado.
Prazo de validade 60 dias (fechado) a partir
da data de entrega. Apresentagéo para
entrega: Peca contendo 5 Kg. Embalado a
lvacuo em saco plastico transparente, com
rétulo indicando local de origem do produto,
peso, data da embalagem ou fabricagéo, data
de vencimento e SIF.

\Vale do Leite/
\Vale do Leite

P

G

2500

35,00

VALOR TOTAL DO GRUPO 04

R$ 285.150,00

GRUPO 6

26

/Agafrdo da Terra ou Clrcuma. Especiaria,
Apresentagao industrial, aspecto

fisico po, aplicagéo culinaria em geral.
/Acondicionado em embalagem de polietileno
atoxico transparente, com identificagdo na
embalagem (rétulo) dos ingredientes, peso,
fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e materi-
al estranho. Pacote com 1 Kg.

Kitano/ Kitano

300

16,00

Teresina

27

/Amaciante de carnes. Tempero preparado
com papaina. Acondicionado em embalagem
de polietileno atéxico transparente, com identi-
ficagcdo na embalagem (rétulo) dos ingredien-
tes, peso, fornecedor, data de fabricagéo e va-
lidade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e
material estranho. Pacote com 1 Kg.

Apti/ Apti

KG

300

15,09

Teresina

28

C ominho.Condimento, Apresentagéo
industrial, aspecto fisico pd, aplicagdo
culinaria em geral. Acondicionado em
embalagem de polietileno atdxico
transparente, com identificagdo na

embalagem (rétulo) dos ingredientes,

peso, fornecedor, data de fabricagéo e valida-
de. Isento de sujidades, parasitas, larvas e ma-
terial estranho. Pacote com 1 Kg.

Nordestino/
Sao
Braz

KG

1000

21,00

Teresina

29

Corante colorifico, matéria prima colorau,
aspecto fisico po, aplicagéo culinaria em geral.
/Acondicionado em embalagem de polietileno
atoxico transparente, com identificacdo na
embalagem (rétulo) dos ingredientes, peso,
fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e materi-
al estranho. Pacote com 100 gramas.

Nordestino/
Sao
Braz

UNID

6000

1,20

Teresina

30

Folha de Louro desidratada. Condimento,
apresentagdo natural, aspecto fisico folha
desidratada, aplicag&o culinaria em geral.
/Acondicionado em embalagem de polietileno
atoxico transparente, contendo
aproximadamente 1 2 g com identificagéo na
embalagem (rétulo) dos ingredientes,

peso, fornecedor, data de fabricagéo e
validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas
e material estranho.

In natura/ In
natura

UNID

1000

1,30

Teresina

Manjericdo desidratado. Condimento,
apresentagdo industrial, aspecto fisico folha
desidratada. Aplicagdo culinariaemgeral
/Acondicionado em embalagem de polietileno
atoxico transparente,conte nd o, aproxi-
madamente, 1 0 0 g com identificacdo na
embalagem (rétulo) dos ingredientes, peso,
fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e materi-

al estranho.

In natura/ In
natura

UNID

2000

3,80

Teresina




32

Noz moscada moida. Condimento,
apresentagdo industrial, aspecto fisico po,
aplicacdo culinaria em geral. Acondicionado
em embalagem de polietileno atéxico transpa-
rente,contendo, aproximadamente, 10 0
g , com identificagdo na embalagem (rétulo)
dos ingredientes, peso, fornecedor, data

de fabricagéo e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho.

In natura/ In
natura

UNID

1500

6,30

Teresina

33

Orégano.Condimento, apresentagdo
natural, aspecto fisico granulado, aplicagéo
culinaria em geral. Acondicionado em
embalagem de polietileno atéxico transparen-
te,contend o, aproximadamente,100g,
c o m identificagdo na embalagem (rétulo) dos
ingredientes, peso, fornecedor, data de
fabricagdo e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho.

In natura/ In
natura

UNID

1500

3,75

Teresina

34

Paprica Doce. Especiaria, apresentagéo natu-
ral, aspecto fisico pd, aplicagdo culinaria em
geral. Acondicionado frasco transparente de
vidro ou plastico atoxico e vedagao em

cortiga ou tampa plastica, contendo,
aproximadamente, 1 0 0 g, com identificagéo
na embalagem (rétulo) dos ingredientes, peso,
fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e materi-
al

estranho.

In natura/ In
natura

UNID

800

5,20

Teresina

35

Pimenta do Reino preta moida PURA.
Condimento, apresentacéo industrial, aspecto
fisico po, aplicagéo culinaria em geral.
/Acondicionado em embalagem de polietileno
atoxico transparente,contendo
aproximadamente, 1 0 0 g, com identificagdo
na embalagem (rétulo) dos ingredientes, peso,
fornecedor, data de fabricacéo e validade.
Isento de sujidades, parasitas,

larvas e material estranho.

In natura/ In
natura

UNID

1500

4,10

Teresina

36

CONDIMENTO MISTO, apresentagdo
industrial, matéria prima Pimenta do

reino e cominho, aspecto fisico po,

aplicagao culinaria em geral. Pacote com 100
gramas . Acondicionado em embalagem de
polietileno atoxico transparente, com
identificagdo na embalagem (rétulo)

dos ingredientes, peso, fornecedor, data

de fabricagao e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho.

In natura/ In
natura

UNID

5000

2,40

Teresina

37

Sal, tipo refinado, aplicagéo alimenticia.
/Acondicionado em pacotes de 1 kg.

Combate/ So-
cel

KG

2000

1,00

Teresina

38

Catchup tradicional, molho alimenticio.
Composigao basica concentrada: tomate

/ sal/ agucar /condimento. Aspecto

fisico: Pastoso, consistente, encorpado e de
coloragao acentuada. Sabor e aroma
agradaveis e acentuados, tipicos do
produto Embalagem de, aproximadamente, 1
kg.

Tambau/ Tam-
bau

1000

8,50

Teresina

39

Extrato de Tomate, concentrado,
preparado com frutos maduros escolhidos,
sdos, sem pele e sementes, isento de
fermentacdes. Aparéncia: Massa
consistente, cor vermelha forte, cheiro

e sabor proprios. - Ingredientes: Tomate,
acucar e sal. Embalagem com,
aproximadamente 1 Kg.

Julieta/ Julieta

P

G

4000

14,00

Teresina




40

Maionese tradicional. Maionese cremosa,
tradicional, sem temperos adicionais.
Prazo de validade 6 (seis) meses a partir
da data de entrega. Uso culinario.
Embalagem com 1 Kg.

Dajuda/ Daju-
da

1500

14,00

Teresina

41

Mel de abelha PURO. Aplicagao culinaria
em geral. Produto deve ser embalado em
bisnaga plastica atoxica transparente,

com identificagdo na embalagem (rétulo)
dos ingredientes, peso, fornecedor, data

de fabricagdo e de validade. Isento de
substancias estranhas a sua composigao
normal. Nao deve ser adicionado de
corretivos de acidez. Aspecto liquido denso.
Cor levemente amarelada a castanho escura.
Cheiro e sabor proprios. E proibida a adi¢do
de corantes, espessantes, aromatizantes,
conservadores e edulcorantes de

qualquer natureza, naturais e/ou

sintéticos. Devera apresentar carimbo de
inspecdo sanitaria municipal, federal ou
estadual, conforme a necessidade. Embala-
gem

com 500g

In natura/ In
natura

UNID

500

20,50

Teresina

42

Molho Inglés. Molho a base de especiarias fi-
nas, tradicional. Garrafa PET com 1000 ml.

Cepera/ Cepe-
ra

UNID

1000

11,50

Teresina

43

Molho Shoyu. Molho.de soja, tipo
tradicional. Fermentagdo 100% natural. Garra-
fa PET com 1000 ml.

Cepera/ Cepe-
ra

UNID

2500

11,00

Teresina

44

Mostarda tradicional, molho alimenticio.
Composigdo basica: mostarda/agua
/vinagre. Aspecto fisico: Pastoso,
consistente, encorpado e de coloragao
acentuada. Embalagem de 1 Kg

Cepera/ Cepe-
ra

800

13,00

Teresina

45

\Vinagre de macéa. Fermentado acético de
maca3, tipo aromatico. Acidez 4%. Aspecto
fisico liquido, aspecto visual limpido e sem
depdsitos. Frasco com 750 ml.

Marata/ Mara-
ta

UNID

800

5,80

Teresina

46

\Vinagre de vinho branco. Fermentado
acético de vinho branco, tipo

acentuado. Acidez minima de 4%.

IAspecto fisico liquido. aspecto visual limpido
e sem depositos. Frasco com 750 ml.

Marata/ Mara-
ta

UNID

800

3,60

Teresina

VALOR TOTAL DO GRUPO 06

R$223.122,00




GRUPO 08

57

/Azeitona, tipo verde, apresentagao inteiras,
SEM carogo, aplicagéo culinaria em

geral, sem tempero. Apresentagéo: Balde
de 2 Kg (peso drenado).

Diza/ Diza

Balde 2
kg

800

52,50

Teresina

58

Ervilha em conserva. Apresentagao: Lata
com 2 Kg, peso drenado.

Fugini/ Fugini

Lata
2 kg

800

24,30

Teresina

59

Milho verdeemconserva.

Ingredientes: Graos de milho verde cozido e
salmoura. Aplicagédo: Alimentagdo humana.
/Apresentacdo: Lata com 2 Kg (peso drenado).

Fugini/ Fugini

Lata
2 kg

1500

27,00

Teresina

60

Sardinhas em conserva AOM O L H O DE
TOMATE. Sardinhas ao préprio suco com
molho de tomate. Embalagem com anel
“abre facil”. Lata com 125 gramas (peso
liquido).

Coqueiro/
Coqueiro

UNID

2500

4,10

Teresina

61

/Azeite de oliva, tipo extra virgem, acidez
maxima igual a 1%. Prazo de validade
minimo de 2 anos. Indicado para CONSUMO
PURO /IN NATURA. Sabor e aroma agrada-
\veis, tipicos do produto. Garrafa com 500 ml
(SOLICITAMOS AMOSTRA).

Borges/ Bor-
ges

UNID

1500

42,00

Teresina

62

Margarina cremosa tradicional. Composi¢do
basica: Oleos vegetais

poliinsaturados, teor minimo de 60% de
|ipidios.Caracteristicas adicionais: Com
sal, sabor tradicional. Prépria para prepara-
cOes culinarias. Consistente, com aroma e sa-
bor agradaveis e acentuados, tipicos do pro-
duto. Embalagem com 500 gramas. Acérdao
113/2016 - Padrao igual ou de melhor
qualidade: QUALY; PRIMOR

Primor/ Primor

UNID

3500

5,50

Teresina

63

Oleo vegetal de soja. Oleo refinado
comestivel, matéria prima SOJA. Isento

de misturas de outros 6leos, gorduras ou
outras matérias estranhas ao produto.
/Aplicag&o culinaria. Embalagem com 900 ml.

Concordia/
Concordia

UNID

5000

8,20

Teresina

64

Batata inglesa frita tipo palha, embalagem
1 kg. Sabor tradicional.

Sullper/ Sull-
per

KG

500

32,40

Teresina




VALOR TOTAL DO GRUPO 08

R$ 251.640,00

GRUPO 09

65

CAFE, apresentagao torrado moido,
intensidade média, tipo tradicional,
empacotamento a vacuo. Prazo de

validade minimo: 15 meses. O produto

deve possuir certificado no Programa de
Qualidade do Café — PQC da Associacéo
Brasileira de Produtores de Café — ABIC quan-
to aos critérios de PUREZA e QUALIDADE de
café na categoria TRADICIONAL com no mini-|
mo com nota de Qualidade Global

minima de 4,5 pontos e maxima de 5,9 na
escala sensorial do café. Embalagem de 500
g.

Nordestino/
Sio
Braz

500G

3500

25,90

Teresina

66

Chocolate em pé com 50% de cacau.
/Apresentacdo: Embalagem de 1 Kg.

Qualimax/
Qualimax

2000

28,00

Teresina

67

Creme de Leite. Creme de Leite UHT,

sabor suave, consisténcia firme,

embalagem cartonada tetra pack, ndo
amassada, com, no maximo, 20% de
gordura. Prazo de validade minimo de

180 dias apos a data de entrega. Embalagem
com 200g.

Leitbom/ Leit-
bom

Und

5000

3,15

Teresina

68

Doce em tablete — tipo Mariola, sabor
GOIABA. 100% natural. Doce liso, ndo
cristalizado. Sem adicéo de corante.
/Acondicionado em embalagens

individuais, embalado em papel celofane,
transparente e atéxico. Cada unidade com
peso minimo de 20g. Embalagem
secundaria plastica, transparente, contendo
50 unidades. Pote com 1 Kg.

Tupy Guarani/
Tupy Guarani

Pacote
1kg

1000

20,50

Teresina

69

Fermento Quimico em pd. Apresentagao:
Embalagem com 200g

Apti/ Apti

UNID

500

9,95

Teresina

70

Leite de coco integral, pasteurizado e homo-
geneizado, cremoso. Uso culinario.
Embalagem com 1 litro.

Freddao/ Fred-
dao

UNID

1500

Teresina

71

Leite em p6 INTEGRAL, origem

de vaca, enriquecido com ferro e vitaminas.
Sem adigdo de aguicar. Solubilidade: NAO
Instantaneo. Embalagem com 200

gramas. Acordéo 113 /2016 - Padrdo igual
ou de melhor qualidade: La serenissima;
Camponesa.

Piracanjuba/
Piracanjuba

UNID

5000

7,10

Teresina

VALOR TOTAL DO GRUPO 09

R$ 235.375,00

GRUPO 10




P&ao massa fina, COMPRIDO, tipo
bisnaga para cachorro quente. Base de
farinha de trigo refinada, tipo SEMIDOCE. M final
72 [Embalado em saco de polietileno Massa f!na QUILOGRAMA [2.000 16,00 Teresina
atoxico, transparente, com identificagao na |V/@ssa fina
embalagem dos ingredientes, do peso,
do fornecedor, das datas de fabricagéo e
de validade. Peso unitario minimo de 50g.
PAO, base de farinha de trigo refinada, tipo
DE FORMA, tipoadicional Massa fina/ .
73 TRADICIONAL, apresentaco Massa fina 009 200 8,50 Teresina
F ATIAD O, caracteristica adicional baixa
caloria, embalagem tipo individual.
) Almeida/ ]
74 Ovo de galinha branco, tamanho Granja CARTELA 3000 17,50 Teresina
grande, Classe A. Cartela com 30 unidades|Almeida
Torrada, pao fatiado, SEM MARGARINA.
Embalagem, com rétulo indicando local Massa fina/ .
75 |de origem do produto, peso, data da Massa fina | QUILOGRAMA 400 20,50 Teresina
embalagem ou fabricagado e data de
vencimento.
VALOR TOTAL GRUPO 10 94.400,00

A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de pregos consta como

anexo a esta Ata.

3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)

3.1.

3.2.

O ¢6rgéo gerenciador sera o IFPI - REITORIA

Além do gerenciador, s&o 6rgéos e entidades publicas participantes do registro de

pregos apenas o Campus Teresina Central

4,

4.1.

Orgaos Participantes

Municipio

PIAUI

158146 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC. E TECNOLOGIA

Teresina/PI

DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS

Sera permitida a adesao como 6rgaonéo participante (carona);




4.2. Durante a vigéncia da ata, os 0rgdos e as entidades da Administragdo Publica
federal, estadual, distrital e municipal que nao participaram do procedimento de IRP
poderéo aderir a ata de registro de precos na condigdo de ndo participantes, observados
0s seguintes requisito;

4.2.1. apresentacgéao de justificativa da vantagem da adeséo, inclusive em situagées de

provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo publico;

4.2.2. demonstragcédo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores

praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de 2021, e

4.2.3. consulta e aceitagdo prévias do 6rgdo ou da entidade gerenciadora e do

fornecedor.

4.3. A autorizagdo do 6rgéo ou entidade gerenciadora apenas sera realizada apés a
aceitacdo da adeséo pelo fornecedor.

4.3.1.0 6rgéo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesbes caso elas possam
acarretar prejuizo a execugdo de seus proprios contratos ou a sua capacidade de
gerenciamento.

4.4. Apos a autorizagdo do 6rgéo ou da entidade gerenciadora, o 6rgédo ou entidade
nao participante devera efetivar a aquisicdo ou a contratagdo solicitada em até
noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

4.5.0 prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivagdo da contratagéo,
podera ser prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do 6rgédo ou da
entidade néo participante aceita pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que
respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de registro de precgos.

4.6. O orgéo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de pregos da qual
seja integrante, na qualidade de n&o participante, para aqueles itens para 0s quais ngo

tenha quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.

Dos limites para as adesodes

4.7. As aquisigbes ou contratagbes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgédo ou
entidade, a cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatorio

registrados na ata de registro de pregos para o gerenciador e para o0s participantes.

4.8. O quantitativo decorrente das adesbes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro
do quantitativo de cada item registrado na ata de registro de pre¢os para o gerenciador e
os participantes, independentemente do numero de 6rgéos ou entidades néo participantes

que aderirem a ata de registro de pregos.

4.9. A adesao a ata de registro de precos por 6rgaos e entidades da Administragcao

Publica estadual, distrital e municipal podera ser exigida para fins de transferéncias



voluntarias, nao ficando sujeita ao limite de que trata o item 4.7, desde que seja destinada
a execugao descentralizada de programa ou projeto federal e comprovada a
compatibilidade dos precos registrados com os valores praticados no mercado na forma do
art. 23 da Lei n® 14.133, de 2021.

Vedagao a acréscimo de quantitativos

4.10. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.

5. VALIDADE, FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS E
CADASTRO RESERVA

5.1. A validade da Ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano, contado a partir do
primeiro dia util subsequente a data de divulgagdo no PNCP, podendo ser prorrogada por
igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o precgo

vantajoso.

5.1.1.0 contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida no
préprio instrumento contratual e observara no momento da contratagédo e a cada exercicio
financeiro a disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano

plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.2.Na formalizagao do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagéao

da disponibilidade dos créditos orcamentarios respectivos.

5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgéo ou
pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de
empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95
da Lei n® 14.133, de 2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de

validade da ata de registro de precgos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados,
observado o art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

5.4. Apds a homologacao da licitagdo ou da contratagao direta, deverao ser observadas as

seguintes condi¢des para formalizagdo da ata de registro de pregos:

5.4.1. Seréo registrados na ata os pregos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao

maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;



5.4.2. Seraincluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos

fornecedores que:

54.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servigos com pregos iguais aos do

adjudicatario, observada a classificagao da licitacao; e

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou dos

fornecedores registrados na ata.

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formacao de

cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem
reduzir suas propostas para o prego do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem

sua proposta original.

5.7. A habilitagdo dos licitantes que comporao o cadastro de reserva a que se refere o
item
5.4.2.2 somente sera efetuada quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes

remanescentes, nas seguintes hipoteses:

5.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de prec¢os, no prazo e nas

condigdes estabelecidos no edital ; e

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos nas

hipéteses previstas no item 9.

5.8. O precgo registrado com indicagdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no

PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de pregos.

5.9. Apos a homologacédo da licitagcdo ou da contratacdo direta, o licitante mais bem
classificado ou o fornecedor, no caso da contratacao direta, sera convocado para assinar a
ata de registro de pregos, no prazo e nas condi¢oes estabelecidos no edital de licitagdo ou no
aviso de contratagao direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das sangdes previstas
na Lei n® 14.133, de 2021.

5.9.1.0 prazo de convocacao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo,

devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administragéo.



5.10. A ata de registro de pregos sera assinada por meio de assinatura digital e

disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

5.11. Quando o convocado n&o assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas condigdes
estabelecidos no edital ou no aviso de contratagdo, e observado o disposto no item 5.7,
observando o item 5.7 e subitens, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes
remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificacao, para fazé-lo em igual

prazo e nas condi¢cdes propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hipétese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratagao nos
termos do item anterior, a Administragdo, observados o valor estimado e sua eventual

atualizagao nos termos do edital , podera:

1- Convocar para negociagao os demais licitantes ou fornecedores remanescentes
cujos precos foram registrados sem reducgéo, observada a ordem de classificagao,
com vistas a obtengcdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario; ou

2- Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢cdes ofertadas pelos licitantes ou
fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando

frustrada a negociagado de melhor condigao.

6. ALTERAGAO OU ATUALIZAGAO DOS PREGOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras

ou dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

6.1.1.Em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execug¢ao da
ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021 [A1];

6.1.2.Em caso de criagao, alteragao ou extingao de quaisquer tributos ou encargos legais ou
a superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussao sobre os pregos

registrado

6.1.3.Na hipotese de previsao no edital ou no aviso de contratagao direta de clausula de

reajustamento ou repactuacao sobre os precos registrados, nos termos da Lei n°



14.133, de 2021.
No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice

previstos para a contratacao;

6.1.3.1. No caso da repactuacéao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios

definidos para a contratacao.

7. NEGOCIAGCAO DE PREGOS REGISTRADOS

7.1. Na hipotese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por
motivo superveniente, o 6érgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para

negociar a redugao do preco registrado.

7.1.1. Caso nao aceite reduzir seu prec¢o aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor
sera liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicagcdo de

penalidades administrativas.

7.1.2. Na hipotese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do
cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam reduzir seus
precos aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram

seu registro cancelado.

7.1.3. Se né&o obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para obtengao de
contratagdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hipotese de reducao do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 0rgaos e
as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos para
que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociagdo com vistas a

alteragao contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipotese de o preco de mercado tornar-se superior ao preg¢o registrado e o
fornecedor ndo poder cumprir as obrigagcdes estabelecidas na ata, sera facultado ao
fornecedor requerer ao gerenciador a alteragao do precgo registrado, mediante comprovagao

de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a
documentagao comprobatdria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do

preco registrado em relacao as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipétese de ndo comprovacgao da existéncia de fato superveniente que inviabilize



0 precgo registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o
fornecedor devera cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento
do seu registro, nos termos do item 9.1, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n°

14.133, de 2021, e na legislagao aplicavel.

7.2.3. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagéo,

para verificar se aceitam manter seus pregos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4.Se nao obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas

cabiveis para a obtengao da contratagdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipotese de comprovacdo da majoragao do prego de mercado que inviabilize o
preco registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgédo ou entidade
gerenciadora atualizarda o prego registrado, de acordo com a realidade dos valores

praticados pelo mercado.

7.2.6. O ¢6rgédo ou entidade gerenciadora comunicara aos 0rgaos e as entidades que
tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteragéo
do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragao contratual, observado o
disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.0 REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PREGOS[A1]

8.1. As quantidades previstas para os itens com pregos registrados nas atas de registro de
precos poderao ser remanejadas pelo 6rgao ou entidade gerenciadora entre os 6rgaos ou

as entidades participantes e nao participantes do registro de pregos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:

8.2.1. De 6rgéo ou entidade participante para érgao ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgao ou entidade participante para érgao ou entidade nao participante.

8.3. O o6rgao ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende

contratar sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipotese de remanejamento de 6rgao ou entidade participante para 6rgéo ou
entidade nao participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n°
11.462, de 2023[A2]



8.5. Competira ao 6rgao ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado,
com a reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgédo ou pela entidade
participante, desde que haja prévia anuéncia do 6rgéo ou da entidade que sofrer redugéo

dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgaos ou entidades dos Estados, do Distrito
Federal ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de
precos, observadas as condicdes nela estabelecidas, optar pela aceitacdo ou ndo do

fornecimento decorrente do remanejamento dos itens.

8.7. Na hipdtese da compra centralizada, ndo havendo indicacdo pelo 6rgao ou pela
entidade gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos
termos do item 8.3, a distribuicdo das quantidades para a execucado descentralizada sera

por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1 O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1 Descumprir as condi¢cbes da ata de registro de pregos, sem motivo justificado;

9.1.2 Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela

Administragéo sem justificativa razoavel;

9.1.3 Nao aceitar manter seu prego registrado, na hipétese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto
n°® 11.462, de 2023; ou

9.1.4 Sofrer sangao prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.1.4.1 Na hipotese de aplicagao de sangéao prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da

Lei n° 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor n&o ultrapasse o prazo de

vigéncia da ata de registro de precgos, podera o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera,

mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutencdo do registro de precos, vedadas

contratacdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sangao.

9.2 O cancelamento de registros nas hipéteses previstas no item 9.1 sera formalizado por

despacho do érgao ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da

ampla defesa.

9.3 Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgao ou a entidade gerenciadora

podera convocar os licitantes que compdéem o cadastro de reserva, observada a ordem de

classificagao;

9.4 O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em



determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde
que devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1 Por razao de interesse publico;

9.4.2 A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou for¢ga maior; ou

9.4.3 Se nao houver éxito nas negociagdes, nas hipéteses em que o prego de mercado tornar-se
superior ou inferior ao preco registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos do
Decreto n° 11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES
10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades

estabelecidas no edital ou no aviso de contratagéo direta.

10.1.1. As sangbes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no
registro de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido

injustificadamente[/A1] apds terem assinado a ata.

10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n°
11.462, de 2023), exceto nas hipdteses em que o descumprimento disser respeito as
contratagdes dos 6rgaos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo érgao

participante a aplicacao da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n° 11.462, de 2023).

10.3. O d6rgao ou entidade participante devera comunicar ao 6rgao gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauragao de procedimento para

cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

11.1.As condi¢cdes gerais de execucdo do objeto, tais como os prazos para entrega e
recebimento, as obrigacbes da Administragdo e do fornecedor registrado, penalidades e
demais condigbes do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO
EDITAL;

11.2. S0 sera admitida a contratagdo de parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de

mercado e demonstragdo de sua vantagem para o 6rgéo ou a entidade.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 02 (duas) vias de igual

teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada copia



aos demais 6rgéos participantes (se houver).
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Copia de documento digital impresso por Janete Marcia (2793495) em 05/05/2025 17:30.

Documento Digitalizado Publico

ATA - ASSINADA PELO FORNECEDOR - WG

Assunto: ATA - ASSINADA PELO FORNECEDOR - WG
Assinado por: Glauco Almeida
Tipo do Documento: Ata SRP
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Documento Original

Documento assinado eletronicamente por:

= Glauco Mousinho Mota de Almeida, ASSISTENTE - FG0002 - CCL-IFPI - CAMPUS TERESINA CENTRAL , em 28/04/2025 16:00:50.

Este documento foi armazenado no SUAP em 28/04/2025. Para comprovar sua integridade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifpi.edu.br/verificar-documento-externo/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 649783
Cadigo de Autenticagdo: 15a7b1d2fb

Paginaldel



Cdpia de documento digital impresso por Glauco Almeida (1005708) em 08/05/2025 10:31.

Documento Digitalizado Publico

ATA - ASSINADA PELO FORNECEDOR - WG (assinada)

Assunto: ATA - ASSINADA PELO FORNECEDOR - WG (assinada)
Assinado por: Janete Marcia
Tipo do Documento: Ata SRP
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Documento Original

Documento assinado eletronicamente por:

= Janete Marcia Morais Oliveira Moura, CHEFE DE GABINETE - CD0003 - GAB-IFPI, em 06/05/2025 17:25:38.

Este documento foi armazenado no SUAP em 06/05/2025. Para comprovar sua integridade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifpi.edu.br/verificar-documento-externo/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 652912
Cadigo de Autenticagdo: f3d1d033ee

Paginaldel



@ Compras.gov.br UASG 154048

FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DO PIAUI

Documento de Formalizacao da Demanda 126/2025

Niumero do Documento de Formalizacdo da Demanda: 126/2025

1. Informacoes Gerais

Data da
Area requisitante ;chlusao UASG Editado por
contratagao
01/10 I?/ILXZR{JIIA
Coordenagdo de Nutrigdo e Dietética/PRAEC 620026 00: 154048 TEIXEIRA
LIMA

Descrigao sucinta do objeto

Alimentos Pereciveis, Secos Ensacados e alimentos para Lanches.

Justificativa da prioridade

A contratacdo tem a finalidade de garantir o funcionamento dos Restaurantes Universitarios dos quatro campi da UFPI. Os RUs
fornecem alimentacdo a comunidade universitaria, atendendo em especial a demanda dos estudantes. Configuram-se como parte

essencial da politica de assisténcia estudantil da UFPI. O néo atendimento da demanda levaria ao desabastecimento e consequente
impossibilidade de produgdo de refei¢des, implicando em graves prejuizos para os discentes.

2. Justificativa de Necessidade

Atender demandas das cozinhas industriais dos Restaurantes Universitarios dos quatro Campi da UFPI (seis unidades), os quais
juntos fornecem refeicdes a comunidade académica.

3. Materiais/Servicos

3.1 Materiais

N° do item Classe PDM Descrigao Qtd  Val. unit. (R$) Val. total (R$)
1 CARNES, AVES E PEIXES 1,00 13.789.167,00 13.789.167,00
2 FRUTAS, VERDURAS E LEGUMES 1,00 4.341.508,60 4.341.508,60
3 OVOS E LATICINIOS 1,00 358.866,00 358.866,00

4 PRODUTOS DE PANIFICACAO E CEREAIS 1,00 3.806.390,00 3.806.390,00
5 BEBIDAS NAO ALCOOLICAS suco 1,00 790.322,00 790.322,00
3.2 Servicos

Nenhum servigo incluido.

4. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de 2020.

SUELI MARIA TEIXEIRA LIMA

Autoridade competente

lde2


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

5. Acompanhamento

Nenhum acompanhamento incluido.

6. Relacionamentos

Nenhum relacionamento encontrado.
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